
Vinos  Agrocanarias  2024  una
Celebración de la Excelencia
Vitivinícola

Vinos premiados destacan por su calidad e
innovación en una competición récord de
230 muestras.
El Concurso Oficial de Vinos Agrocanarias 2024, organizado por
el Instituto Canario de Calidad Agroalimentaria (ICCA), ha
culminado con gran éxito tras tres días de intensas catas en
los icónicos Jameos del Agua y el Hotel Lancelot en Arrecife.
Este evento, que se ha convertido en una vitrina para lo mejor
de  la  vinicultura  canaria,  destacó  a  los  vinos  más
excepcionales de las islas entre una participación récord de
230 muestras.
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Vinos  Agrocanarias  reconocimientos
destacados:

Mejor Vino de Canarias: 29 Brumas de Ayosa Malvasía
Aromática, de SAT Viticultores de la Comarca de Güímar
(DOP Valle de Güímar), ha revalidado su título como
Mejor Vino de Canarias por segundo año consecutivo, un
testimonio de su consistente excelencia.
Mejor  Vino  Ecológico  de  Canarias:  Pagos  de  Reverón
blanco seco barrica, de Eugenio Reverón Sierra S.L. (DOP



Abona),  también  galardonado  con  una  Medalla  de  Oro,
destacó por su compromiso con prácticas sostenibles.
Mejor  Vino  por  Elección  de  Enólogos:  La  Cerca,  de
Productos  Importados  de  Alimentación  S.A  (DOP  Islas
Canarias),  fue  el  favorito  entre  los  expertos,
evidenciando  la  alta  estima  de  quienes  conocen  el
terroir canario a fondo.
Mejor Imagen y Presentación: El vino majorero Conatvs,
de Pedro Antonio Martín Hernández (DOP Islas Canarias),
fue  premiado  por  su  destacada  etiqueta  y  diseño  de
botella, que captura la esencia visual de la calidad que
encierra.

El jurado, compuesto por un panel de veintidós expertos en
catas a ciegas, seleccionó a los ganadores basándose en una
meticulosa  evaluación  que  garantiza  la  imparcialidad  y  la
integridad del proceso. La variedad y calidad de los vinos
presentados  este  año  reflejan  la  evolución  y
profesionalización del sector vinícola en las Islas Canarias,
una región conocida por su diversidad de microclimas y suelos
volcánicos que aportan características únicas a sus vinos.



Participación  Diversa  y  Galardones
Amplios: Un total de 58 premios fueron
otorgados, incluyendo 13 Grandes Medallas
de Oro y 26 Medallas de Oro, reflejando
la alta calidad y el amplio espectro de
vinos evaluados. Entre los galardonados
con  Grandes  Medallas  de  Oro  se
encuentran:

Testamento Malvasía Aromática Barrica, Linaje del Pago
Malvasía  y  Niray  en  la  categoría  de  blancos  secos
jóvenes/blancos fermentados en barrica.
Can y Presas Ocampo Tinto Joven en tintos jóvenes/tintos
barrica, entre otros.



Queda claro una vez más que las islas
Canarias no solo son un destino turístico
de  primera,  sino  también  un  importante
encuentro con una viticultura de calidad
superior.
Futuras Promociones y Apoyos: Los vinos premiados llevarán el
distintivo oficial del concurso por un año y participarán en
eventos  promocionales  organizados  por  el  ICCA.  Además,  se
sufragarán  los  gastos  de  inscripción  y  logística  para
concursos  nacionales  e  internacionales,  fomentando  así  la
presencia de los vinos canarios en el panorama global.
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