
Turín  y  Piamonte:  50  Best
Restaurants  celebra  la  Alta
Gastronomía Mundial

50  Best  Restaurants…Un  Evento
Gastronómico de Alto Prestigio
Turín  y  Piamonte,  junio  de  2025  estas  regiones  de  Italia
acogerán el evento gastronómico más famoso del mundo: The
World’s 50 Best Restaurants 2025. Este anuncio, realizado el 4
de noviembre de 2024, marca un hito importante, ya que es la
primera  vez  que  la  ceremonia  de  premiación  se  celebra  en
Italia.

La cita está programada para el jueves 19 de junio de 2025, en
una  ciudad  conocida  no  solo  por  su  riqueza  cultural  y
arquitectónica,  sino  también  por  su  excelencia  culinaria.
Turín, capital del Piamonte, se presenta como el lugar ideal
para este encuentro de la comunidad internacional de alta
restauración,  ofreciendo  un  contexto  único  que  combina
historia, arte y gastronomía.

Turín y Piamonte
Los  organizadores  han  preparado  un  programa  completo  de
eventos, que culminará con la esperada ceremonia de entrega de
premios. William Drew, director editorial de The World’s 50
Best Restaurants, destaca que “Turín es una capital culinaria
por derecho propio” y expresa su entusiasmo por explorar la
profunda  cultura  de  la  comida  y  la  hospitalidad  que
caracteriza a la región. La selección de Turín como sede no es
casualidad; la ciudad tiene una rica tradición gastronómica,
siendo un lugar donde el arte de cocinar se entrelaza con un
patrimonio cultural vibrante.

https://www.canariasgourmet.es/turin-y-piamonte-la-cuna-de-la-alta-gastronomia-mundial-en-2025/
https://www.canariasgourmet.es/turin-y-piamonte-la-cuna-de-la-alta-gastronomia-mundial-en-2025/
https://www.canariasgourmet.es/turin-y-piamonte-la-cuna-de-la-alta-gastronomia-mundial-en-2025/
https://www.canariasgourmet.es/noticias-gastronomicas/
https://www.canariasgourmet.es/noticias-gastronomicas/


Además, esta ceremonia no solo elevará el
perfil  de  Turín  en  el  escenario
internacional, sino que también atraerá a
turistas de todo el mundo interesados en
vivir una experiencia gastronómica única.
Asimismo, el evento ofrece la oportunidad de descubrir no solo
la  gastronomía  local,  sino  también  los  productos  de  alta
calidad que definen la cocina piamontesa. La ceremonia de
premiación se enmarca en un programa que incluye diversas
actividades, como talleres y degustaciones, donde chefs de
renombre compartirán sus técnicas y secretos.

Este enfoque interactivo no solo enriquecerá la experiencia de
los asistentes, sino que también permitirá a los chefs locales
mostrar  su  talento  y  creatividad,  contribuyendo  así  al
desarrollo del sector gastronómico en la región.



Descubriendo  la  Belleza  de  Turín  y
Piamonte
La región del Piamonte es famosa por sus paisajes de colinas y
montañas, lo que la convierte en un destino turístico ideal
durante todo el año. Este territorio alberga cinco sitios
Patrimonio de la Humanidad de la UNESCO, entre los que se
encuentran  las  impresionantes  Residenze  Reali  Sabaude,  que
reflejan la rica historia de la región.

Turín, por su parte, no solo es conocida por su arquitectura
histórica, sino también por su vibrante escena cultural y
artística. Durante los días del evento, los visitantes tendrán
la  oportunidad  de  explorar  la  ciudad  y  sumergirse  en  su
ambiente acogedor, degustando la auténtica cocina piamontesa y
descubriendo los productos de alta calidad que hacen de esta
región un referente enogastronómico.
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En este contexto, los platos emblemáticos
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como  el  tartufo  blanco  d’Alba,  los
tajarin  y  los  agnolotti  del  plin,  así
como la variedad de quesos artesanales,
son solo una muestra de la riqueza de
sabores  que  los  asistentes  podrán
disfrutar.
La combinación de ingredientes frescos y locales, junto con
técnicas  de  cocina  tradicionales,  hacen  de  la  gastronomía
piamontesa  una  experiencia  única.  Además,  la  región  es
conocida por sus excelentes vinos, con 19 denominaciones de
origen controladas y garantizadas (DOCG) y 41 denominaciones
de origen controladas (DOC). Por lo tanto, los amantes del
vino encontrarán en Piamonte un paraíso que complementa a la
perfección la oferta gastronómica.

El  evento  también  incluirá  una  serie  de  actividades
interactivas  y  paneles  de  discusión,  como  el  foro
#50BestTalks, que abordará temas actuales en el mundo de la
hospitalidad. Estas sesiones permitirán a los profesionales
del  sector  intercambiar  ideas  y  perspectivas  sobre  los
desafíos  y  las  oportunidades  en  la  industria,  creando  un
espacio  de  colaboración  que  beneficiará  a  todos  los
participantes.

https://www.theworlds50best.com/


https://www.canariasgourmet.es/wp-content/uploads/2024/04/50-Best-2023-12.jpg
https://www.canariasgourmet.es/wp-content/uploads/2024/04/50-Best-2023-2.jpg


https://www.canariasgourmet.es/wp-content/uploads/2023/10/The-Worlds-50-Best-Restaurants.png
https://www.canariasgourmet.es/wp-content/uploads/2023/10/The-Worlds-50-Best-Restaurants-3.png


Esto  no  solo  fomentará  el  intercambio  de  ideas,  sino  que
también  fortalecerá  los  lazos  entre  chefs  y  productores
locales, lo que resulta crucial para el desarrollo sostenible
de la gastronomía en la región.

La Importancia de los Patrocinadores
El evento cuenta con el respaldo de importantes patrocinadores
como S.Pellegrino y Acqua Panna, que son líderes en el sector
de aguas minerales naturales y han sido embajadores del estilo
italiano a nivel mundial. Estos patrocinadores no solo aportan
su prestigio a la ceremonia, sino que también refuerzan la
conexión entre la alta gastronomía y la cultura italiana.
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El presidente de la región, Alberto Cirio, subraya que esta
ceremonia es una oportunidad para que el Piamonte se cuente al
mundo, destacando su tradición enogastronómica y la calidad de
sus productos. En este sentido, la colaboración con marcas
reconocidas  asegura  un  evento  de  alto  nivel,  donde  la
gastronomía  será  la  protagonista.

El presidente de la región, Alberto Cirio
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Además, otros socios como American Express Resy, Estrella Damm
y Gin Mare apoyarán diferentes aspectos del evento, lo que
asegura un enfoque integral en la promoción de la cultura
culinaria. La realización de The World’s 50 Best Restaurants
2025 en Turín no solo elevará el perfil gastronómico de la
región, sino que también inspirará a comensales y chefs de
todo  el  mundo  a  explorar  la  diversidad  y  el  talento  que
caracterizan a la cocina piamontesa.

En este sentido, el evento se presenta
como  una  plataforma  para  fomentar  la
inclusión, diversidad y el descubrimiento
en  la  gastronomía,  contribuyendo  al
impulso  de  cambios  positivos  en  el
sector.
Con la mirada puesta en el futuro, este evento promete no solo
ser un punto culminante en el calendario gastronómico, sino
también una celebración de la rica historia, cultura y sabores
del Piamonte y de Italia en su conjunto. Así, The World’s 50
Best Restaurants 2025 se perfila como una oportunidad única
para  disfrutar  de  una  experiencia  gastronómica  sin  igual,
donde la tradición y la innovación se dan la mano para ofrecer
lo mejor de la gastronomía mundial.


