Vael, un vino tinto que
homenajea el pasado Ibero de
Jumilla

La marca VAEL, guarda de montes y naturaleza
evocado en un lobo y culto de los iberos asentados
en el sureste de la Peninsula Ibérica.

Familia Lozano, cuatro generaciones vinculados al
vino y la viticultura jumillana.

Joaquin Parra Wine UP

La familia Lozano, de largo arraigo en Jumilla, lanza al
mercado VAEL, un vino tinto con base de monastrell bajo la
D.0.P. Jumilla. Con este nuevo capitulo, llevan su historia
familiar al siguiente nivel, 1la evolucidn del cultivo a 1la
comercializacién de su propio vino.

Cumplen un suefo fraguado con el trabajo en el vinedo de
cuatro generaciones. El nombre de VAEL simboliza 1la comunidn
entre la historia familiar y la de Jumilla.

Un homenaje a las primeras generaciones de la familia Lozano,
que de igual manera que VAEL velaba por los montes y la
naturaleza en la época ibera, ellos fueros los guardias de la
Amacolla, paraje del norte de Jumilla, durante buena parte del
siglo XX.
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La tercera generacidn, con Francisco Lozano al frente, y una
vida dedicada al cultivo de la vid, se une a su esposa, Isabel
Vazquez y la cuarta generacién: Emilio y Francisco.

Ambos ingenieros aeronauticos, el primero especializado en el
desarrollo de satélites y el segundo investigador en
aerodinamica, afincado en Estocolmo. Profesiones que les ha
llevado a viajar por todo el mundo.

Vael, un vino tinto

Precisamente, gracias a esos viajes internacionales, llevando
por bandera los vinos de su Jumilla natal, descubrieron la
aceptacion de estos en los distintos mercados, lo que termind
por convencerles de volver a sus raices y poner en marcha el
proyecto VAEL y con ello, cerrar su particular circulo. En
palabras de Gaudi, “la originalidad consiste en volver al
origen”.

“Con VAEL pretendemos transmitir la pasioéon de nuestra familia
por la viticultura a través de un vino inspirado en 1la
historia y vinculacién al vinedo jumillano durante cuatro
generaciones.


https://www.canariasgourmet.es/wine-lover/
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Vael, un vino tinto que homenajea el pasado Ibero de Jumilla

VAEL es el capitulo de esta tradicién familiar con el que,
tras una historia ligada a la viticultura, damos paso a la
elaboracién y comercializacién a nivel internacional de



nuestro propio vino”

La afada 2020 esta elaborada con un coupage de Monastrell,
Syrah y Garnacha Tintorera procedente de vifiedos de cultivo
ecoldgico certificado en parajes de una altitud que va de 1los
600 a los 800 metros. Suelos pobres en materia organica,
calizos y arenosos.

Cada variedad se elabora por separado con uva procedente de
vendimia manual y seleccién en vifedo y bodega. La fruta del
vino se complementa con un ligero paso por barrica de roble y
un afinamiento en botella minimo de 12 meses.

Un vino con el que rinden culto al pasado Ibero de Jumilla.
VAEL, representado en un lobo, era la divinidad a la que
adoraban para la guarda de montes y naturaleza. Casi 3000 anos
después, esa representacidn viste la etiqueta del vino VAEL.

Nota de cata:
Nota de cata:

En VISTA presenta color rojo picota, capa media alta con
ribetes violaceos.

En NARIZ, intensos aromas a frutos negros, con notas
balsamicas. Limpio y expresivo

En BOCA es redondo, untuoso y con marcado caracter frutal en
retrogusto con predominio de frutos rojos maduros.

El cambio climatico, 1los
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vinedos y el vino

Las Islas canarias han dejado este aifo un registro
para la historia de la viticultura

Los efectos del cambio climatico ya pasan de ser
una “Leyenda Urbana” a dejar registros de su
existencia en los vifiedos del mundo entero.

Canarias realiza la primera cosecha de uva del hemisferio
norte, esto a causa de las altas temperaturas en los Ultimos
tres meses que han hecho que se adelante la recogida de la uva
en los vifedos.

Esta noticia ha sido difundida por los medios especializados,
asi como por todos los entendidos del sector vinicola en el
mundo.

El gran reto en los vihedos

Los viiedos se elevan sobre el nivel del mar, sacando cuenta
que por cada 100 metros de altitud la temperatura desciende
casi un grado.

Se sigue apostando por variedades de vid modificadas
genéticamente, autdctonas y de igual forma aplicando nuevos
métodos para retrasar la maduracién de la uva.
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El cambio climatico, los viiedos y el vino

Con el cambio climdtico se elevan los pH (medida de la acidez
o la alcalinidad del suelo o de la uva) bajando la acidez,
afectando la calidad, la estructura y la longevidad de los
vinos.

En las Islas Canarias, las alturas de la ubicacién de las
diferentes fincas del cultivo, las caracteristicas del suelo y
claro, el tipo de método de cultivo, hace que pueda realizarse
la recogida en estas fechas.

Tenerife Norte y Sur

La vendimia se realiza entre los meses de julio y octubre en
toda la parte norte y entre febrero y abril en la parte sur de
Tenerife.

Esta diferencia es a causa del grado de maduracién de la uva,
lo que condiciona el momento de iniciar las vendimias.

Los técnicos y bodegueros buscan plantas resistentes y que se


http://www.fev.es/es/

adapten al cambio climatico dandoles prioridad a 1las
variedades locales que mejor se adaptan a estas variantes
condiciones climaticas.

Se trabaja con tratamientos naturales, se modifica la poda y
se intenta optimizar los recursos como el agua, se usan
cubiertas vegetales, agriculturas ecoldgicas, biodinadmicas o
regenerativas.

Técnicos y bodegueros buscan plantas resistentes y que se
adapten al cambio climatico

Darle y mantener la calidad que hoy ostenta el vino de
Canarias, no es una tarea fdcil, la tarea del agricultor y el
bodeguero cada vez estdn mas cerca el uno del otro.

El trabajo de los endlogos, invalorable, que terminan siendo
los cientificos del suelo y la climatologia a través de la
uva.
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Vino Canario..distinguido

Ya podemos decir que el vino canario tiene una muy especial y
valorada marca de distincidon en el mundo entero, una clara
diferenciacién que nos hace Unicos y diferentes a todos los
demas.

Sin embargo, hay que tener presente que trabajar con la
climatologia como parte esencial y fundamental del proceso, es
una tarea sumamente dificil.

Por los vientos que soplan, la viticultura, sus hombres vy
mujeres estaran en permanente estado de observacién a todos
los cambios habidos y por venir.

La viticultura que viene

Retos y soluciones ante el cambio climatico

Manuel Rodriguez Jiménez - Endlogo

Se estima que el aumento de la temperatura
global derivado de las condiciones de cambio
climatico, generara que la superficie para el
cultivo de la vid merme entre un 25 y un 75% para
el ano 2050.

E1l aumento de la temperatura tendra repercusiones negativas en
el sector de la viticultura, afectando a la fotosintesis, la
acidez, la concentracién de aziucar, el grado alcohélico y la
aparicién de nuevas plagas y enfermedades.

Afectando a aspectos como el periodo de crecimiento de las
vifias, las diferentes fases fenoldgicas, la maduracidn de 1la
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uva, etc.

El mercado demanda cada dia mas vinos frescos con una buena
acidez y una buena graduacioéon (12 grados). Para lograr esto,
la altitud y el clima son factores claves. El aumento de
temperatura puede ser perjudicial para la calidad del vino,
esto si se provoca una aceleracién de la maduracidén de las
uvas.

Si no se toman medidas de adaptacidén, 1los viiedos
mediterraneos podrian llegar a sufrir graves perjuicios. Las
condiciones é6ptimas para los vihedos se irian desplazando en
altitud y latitud.

Mientras, el aumento de temperatura podria provocar
condiciones desfavorables para permitir el cultivo de estas
cepas en actuales zonas mediterraneas productoras.

Es evidente que el cambio climatico de las Ultimas décadas, ha
traido un impacto importante al sector, obligando a modificar
las técnicas de la viticultura.


https://www.canariasgourmet.es/a-fondo/

La viticultura que viene

Los impactos registrados hasta ahora, son consecuencia de las
emisiones del pasado.

Causando un aumento de temperatura de 0,42C con respecto a la
temperatura del periodo 1960-1990, con un incremento de 0,182°C
en el periodo 1980-2006.

Este calentamiento es minimo si se compara con el que prevén
sera el clima del futuro.

La comunidad cientifica estima que, hacia el afio 2050 deberia
haber un aumento en la temperatura en torno a los 22C y, entre
4 y 5 grados para el 2100.

Estos fendmenos aumentaran las posibilidades de aparicidn de
situaciones potenciales de estrés hidrico en la viia.



Un vinedo dispone de agua para el riego, los problemas por
hidrico pueden ser mitigados.

Pero se necesitan herramientas que permitan detectar con
precision y de una manera anticipada las situaciones de
riesgo.

Hay que conocer la manera de 1llevar a cabo una gestidn
preventiva de las mismas.

Las actividades de gestidon de una finca necesitan también
herramientas de diagndstico que aporten informacion de cada
una de ellas.

Es importante tener predicciones del clima, con ellas, se
puede optimizar la gestidén de la finca. Esto, tanto a nivel de
decisiones de riego, como de poda, fertilizacion etc.
mejorando la homogeneidad de 1la finca.

Los estudios deberdn realizarse de manera individual por cada
finca. Ya que el cambio climatico no afectard a todas las
zonas de la geografia por igual.

Haciendo necesario que los viticultores dispongan de la



informaciéon especifica de su finca.

Ya que es ahi donde se pueden adoptar medidas de adaptacidn a
los cambios climaticos. Los retos que se plantean con el clima
para la viticultura son de un importante calibre.

Las dificultades para producir uva, a consecuencia de un clima
cada vez mas extremo y cambiante, trae como consecuencia que
los vinos estan siendo vez mds alcohdlicos. Todo lo contrario
de lo que esta demandando el mercado.

Recuerdo largas conversaciones con Vicente Sotés,
vicepresidente de la 0IV y catedratico de Viticultura de la
Universidad Politécnica de Madrid, gran conocedor de la
realidad viticola canaria, me decia que:

El clima de un lugar determina la tipicidad de un vino, y
aunque hay mucha incertidumbre sobre cudles van a ser los
efectos del cambio climatico, sus efectos en el sector
vitivinicola ya los estamos notando, destacando:



https://www.upm.es/

Y écémo pueden adaptarse los viticultores a la realidad
del cambio climatico?

Vicente Sotés enumera las principales medidas que se estan
barajando:

Cambios de zonas de produccidn

Tanto en altitud como en latitud, con vifedos que se podran
cultivar en zonas mas al norte.

Variedades mas adaptadas a la sequia y de ciclo mas
largo

A medio plazo, tendremos que tomar decisiones dificiles en la
eleccién de variedades para nuevas plantaciones, ya que esta
demostrada una anticipacién en la fenologia de la vid, por lo
tanto no descartaremos variedades de ciclo mas largo o la
eleccién de clones que de forma natural presenten una
tendencia a una menor concentracién de azucar en las bayas.
Importantes y buenos resultados estan dando variedades
Vijariego, tanto blanco como negro

Nuevas practicas viticolas

Con sistema de plantacién y de poda que favorezcan un retraso
de la maduracién.

Se ha visto en muchas zonas viticolas que el sistema de poda
Guyot estda mas adaptado al estrés hidrico y térmico que el
sistema de corddn royat

Ademas, los sistemas de conduccidén tradicionales como el vaso
estan también mejor adaptados para proteger la uva en
situaciones de olas de calor que el de espaldera. También se
considera interesante la implantacién del vaso entutorado,
interpretacidén canaria del vaso Gobelet y la adaptacion del
parral bajo, interesante para ciertas variedades vigorosas.



La gestion de una finca necesitan también herramientas de
diagnéstico

El deshojado también podria replantearse, ya que no sélo
protege a los racimos de las quemaduras del sol sino que
permite reducir la temperatura hasta 4 grados respecto a la
uva que no estd sombreada.

Cambios normativos:

Las normas actuales de los consejos reguladores de 1las
Denominaciones de Origen y de las Indicaciones Geograficas
Protegidas obedecen a una situacién pasada que esta cambiando
y se deberian adaptar a la nueva realidad, tanto en la
cualificacién de calidad de los terrenos como de los vinos.

Implantacidén de sistemas de regadio de precision.

El riego debe ser utilizado como una herramienta para
gestionar un nivel de estrés hidrico moderado y controlado en
la planta, 1o que permite el control del crecimiento
vegetativo y el vigor la vid. Ya hay en el mercado algunas
aplicaciones para monitorizar el riego y asi lograr una buena



optimizacidn.

Técnicas enoldgicas, con soluciones correctivas que
reduzcan el grado alcohdélico e incrementen la acidez.

En algunas regiones vinicolas se esta empleando con mucho
éxito la técnica de la desalcoholizacién por osmosis inversa
qgue nos permite eliminar del vino inicial una mezcla de
agua/alcohol filtrandolo a presién alta (80 bares) en una
membrana (tipo filtracidén tangencial).

Se estan estudiando levaduras que durante la fermentacidén del
vino hacen que se produzca menos etanol y mds glicerol, con 1o
que, partiendo de la misma uva, los vinos resultantes son
diferentes y mas frescos.

Al mismo tiempo a la hora de eleccidn de nuevas parcelas para
plantar también debemos tener en cuenta aquellas situadas a
mayor altitud y posiblemente con una exposicién solar menos
favorable.

Con todo lo expuesto, el futuro no es sencillo y si se cumple
la prediccidén que vaticinan los expertos de que la temperatura
subird de 4 a 5 grados hasta el 2100, las consecuencias seran
considerables para la viticultura tal y como la entendemos
hoy, por eso hay que aportar soluciones para comprender y
adaptarse a esa “VITICULTURA QUE VIENE"”



