Chateau d’Esclans Garrus..la
vie en rose

El vino rosado es una bebida que ha
ganado popularidad en los ultimos aifos
debido a su sabor suave y refrescante.
Sin embargo, no todos los vinos rosados
son iguales y algunos son mas valiosos
que otros.

Aunque historicamente los vinos rosados
se han considerado menos serios que los
vinos tintos, los expertos en vinos estan
comenzando a valorar la complejidad y 1la
calidad de los vinos rosados, y estan
descubriendo que algunos de ellos son muy
interesantes y complejos, con una gran
variedad de sabores y aromas.

En este articulo, exploraremos el vino
rosado mas caro del mundo: el Chateau
d’'Esclans Garrus.

El Chateau d'Esclans Garrus se produce en la Provenza una de
las regiones vinicolas mas antiguas en el sur de Francia, de
hecho, las primeras vides de las que se tiene constancia en la
regién datan de hace mas de dos mil anos.

Esta regidén es conocida por su produccién de vinos rosados de
alta calidad, pero el Garrus se destaca por su exclusividad y
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precio.

By Sacha Lichine

Este vino es producido por Sacha Lichine, un famoso productor
de vinos francés que ha estado en la industria del vino por
mas de 30 afos.

Sacha Lichine ha hecho contribuciones significativas a la
industria vinicola en la regidén de Burdeos. Nacié en 1960 en
la regién de Burdeos y es hijo del famoso productor de vinos
Alexis Lichine.

Sacha Lichine productor del Chateau d’Esclans Garrus
Sacha Lichine trabajé en la industria del vino durante muchos
anos, incluyendo en la prestigiosa casa de negocios de vinos
de su padre, antes de fundar su propia empresa en 1999,
llamada “Sacha Lichine — Vins de France”.
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La empresa de Sacha Lichine se enfoca en la produccién de
vinos de alta calidad en el sur de Francia, incluyendo 1la
region de Languedoc y el Valle del Roédano.

Uno de sus vinos mas famosos es el “Chateau d’Esclans Garrus“,
un vino rosado de alta gama que ha sido aclamado por la
critica y se ha convertido en uno de los rosados mas caros del
mundo.

Ademas de su trabajo en la industria del vino, Sacha Lichine
también es conocido por su participacidén en eventos
relacionados con el vino y su papel como juez en concursos de
vinos internacionales.

En general, se le considera un experto en vinos y un defensor
de la produccidén de vinos de alta calidad en Francia.

Chateau d’'Esclans Garrus

E1l proceso de produccién del Garrus es Unico y cuidadosamente
controlado. Las uvas son cosechadas a mano y se utilizan
técnicas de prensado suave para extraer solo el jugo mas fino
de las uvas.

Luego, el vino se fermenta en barricas de roble francés
durante unos 10 meses antes de ser embotellado.

ELl vino Chateau d’Esclans Garrus se elabora utilizando uvas de
las variedades de Garnacha y Vermentino.
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Chateau d’Esclans Garrus

La vendimia se realiza de forma manual y selectiva, lo que
significa que se seleccionan cuidadosamente las uvas maduras y
sanas para obtener la mejor calidad posible.

La mayoria de las uvas se cultivan en vifiedos situados en las
colinas de La Motte en la regidén francesa de Provenza, el vino
se elabora con una alta concentracién de Garnacha que proceden
de una Unica parcela de vides de casi 100 afnos.

El resultado es un vino rosado palido, delicado y elegante,
con un aroma afrutado y una textura sedosa.

Sin embargo, lo que hace que el Chateau d’Esclans Garrus sea
tan caro es su exclusividad. Solo se producen alrededor de
12,000 botellas al afio, y solo se venden en restaurantes de
alta gama y tiendas especializadas.

El precio promedio de una botella de Garrus es de alrededor de
120,00 €, aunque algunas botellas pueden costar mucho mas.



A pesar de su alto precio, el Chateau d’Esclans Garrus es muy
valorado por los conocedores del vino. Ha recibido numerosos
premios y criticas positivas, incluido un puntaje perfecto de
100 puntos de la prestigiosa revista Wine Enthusiast.

El Garrus es conocido por su sabor complejo y equilibrado, que
combina notas de frutas rojas y citricos con toques de
vainilla y especias.

Opinan los expertos

El vino Chateau d’'Esclans Garrus ha recibido numerosas
criticas positivas de expertos en vinos y ha sido muy elogiado
en todo el mundo. Algunas de las opiniones de los expertos
sobre este vino incluyen:

Robert Parker



Jancis Robinson

Wine Spectator

Robert Parker, uno de los criticos de vinos mas influyentes
del mundo, ha otorgado una puntuacidén perfecta de 100 puntos
al Chateau d’Esclans Garrus en varias cosechas, y ha dicho que
es “un rosado legendario que eclipsa cualquier otro rosado que
haya probado”.

Jancis Robinson, otra experta en vinos muy respetada, también
ha dado altas puntuaciones al Garrus, y ha elogiado su
complejidad y profundidad de sabor, diciendo que es “una
experiencia completamente diferente a cualquier otro rosado”.

Wine Spectator, una publicacidon lider en el mundo del vino,
ha descrito el Garrus como “una belleza excepcional” y ha



elogiado su elegancia y suavidad.

El Chateau d’Esclans Garrus es muy apreciado por su sabor
refinado y su alta calidad, y se le considera uno de los
mejores vinos rosados del mundo.

Ademas, es el vino rosado mas caro del mundo por su
exclusividad y calidad. Aunque puede ser dificil de encontrar
y costoso, aquellos que tengan la oportunidad de probarlo
seguramente disfrutaran de una experiencia de sabor Unica e
inolvidable.

“Hugo” el rosado afrutado de
Bodegas Marba

“Hugo” de Bodegas Marba, un vino ideal para
compartir y disfrutar de momentos de felicidad

La nueva referencia de Bodegas Marba (D.0. Tacoronte-Acentejo)
se llama HUGO. Recién salido al mercado con la afada 2020. Es
un vino que en fase visual presenta un color fresa muy vivo,
limpio y cristalino con ribete violaceo. En nariz tiene una
intensidad media-alta, sobresalen aromas de golosinas y fruta
roja citrica tipo nectarina junto con notas minerales tipo
arcilla cocida. En boca resulta amplio con carbdénico residual
que lo hace muy fresco, el dulce esta equilibrado con acidez y
en retronasal es franco.
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“Hugo” el rosado afrutado de Bodegas Marba Foto: Domingo
Martin propietario

Y lo mads sobresaliente de esta nueva elaboracién estd en la
cata emocional, ya que transmite mucha alegria y positividad,
es complejamente simple y es un referente de lo que debe ser
un rosado afrutado. Una apuesta mas de Bodegas Marba en su
siempre interesante apuesta por innovar constantemente en el
panorama de los vinos de la regidn canaria. iSea bienvenido
Hugo a la familia!
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