
Uva  DOPs  Canarias:  desplome
histórico, filoxera y sequía
ponen al viñedo ante un punto
de no retorno
La viticultura canaria encara 2026 con un punto de inflexión
tras la vendimia de 2025, que registró una caída histórica de
la producción de uva con Denominación de Origen Protegida
(DOP). La cosecha del pasado año se situó en 4,84 millones de
kilos, frente a los 6,16 millones de 2024, lo que supone un
descenso del 27% en volumen y uno de los mayores retrocesos de
la última década.

Más  allá  de  la  cifra,  el  impacto  se
extiende a la articulación de estrategias
agrarias, comerciales y sanitarias en un
sector  que  viene  de  experimentar  dos
campañas consecutivas complicadas por el
clima y las plagas.
​
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Desde la Consejería de Agricultura del Gobierno de Canarias se
subraya que este descenso no es solo un dato estadístico, sino
el  síntoma  de  tensiones  estructurales  que  afectan  a
productores, bodegas y al tejido rural en su conjunto.​
El viñedo, más allá de ser el origen del vino, es un motor
económico y un custodio del paisaje insular.

¿Qué ha influido en esta caída sostenida?
La  botella  canaria  que  hoy  figura  en  las  cartas  de  los
restaurantes y en las mesas de nuestras casas es el resultado
de  una  vendimia  sometida  a  una  combinación  de  sequías
persistentes, costes crecientes y nuevas amenazas sanitarias.
Detrás de cada etiqueta hay menos kilos por hectárea, más
incertidumbre en las fincas y decisiones difíciles sobre qué
viñedos se salvan, cuáles se reestructuran y cómo sostener la
rentabilidad en un contexto que ya no parece coyuntural, sino
estructural.



Estrés hídrico que persiste
Las  dos  últimas  campañas  agrícolas  han  transcurrido  con
precipitaciones  por  debajo  de  la  media  histórica,
especialmente  en  viñedos  de  secano,  lo  que  la  Consejería
identifica como el principal factor de la caída productiva.​
El estrés hídrico reduce rendimientos por hectárea, altera la
maduración de la uva y obliga a los viticultores a incurrir en
mayores costes de gestión para salvar parcelas sensibles. En
zonas  donde  el  agua  siempre  fue  escasa,  la  falta  de
previsibilidad climática empieza a traducirse en decisiones
difíciles sobre qué superficie mantener y cuál reestructurar.



Frente a esto, el Ejecutivo regional ha movilizado ayudas
extraordinarias  por  sequía  por  un  importe  total  de  7,9
millones  de  euros,  de  los  que  unos  3,7  millones  se  han
destinado específicamente a más de 2.000 viticultores, como
apoyo directo a quienes sostienen el viñedo en condiciones
adversas.​

Filoxera: amenaza real, control riguroso
Uno  de  los  episodios  que  más  impacto  mediático  y  técnico
generó en 2025 fue la detección de filoxera en Tenerife, un
insecto que ataca las raíces de la vid y cuya presencia en el
Archipiélago se consideraba ausente hasta ese momento.
Las prospecciones oficiales superaron las 7.700 inspecciones
en campo, con un número reducido de focos positivos (menos de
un centenar) concentrados geográficamente en torno al foco
inicial.​



El  control  ha  sido  exhaustivo:
eliminación  de  cepas  afectadas,
tratamientos en las parcelas positivas,
refuerzo  técnico  y  financiación  de
productos  fitosanitarios  de  uso
preventivo.

Filoxera



Escuela de Capacitación Agraria de Tacoronte

Estas  rutinas  de  control  se  han  acompañado  de  programas



formativos en todas las islas, organizados en coordinación con
los consejos reguladores de las DOP y los Cabildos.​ En plena
vendimia, la orden que prohíbe el movimiento de plantas de vid
y  uva  fresca  desde  la  zona  afectada  hacia  otras  islas  y
comarcas  vitícolas  generó  debate  en  el  sector:  algunos
defendieron  la  prudencia  sanitaria,  mientras  otros
consideraron que ciertas limitaciones eran desproporcionadas
para un foco acotado, lo que tensó aún más la campaña.​

Tensiones económicas y liquidez
A  la  presión  climática  y  fitosanitaria  se  suma  un  factor
financiero no menor: el impago por parte del Estado de 24,9
millones de euros correspondientes al POSEI adicional de las
campañas  2022-2024,  cantidad  que  el  Gobierno  de  Canarias
reclama como adeudada.​
Este  incumplimiento  se  ha  percibido  en  el  sector  como  un
agravio en un momento particularmente delicado.

Para  evitar  que  la  falta  de  liquidez  estrangule  a
explotaciones pequeñas y medianas, el Ejecutivo regional ha
adelantado 16,4 millones de euros de fondos propios como pagos
puente destinados a más de 7.800 agricultores y ganaderos,
entre  ellos  viticultores,  mientras  se  resuelve  la
transferencia  estatal.​
Estos adelantos han sido valorados como esenciales por muchas
explotaciones,  aunque  no  sustituyen  la  seguridad  de  un
calendario de pagos estable y cumplido.

¿Cómo repercute en las DOP canarias?
Si  bien  el  dato  global  del  27%  resume  la  situación  del
conjunto  de  las  DOP,  la  variación  de  producción  entre
territorios  y  denominaciones  no  ha  sido  homogénea.​
En  la  DOP  Islas  Canarias  –  Canary  Wine,  el  descenso  fue
notable, aunque ligeramente inferior al promedio general: la
vendimia 2025 se cerró con algo más de 1,3 millones de kilos y
una caída en torno al 18% respecto a campañas anteriores, con



especial impacto en viñedos de medianías y zonas más expuestas
a la sequía.

Este  diferencial  entre  denominaciones  evidencia  que  las
condiciones microclimáticas, el acceso a recursos hídricos y
las  decisiones  de  manejo  agronómico  influyen  en  distinta
medida en la cosecha.​
También pone sobre la mesa la necesidad de ajustar estrategias
de plantación, riego y relevo generacional en función de cada
territorio.

Mercados,  calidad  y  perspectivas  para
2026
Con menos uva disponible, uno de los retos inmediatos para
bodegas y comercializadores es equilibrar cantidad y calidad.
Varias elaboraciones con uva seleccionada, pese a los menores
kilos recolectados, mantienen perfiles enológicos competitivos
que  permiten  seguir  defendiendo  los  vinos  canarios  en
concursos  y  en  segmentos  de  mayor  valor  añadido.





Por otro lado, el dinamismo del mercado interno, el turismo
enogastronómico y la creciente apreciación internacional de
los vinos de origen volcánico continúan siendo palancas clave
para sostener presencia y reconocimiento. Estas oportunidades,
sin embargo, requieren coherencia en la oferta, estabilidad en
la  logística  y  claridad  en  las  políticas  públicas  que
sustentan  el  sector.

Mirada al futuro: adaptación, ciencia y
política agraria
La campaña 2025 y sus efectos colaterales han desencadenado
una  reflexión  más  amplia  sobre  la  resiliencia  del  viñedo
canario.  En  ese  sentido,  se  consolida  la  idea  de  que  la
respuesta no puede limitarse a medidas coyunturales, sino que
debe incorporar:

Investigación  aplicada  sobre  patrones  resistentes:
especialmente en torno a portainjertos más tolerantes
frente a plagas y estrés hídrico, sin sacrificar el
perfil varietal local.
Estrategias  hídricas  a  largo  plazo:  evaluación  de
infraestructuras  de  almacenamiento  y  distribución  de
agua,  manejo  de  suelo  y  cubiertas  vegetales  que
optimicen  la  retención  de  humedad.
Políticas agrarias estables y transparentes: mecanismos
claros de compensación en caso de medidas fitosanitarias
restrictivas, junto con acompañamiento técnico continuo
para viticultores.​
Promoción y posicionamiento internacional: reforzar la
presencia de los vinos canarios en mercados exteriores y
segmentar la comunicación hacia compradores que valoran
identidad, terroir y singularidad.

El diagnóstico es claro: la viticultura canaria ya no discute
únicamente una campaña irregular, sino cómo transitar hacia un
modelo  más  adaptativo,  con  herramientas  técnicas,  respaldo



institucional sólido y estrategias de mercado que reconozcan
las fortalezas locales sin perder competitividad.

El  cambio  climático,  los
viñedos y el vino

Las Islas canarias han dejado este año un registro
para la historia de la viticultura

Los efectos del cambio climático ya pasan de ser
una  “Leyenda  Urbana”  a  dejar  registros  de  su
existencia en los viñedos del mundo entero.
Canarias realiza la primera cosecha de uva del hemisferio
norte, esto a causa de las altas temperaturas en los últimos
tres meses que han hecho que se adelante la recogida de la uva
en los viñedos.

Esta noticia ha sido difundida por los medios especializados,
así como por todos los entendidos del sector vinícola en el
mundo.

El gran reto en los viñedos
Los viñedos se elevan sobre el nivel del mar, sacando cuenta
que por cada 100 metros de altitud la temperatura desciende
casi un grado.

Se  sigue  apostando  por  variedades  de  vid  modificadas
genéticamente, autóctonas y de igual forma aplicando nuevos
métodos para retrasar la maduración de la uva.
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El cambio climático, los viñedos y el vino
Con el cambio climático se elevan los pH (medida de la acidez
o la alcalinidad del suelo o de la uva) bajando la acidez,
afectando la calidad, la estructura y la longevidad de los
vinos.

En las Islas Canarias, las alturas de la ubicación de las
diferentes fincas del cultivo, las características del suelo y
claro, el tipo de método de cultivo, hace que pueda realizarse
la recogida en estas fechas.

Tenerife Norte y Sur
La vendimia se realiza entre los meses de julio y octubre en
toda la parte norte y entre febrero y abril en la parte sur de
Tenerife.

Esta diferencia es a causa del grado de maduración de la uva,
lo que condiciona el momento de iniciar las vendimias.

Los técnicos y bodegueros buscan plantas resistentes y que se

http://www.fev.es/es/


adapten  al  cambio  climático  dándoles  prioridad  a  las
variedades locales que mejor se adaptan a estas variantes
condiciones climáticas.

Se trabaja con tratamientos naturales, se modifica la poda y
se  intenta  optimizar  los  recursos  como  el  agua,  se  usan
cubiertas vegetales, agriculturas ecológicas, biodinámicas o
regenerativas.

Técnicos y bodegueros buscan plantas resistentes y que se
adapten al cambio climático
Darle  y  mantener  la  calidad  que  hoy  ostenta  el  vino  de
Canarias, no es una tarea fácil, la tarea del agricultor y el
bodeguero cada vez están más cerca el uno del otro.

El trabajo de los enólogos, invalorable, que terminan siendo
los científicos del suelo y la climatología a través de la
uva.

https://www.canariasgourmet.es/wine-lover/


Vino Canario…distinguido
Ya podemos decir que el vino canario tiene una muy especial y
valorada marca de distinción en el mundo entero, una clara
diferenciación que nos hace únicos y diferentes a todos los
demás.

Sin  embargo,  hay  que  tener  presente  que  trabajar  con  la
climatología como parte esencial y fundamental del proceso, es
una tarea sumamente difícil.

Por los vientos que soplan, la viticultura, sus hombres y
mujeres estarán en permanente estado de observación a todos
los cambios habidos y por venir.

“Erase  una  vez  un  viñedo
canario”
Por: Trinidad Fumero Garcia – Denominación de origen
Abona-Tenerife
“Vendimiar”, que palabra tan fácil y bonita al pronunciar y
qué riesgos encierra.

Un día decides que quieres plantar un viñedo y te acercas a
una bodega o un Consejo Regulador o una Agencia y los técnicos
te asesoran de cómo preparar el terreno y cuáles son las
variedades que mejor te irán en tu parcela, porque no te
puedes arriesgar a plantar cualquier variedad de uva, sin
saber, si será productiva, si se adaptará a tu zona o tendrás
que terminar injertándola.

Variedades plantadas toca cuidarlas, regar, abonar, etc, hasta
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que llegue el momento de la poda, teniendo en cuenta que
estarás unos dos años iniciales sin cosecha de uva porque la
parra estará en crecimiento.

La poda es crucial, debes saber muy bien cómo se poda cada
variedad porque no es lo mismo podar una listan blanco que una
malvasía aromática u otras, de una buena poda dependerá en
gran parte la cosecha.

“Erase una vez un viñedo canario”
Se comienza a formar el racimo y a crecer, momento crucial,
donde un despiste, un temporal de viento, una ola de calor,
lluvias,  etc.  dependiendo  del  momento  del  racimo,  puedo
dejarte sin cosecha, de ahí que no se descanse en vigilar y
tratar para evitar hongos y enfermedades, aunque no siempre es
posible.

RECOGEMOS la cosecha, (cuando la bodega nos lo indique, es
decir, no se corta la uva cuando tú quieras, se corta cuando
el  técnico  de  bodega  te  indique  que  tiene  los  parámetros
necesarios) y de los 100 kilos previstos, nos quedamos con 30
kilos porque la lluvia, el viento y la ola de calor acabaron
con la producción, o al revés, teníamos previsto 100 kilos y



como ha sido un año bueno en climatología y nuestros cuidados
no han descansado, tenemos más uvas que nunca.

CONCLUSIÓN: Cada vez que tengas la GRAN SUERTE de tener una
botella  de  vino  canario  de  calidad,  con  Denominación  de
Origen, ante ti, no olvides las palabras anteriores, ni el
trabajo diario que implica y nunca te podrás hacer a la idea
de las horas que se invierten en él, independientemente de
lluvia, sol, calor, etc…

Mantener nuestro territorio de viñedos vivos es un orgullo y
una obligación, así que invierte en productos de calidad y
nosotros  seguiremos  manteniendo  nuestro  legado  vitivinícola
canario.

Salud…

Rioja inicia la vendimia con
expectativas de alta calidad
y menor cosecha

La  vendimia  en  la  Denominación  de  Origen
Calificada (DOCa) Rioja ha comenzado oficialmente
este miércoles con la recogida de las primeras
uvas blancas en Viñedos de Aldeanueva de Ebro.
Efeagro

Las expectativas son de una alta calidad, aunque más ajustada
en cantidad que la anterior, que podría situarse en el entorno
de los 400 millones de kilos de uva.
El estado sanitario del viñedo es óptimo en el conjunto de las
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65.811 hectáreas productivas de la Denominación, a la que
pertenecen las comunidades riojana, vasca y navarra; y las
expectativas cualitativas son muy altas, aunque todavía quedan
unas semanas para que se generalice la vendimia en Rioja, que
son claves para la calidad final del fruto.

En  este  sentido  se  han  pronunciado,  en  declaraciones  a
Efeagro, el Grupo Rioja, la dirección de Viñedos de Aldeanueva
-la mayor cooperativa de Rioja, con 3.000 hectáreas- y las
organizaciones agrarias ARAG-Asaja y UAGR-COAG.
En  cantidad,  se  espera  un  rendimiento  moderado,  debido,
principalmente, a la falta de lluvias durante la primavera y
el verano, lo que ha reducido la presión de las enfermedades
fúngicas  (mildiu  y  oidio)  y  permitirá  una  maduración
equilibrada  de  las  uvas,  han  detallado.

Las primeras uvas en cortarse, a partir de las 6:00 de este
miércoles,  han  sido  de  la  variedad  tempranillo  blanco,
situadas  en  parcelas  más  altas  de  Rioja  Oriental  de  los
viñedos  de  Aldeanueva  (La  Rioja),  firma  que  marca
tradicionalmente el comienzo de la vendimia en la DOCa.

Vendimia en La Rioja. Efeagro/Raquel Manzanares
Abel Torres, director general de Viñedos de Aldeanueva, ha
detallado que el ciclo vegetativo de la uva en Aldeanueva de
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Ebro ha sido “muy sano”, ya que en algunos momentos ha sido
necesario regar ante la falta de lluvia, lo que ha permitido
controlar el mildiu y el oídio, de modo que la uva tiene “gran
calidad”.

“El estado sanitario del viñedo es perfecto” en los viñedos de
esta  cooperativa,  aunque  queda  la  parte  “más  delicada  de
controlar” antes de la vendimia, ya que “si llueve en exceso,
puede haber problemas y si hay demasiada sequía, provocará una
merma en la cantidad de la cosecha”, ha precisado a pie de las
tolvas, a las que se han dirigido los primeros remolques de
uva.

A falta de ver cómo se desarrollará el mes de septiembre, la
impresión  de  las  fuentes  consultadas  es  la  de  lograr  una
cosecha  más  corta  que  la  del  año  anterior,  debido  a  la
presencia de menos racimos y menos peso.
Desde el punto de vista sanitario, “nos encontramos con una
campaña, a priori, excelente”, por esa “falta de lluvias y de
fenómenos  meteorológicos  adversos”,  lo  que,  unido  a  la
diferencia térmica entre día y noche de las últimas semanas,
han  dado  lugar  a  “una  uva  sana  y  de  gran  calidad”,  han
indicado en ARAG-Asaja.

La UAGR conviene también en que, “salvo incidentes puntuales y
localizados de pedrisco, las viñas muestran muy buen aspecto a
lo largo de toda la región”.
Esta organización ha añadido que “los viticultores, con su
profesionalidad, han solventado las enfermedades fúngicas con
un mayor empleo de fitosanitarios en aquellas zonas afectadas
por  las  tormentas,  lo  que  incrementa  los  costes  de
producción”.

Incertidumbre precios de la uva
La mayoría de los viticultores riojanos se enfrentan a la
vendimia sin conocer los precios que recibirán por sus uvas,
ya que, a pesar de que es obligatorio, “los contratos brillan
por su ausencia”, según la UAGR-COAG.



Esta  organización  pide  a  las  autoridades  competentes  que
vigilen la formalización de estos contratos y que en ellos se
refleje  que  el  precio  que  recibirán  los  viticultores  sea
superior a los costes de producción, como indica la Ley de la
Cadena Alimentaria.

En ARAG-Asaja también indican que esta semana comenzarán a
vendimiarse las variedades más tempranas de blanco en la zona
Oriental y los viticultores “aún no conocen los precios, dado
que las bodegas no han presentado el preceptivo contrato”.

Vendimia segura
Para el Grupo Rioja -la mayor asociación de bodegas de la
Denominación-, “los precios dependerán, como siempre, de la
oferta y de la demanda, pero todavía persiste el desequilibrio
en la ratio, debido al descenso en ventas motivado por la
pandemia”.
“En todo caso, Rioja volverá a registrar precios en origen muy
por encima de la mayor parte de las denominaciones de origen
españolas y sus bodegas cumplirán, como siempre, con la Ley de
la  Cadena  Alimentaria”,  ha  asegurado  en  esta  asociación
bodeguera.



La mayoría de los viticultores riojanos se enfrentan a la
vendimia sin conocer los precios que recibirán por sus uvas
Por su parte, Abel Torres, también vocal del Consejo Regulador
de la DOCa Rioja, ha recalcado que “no se conocen operaciones
de  uva”,  aunque  su  impresión  personal  es  que  “serán
ligeramente  superiores  a  los  del  año  pasado”.
Según datos de la Consejería de Agricultura de La Rioja, el
precio medio percibido por el agricultor por la uva tinta de
la cosecha de 2020 se situó en el intervalo de 0,62 y 0,67
euros el kilo y entre 0,50 y 0,56 para las blancas.

El  dispositivo  especial  de  Cáritas  para  atender  a  los
trabajadores temporales agrarios de Alfaro (La Rioja) ya ha
comenzado a funcionar, al igual que el albergue, con todas las
medidas  necesarias  para  prevenir  la  propagación  de  la
covid-19,  han  confirmado  a  Efeagro  en  el  Ayuntamiento.

A medida que avance la vendimia, el resto de localidades con
albergues  y  dispositivos  para  temporeros  abrirán  sus
instalaciones con todas las medidas de seguridad, como es el
caso de Logroño, que abrirá del 14 de septiembre al 13 de



octubre.
Los  Gobiernos  de  La  Rioja,  País  Vasco  y  Navarra  y  los
Ayuntamientos  afectados  mantienen  una  estrecha  colaboración
para proteger la salud de los trabajadores y garantizar la
actividad agraria, han señalado a Efeagro en el Ejecutivo
riojano.

Este  año,  el  Gobierno  de  La  Rioja  asumirá  de  nuevo  la
realización y coste de las pruebas PCR a los trabajadores
temporales agrarios desplazados a su territorio e implementará
el protocolo para las campañas agrarias con los criterios y
recomendaciones  respecto  al  alojamiento,  transporte  y
operativa,  en  consonancia  con  las  recomendaciones  del
Ministerio  de  Sanidad.

De  la  misma  forma,  realizará  cualquier  actualización  del
protocolo  que  sea  necesaria  conforme  a  la  evolución
epidemiológica y el contexto sanitario y habilitará, de nuevo,
el  cordón  de  albergues  para  los  trabajadores  temporales
agrarios desplazados sin contrato de trabajo, en diálogo y
colaboración constante con las administraciones locales.

El  Gobierno  analiza  los
contratos  en  vendimia  para
evitar infracciones de la Ley
de la Cadena

La Agencia de Información y Control Alimentarios
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(AICA) ha avanzado que estará vigilante de cara a
la inminente llegada de la vendimia ante posibles
infracciones de la Ley de la Cadena Alimentaria,
como son no formalizar contratos o pagar fuera de
plazo.
Efeagro

La Agencia de Información y Control Alimentarios (AICA) ha
avanzado que estará vigilante de cara a la inminente llegada
de la vendimia ante posibles infracciones de la Ley de la
Cadena Alimentaria, como son no formalizar contratos o pagar
fuera de plazo.

La entidad -dependiente del Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentación– ha hecho un llamamiento este lunes al sector
vitivinícola para respetar la normativa, y ha animado a “los
operadores  que  detecten  incumplimientos  a  que  pongan  las
correspondientes denuncias”.

“Es obligatoria la formalización de un contrato por escrito
antes  de  la  entrega  de  la  uva  de  vinificación  y  que  el
viticultor conozca previamente el precio, que debe ser abonado
en el plazo máximo de un mes desde la fecha de entrega”, han
recordado los responsables de la AICA en un comunicado.

https://www.canariasgourmet.es/actualidad/
http://aica.gob.es/
http://www.mapa.es/
http://www.mapa.es/


El Gobierno analiza los contratos en vendimia para evitar
infracciones de la Ley de la Cadena. Foto Efe
También han incidido en que los precios de venta en el primer
eslabón  “no  pueden  estar  por  debajo  de  los  costes  de
producción”, una disposición dirigida a evitar la venta a
pérdidas.

Hay mejoría, pero también margen para avanzar
La AICA ha detectado en las últimas campañas “una mejora en la
formalización de contratos y en los plazos de pago entre los
distintos eslabones de la cadena del sector del vino“, aunque
ha reconocido que hay oportunidades para “seguir avanzando”.

Desde  2015,  la  entidad  ha  realizado  656  inspecciones  a
viticultores  para  analizar  las  ventas  realizadas  a  los
bodegueros y 275 más en bodegas para controlar “tanto las
compras a sus proveedores como las ventas a sus clientes”.

“Una de las consecuencias de estos controles es el continuo
proceso de mejora en la contratación, aunque persisten aún en
la cadena vitivinícola ciertas deficiencias en la fijación del



precio  de  los  contratos,  especialmente  en  los  momentos
iniciales de las campañas“, han reconocido.


