
UPA  pide  ayudas
“excepcionales  para  la
situación  excepcional”  que
vive el vino

La  organización  agraria  UPA  ha  pedido  a  las
administraciones medidas y ayudas “excepcionales
para  la  situación  excepcional”  que  viven  los
viticultores, tras más de un año de pandemia,
porque de lo contrario advierte de que protestarán
en la calle.
Efeagro

UPA reclama fondos extraordinarios, una destilación de crisis
urgente para sacar vino del mercado y ayudas a la cosecha en
verde, según han expuesto este martes en rueda de prensa el
secretario general de UPA, Lorenzo Ramos, y el responsable
técnico de Vino en la organización, José Manuel Delgado.
Ramos  ha  asegurado  que  el  sector  “lanza  un  grito  de
desesperación”  después  de  más  de  un  año  en  el  que  han
retrocedido las cotizaciones (con precios un 25 % por debajo
de la media de los últimos cinco años), stocks crecientes y
una reducción de las ventas por el cierre o restricciones en
el canal Horeca y la pérdida del turismo .

Ha lamentado que otros sectores agroalimentarios sí recibieran
ayudas extraordinarias al principio de la pandemia, al verse
afectados por el cierre de la restauración.
También  ha  criticado  al  comisario  de  Agricultura,  Janusz
Wojciechowski,  de  quien  considera  que  tiene  “poca
sensibilidad”  hacia  los  “viñedos,  de  los  que  dependen  en
España miles de hombres y mujeres”.

https://www.canariasgourmet.es/excepcionales/
https://www.canariasgourmet.es/excepcionales/
https://www.canariasgourmet.es/excepcionales/
https://www.canariasgourmet.es/excepcionales/
https://www.efeagro.com/noticia/upa-ayudas-vino-espana/
https://www.canariasgourmet.es/de-cata/


A pesar de las peticiones que le han llegado al comisario
desde diferentes administraciones, como el Gobierno de España,
y del propio sector, Ramos considera que ha contestado de una
forma “vergonzosa”, diciendo que es necesario esperar para ver
cómo las heladas pueden afectar a la producción.

secretario general de UPA, Lorenzo Ramos. UPA pide ayudas
“excepcionales para la situación excepcional” que vive el vino
Para Ramos es necesario que la Comisión sea “más sensible” y
“conceda más ayuda”, pero, “ahora, ante la desesperación que
hay”, también hace falta una respuesta “inmediata” por parte
del Gobierno nacional y las autonomías.
“Si no es así, la situación se irá complicando y probablemente
haya unidad de acción con el resto de organizaciones agrarias
para que la gente se eche a la calle no tardando mucho”, ha
afirmado Ramos.

En  su  intervención,  Delgado  ha  señalado  que  reclaman  esa
destilación de crisis (de unos ocho millones de hectolitros)
porque  hay  “bastantes”  existencias  y  a  unos  precios  “que
cubran los costes de producción”.
Según sus datos, en Francia esa medida fue posible gracias al
apoyo público nacional y comunitario.



A su juicio, es “urgente” que se pongan en marcha “ya” las
ayudas para la cosecha en verde y que sean “acordes a la
necesidad” del sector para que “cualquier viticultor, esté
donde esté y que le interese, se pueda acoger”.

También  ha  criticado  al  comisario  de  Agricultura,  Janusz
Wojciechowski,  de  quien  considera  que  tiene  “poca
sensibilidad”  hacia  los  “viñedos
Para Delgado, la crisis es “tremenda” porque ya es la “segunda
campaña” con unas pérdidas “tan fuertes”.
A ello, suma que en un año y medio el consumo interno ha
pasado de unos 11 millones de hectolitros a nueve millones
(-18 %), por lo que el incremento de consumo en el hogar no ha
compensado los “3-4 millones de hectolitros” perdidos en el
canal Horeca.

Las  restricciones  en  ese  canal  están  generando  un  stock
“tremendo” en las bodegas, ha señalado, tras recordar que el
año  pasado  la  producción  fue  superior  a  la  de  otros
ejercicios, lo que conduce a unas cotizaciones “hundidas” para



la uva.
“Al final, el viticultor es el más perjudicado, y reclamamos
las ayudas que han tenido en otros países”, ha insistido.

Hostelería  de  España  prevé
que  muchos  de  sus  364.000
empleados  en  ERTE  vayan  al
paro

El presidente de la entidad, José Luis Yzuel, ha
explicado en el Congreso de los Diputados que
“miles de empresas están pensando en cómo cerrar
ordenadamente” a día de hoy, lo que provocará que
“mucha gente que está en ERTE pase al paro sí o
sí”.
Efeagro

Hostelería  de  España  calcula  que  “muchos”  de  los  364.000
empleados del sector que a cierre de marzo se encontraban
todavía en un ERTE acabarán engrosando las listas del paro
debido al impacto de la crisis sanitaria en el sector.
Así lo ha avanzado este martes el presidente de la entidad,
José Luis Yzuel, quien ha explicado en el Congreso de los
Diputados que “miles de empresas están pensando en cómo cerrar
ordenadamente”  a  día  de  hoy,  lo  que  provocará  que  “mucha
gente que está en ERTE pase al paro sí o sí”.

Durante  su  intervención  ante  la  Comisión  de  Industria,
Comercio y Turismo, Yzuel ha considerado inevitable que los
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ERTE se prorroguen hasta final de año como mínimo ante la
caída de la actividad de bares y restaurantes.
Ha recordado, asimismo, que por el momento ya se han destruido
300.000 puestos de trabajo -la cifra no incluye el personal en
ERTE- con el cierre de cerca de 85.000 establecimientos.
“Hemos retrocedido veinte años, la situación es dramática”, ha
insistido  el  dirigente  patronal,  que  ha  instado  a  las
autoridades a colocar el foco en vacunar cuanto antes a la
población  y  ha  abogado  por  la  creación  de  un  pasaporte
sanitario  para  aquellos  que  reciban  su  dosis  y  estén
inmunizados.

Hostelería de España prevé que muchos de sus 364.000 empleados
en ERTE vayan al paro
“Debería  ser  obligatorio  ya  porque  cada  día  son  más  los
españoles vacunados, personas por encima de los 60 años con
ganas  de  viajar  que  ahora  podrían  irse  una  semana  de
vacaciones  o  desplazarse  a  su  segunda  residencia”,  ha
defendido.

El presidente de Hostelería de España ha lamentado que las
ayudas directas anunciadas por el Gobierno a mediados de marzo
-dotadas inicialmente con 7.000 millones de euros- no se hayan
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puesto ya en marcha ante la magnitud de esta crisis.

Además, ha citado al ocio nocturno, la alta gastronomía y las
empresas especializadas en bodas, bautizos y comuniones como
los tres subsectores más afectados dentro de la hostelería.
Sobre esos últimos, Yzuel ha criticado que a quince días de
que  den  comienzo  la  mayoría  de  las  comuniones,  en  muchas
comunidades  autónomas  “no  se  sepa  todavía  si  se  pueden
celebrar o no”.
“Han llegado a limitar los aforos a 10, 20 ó 30 personas en
sitios con capacidad para albergar a más de 400 personas. Si
el aforo se limitase al 30 %, se podría dar de comer a 150
personas… Es una situación gravísima, los que toman medidas
sanitarias muestran cero empatía”, ha lamentado.

El responsable patronal ha instado a “cuidar” a la hostelería
en  vez  de  decir  que  España  es  “un  país  de  bares  en
negativo”,  ya  que  las  terrazas  y  la  gastronomía  son  dos
factores  diferenciales  a  la  hora  de  competir  con  otros
destinos turísticos.
“Tenemos buenos hoteles y buenas planas, pero de eso también
hay en el resto del mundo”, ha recalcado Yzuel, quien ha
considerado clave sentir “orgullo” por el sector.



Un camarero recoge la terraza de un bar. Efeagro/Archivo.
Marcial Guillén

Defiende  la  seguridad  en  el  sector  frente  a  los
contagios
Yzuel ha defendido que los datos sobre contagios por covid-19
en las plantillas del sector son mejores que en otras áreas
como educación o comercio, y ha tachado a las autoridades
sanitarias de “talibanes” por las restricciones a bares y
restaurantes.
“Si fuéramos responsables de tantos contagios, tendríamos que
ser el sector con más bajas por covid, y estamos a años luz.
Según las mutuas (de accidentes de trabajo), tenemos un 50 %
menos que en el ámbito de la formación y muchas menos que en
el ‘retail’”, ha señalado.
Durante  su  intervención  en  la  Comisión,  ha  acusado  a  los
responsables sanitarios de actuar con falta de “humildad” y
seguir “erre con erre” demonizando a la hostelería con sus
medidas.



Sobre esos últimos, Yzuel ha criticado que a quince días de
que  den  comienzo  la  mayoría  de  las  comuniones,  en  muchas
comunidades  autónomas  “no  se  sepa  todavía  si  se  pueden
celebrar o no”.
“Sanidad  ha  tomado  decisiones  arbitrarias,  allí  donde  han
cerrado los bares y restaurantes no han mejorado las cifras de
contagios (…) No soy negacionista, pero no están en posesión
de la verdad, al principio no tenían ni idea”, ha insistido.

El dirigente patronal -que ha pedido disculpas por su tono
“vehemente”–  ha  calificado  de  “medievales”  muchas  de  las
limitaciones  en  aforos  y  horarios  adoptadas  durante  los
últimos meses, tras afirmar que se trata de medidas “crueles”
que han llevado “a la ruina” a miles de bares y restaurantes.
También ha aludido a la propuesta del Ministerio de Sanidad de
prohibir fumar en las terrazas: “Los talibanes de la Sanidad
están aprovechando para meter sus pullas, no tienen hábito de
negociar nada. Fumar es malo, ¿pero por qué nos tienen que
enfrentar con nuestros clientes si no tiene nada que ver con
la covid?”.

Yzuel  ha  apuntado  en  que,  según  sus  datos,  la  cifra  de
contagios ha seguido siendo muy alta en países con los locales



cerrados durante meses, como Francia, Alemania o Bélgica, y
también ha destacado las diferencias registradas en España por
comunidades autónomas.
En referencia a Madrid, ha manifestado que en este caso se
pretendió “que economía y salud fueran de la mano, y sus
resultados no han sido peores que los de otras regiones donde
se ha causado la ruina del sector”.

El Gobierno español propondrá
la  prohibición  de  fumar  en
las terrazas

El  Ministerio  de  Sanidad  propondrá  a  las
comunidades  la  prohibición  de  fumar  en  las
terrazas al aire libre de los establecimientos de
hostelería y restauración en todo el territorio
nacional,  independientemente  de  que  se  pueda
mantener  los  dos  metros  como  distancia  de
seguridad interpersonal.
Efeagro

Fuentes de Sanidad han explicado a Efe que no está previsto
que esta propuesta sea debatida en la reunión de la Comisión
de Salud Pública de este jueves y que el borrador es un
documento de trabajo como otros muchos, abierto y sometido aún
a consideraciones técnicas.

El borrador al que ha tenido acceso Efe, propone esta medida
“con el doble objetivo de actuar sobre el tabaquismo como
factor de riesgo de infección y de contagio de la COVID-19,
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junto a la necesidad de contribuir al control de la evolución
de la enfermedad en España”.

Gobierno español propondrá la prohibición de fumar en las
terrazas
En su escrito, Sanidad destaca que en el momento actual, hay 6
comunidades  (Baleares,  Canarias,  Cantabria,  Comunidad
Valenciana, Asturias y Aragón) que según las nuevas evidencias
“han avanzado en las medidas y así han prohibido” el consumo
de los diferentes productos de tabaco en las terrazas al aire
libre, independientemente de los dos metros como distancia de
seguridad.

Además,  Sanidad  detalla  que  otras  comunidades  están
actualmente considerando la aplicación de esta medida, han
emitido recomendaciones al respecto, o están a favor de su
aplicación.



Las  medidas  de  apoyo  al
sector  del  vino  se
flexibilizan en España

El Gobierno ha aprobado la modificación de un
decreto para flexibilizar las medidas de apoyo al
sector  del  vino  en  España,  en  un  intento  de
ayudarle a superar las dificultades surgidas a
raíz de la pandemia.
Efeagro

Así lo ha anunciado la ministra portavoz del Gobierno, María
Jesús Montero, en la rueda de prensa posterior al Consejo de
Ministros.

A  propuesta  del  Ministerio  de  Agricultura,  Pesca  y
Alimentación (MAPA), el nuevo decreto para la aplicación de
medidas del Programa de Apoyo al Sector Vitivinícola Español
(Pasve) 2019-2023 tiene por objetivo adaptar la legislación
española al nuevo escenario de flexibilidad, aprobado en la
Unión Europea (UE) para el ejercicio 2021.

Se  trata  de  ayudar  a  un  sector  “tan  importante  para  la
economía, la agricultura y la España rural”, tras los daños
causados por la pandemia, ha afirmado Montero.

La portavoz ha destacado que los cambios van a permitir eximir
de determinadas penalizaciones a viticultores o bodegas en las
medidas  de  reconversión  y  reestructuración  de  viñedos,  e
invertir en promoción y bodegas.

Se añaden elementos de flexibilización tanto en el pago de la
ayuda como en la modificación de las operaciones, al tiempo
que se permite aumentar la participación de la UE en las
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ayudas y se flexibilizan determinados plazos y procedimientos
en el ejercicio financiero.

Las medidas de apoyo al sector del vino se flexibilizan en
España
Según un comunicado del MAPA, la modificación de la normativa
facilitará la aplicación eficaz de la medida de cosecha en
verde, en caso de que en alguna campaña se decida su puesta en
marcha,  dando  cobertura  a  los  vacíos  que  había  en  la
estructura  de  gestión  de  la  medida.

En  ese  sentido,  quedan  establecidos  plazos  y  formas  de
comunicación entre las comunidades autónomas y el MAPA que
aseguren el “correcto desarrollo” de la cosecha en verde.

El  programa  de  apoyo  al  sector  vitivinícola  está  dotado
con 202 millones de euros anuales para medidas específicas que
contribuyan a incrementar su competitividad en España.
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Una maldita HORA…menos
Mi padre, siempre cuando nos tocaba enfrentar alguna situación
grave, me decía, “Toquemos fondo y veamos qué podemos hacer
para tomar impulso”. Si algo está pasando en el mundo, es que
no queremos aceptar que el Coronavirus, no se va a ir tan
fácil como llegó y estamos tocando fondo, pero no queremos
impulsarnos.

Si no tomamos medidas con la premisa que esto, no es un
temporal de uno o diez meses, si no aceptamos de una vez que
debemos aprender ¡ya! a vivir con esto, no habrá nada que
salvar, la miseria y la desesperación de familias enteras se
apoderaran de una sociedad que caerá en ruinas, repitiendo una
frase tan lapidaria como: “Tranquilo todo volverá a ser como
antes”.

Pero  hablando  de  nuestro  mayor  interés,  la  restauración,
tenemos de alguna forma hacer entender que, con que se hagan
cierres y restricciones cada vez que viene unas vacaciones,
que se reduzca todo en la restauración, no es la solución, o
por la sencilla razón que, la restauración no es la culpable.
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Una frase tan lapidaria como: “Tranquilo todo volverá a ser
como antes”.
En el caso de las Islas Canarias, no se puede seguir siendo
parte de un paquete que meten en el mismo saco como papas a
granel, si en estos momentos estamos viviendo un repunte del
virus en el archipiélago, no es culpa de la hostelería, es
culpa de la falta de entereza para tomar decisiones acordes
con nuestro entorno, la restauración, al cien o ciento; se ha
puesto a derecho para cumplir con todas las normas que le han
exigido hasta el momento y lo ha logrado.

No hay que ser ningún erudito en la materia para darse cuenta
que, en las grandes superficies (espacios cerrados), no vemos
a los empleados desinfectando y limpiando cada pieza de ropa
que alguien toca, tampoco a los conductores de guaguas cada
vez que alguien abandona un asiento. Y muchos menos vemos a
empleados especialmente contratados para desinfectar las latas
o botellas que alguien toca, porqué al final no se llevó el
producto, en las tiendas de alimentación.



En el caso de las Islas Canarias, no se puede seguir siendo
parte de un paquete que meten en el mismo saco como papas a
granel. Foto: Cadena Ser
En  contra  posición  a  todo  lo  descrito  antes,  en  los
restaurantes sí vemos (y exigimos) el cuidado y respeto a la
situación con la que estamos viviendo y viviremos, no se sabe
hasta cuándo. Mesas con la distancia correcta, personal con
mascarilla y una limpieza bastante exhaustiva cada vez que
alguien abandona el recinto gastronómico, purificador de aire,
códigos QR y para de contar. Inversión realizada con esfuerzo
para  poder  permanecer  abiertos  y  naturalmente,  generar
confianza y tranquilidad a sus clientes.

Una maldita hora…menos
Pero ¿sino podemos cerrar una gran superficie a pesar de ser
un  espacio  cerrado  y  sin  ventilación?  ¿por  qué  arremeter
contra los restaurantes específicamente?

Cuando se recorta el horario de la restauración en una hora,
eso significa el recorte de todo lo que gira entorno a un
horario conformado para que el comensal pueda salir a comer y
volver a casa, con cierta holgura dentro de las restricciones



ya establecidas, razón demás para que la gente decida no ir a
ningún local, por miedo a no llegar a tiempo a sus hogares.

Una maldita HORA…menos
Una hora menos que está llevando al final de la existencia de
muchos  locales  dedicados  a  la  gastronomía,  conduciendo  al
borde de la desesperación a modestos empresarios, a esos que
dan plazas de trabajo a 2 o 3 jóvenes, esos que, a golpes
cortos y rápidos, han aprendido a poder seguir adelante con
sus diferentes establecimientos.

Una maldita hora menos causa caos, cerrar por completo el
aforo de un local puede llevar a situaciones irreparables en
muchos de los casos o por lo menos, en su gran mayoría.

Se debe entrar en cordura de una vez por todas y abandonar la
práctica de culpar a la restauración de los repuntes y hacerle
pagar por las torpezas y malas decisiones de las políticas
interpuestas y ejecutadas (con gríngolas), sin analizar, sin
criterio y sobre todo, sin consultar a la gente del sector, a
los empresarios de la gastronomía de Canarias y claro, de toda
España.



Casi 400 mil personas están en el Erte
Las pérdidas son cada vez más grandes, dar una inyección anti
quiebra masiva ya tiene carácter de urgencia. No se pueden
plantear soluciones endeudando aún más al pequeño y mediano
empresario, hay que usar criterios y buenos criterios, no
ayudas insustanciales que a la final no aportan NADA. Quieran
o  no  los  políticos  de  turno,  la  restauración  es  base  de
sustento de millones de personas: campo, pesca, turismo son
algunos aspectos que tienen que aprender a sopesar, que del
buen funcionamiento de estos, depende una gigantesca parte de
la producción de España.

Tampoco hablemos de recortes, se necesitan ayudas como las que
están brindando otros países de Europa, las ayudas directas
que se han dado o propuesto aquí, van muy por debajo de las
necesidades reales.

Casi 400 mil personas están en el Erte, ellas dependen que se
tomen medidas acordes con la situación que estamos viviendo,
además, añádanle a la receta más de cuatrocientos mil empleos
que se fueron al garete en el año 2020, con una gran parte en
el sector restauración específicamente.



“Toquemos  fondo  y  veamos  qué  podemos  hacer  para  tomar
impulso”

Los bares y cafeterías no se pueden sostener vendiendo unos
cuantos cafés al día, los sistemas de Delivery o Take a Way,
como los queramos llamar, deben convertirse en parte de una
solución y no dejar que se improvise, sin mencionar que se
debe aportar una solución laboral para que funcionen de manera
clara  y  efectiva,  abriendo  nuevas  posibilidades  a  los
establecimientos  y  plazas  de  empleo  emergente.

Restaurantes y bares sin terrazas
Otro aspecto y, este es muy grave, son los locales que no
tienen terrazas ni posibilidades de tenerla, este es el caso
de  Etéreo  Restaurante,  hoy  por  hoy  uno  de  los  mejores
establecimientos gastronómicos de Tenerife, hablamos un poco
con el Chef y Propietario Pedro Nel.

El Chef y propietario del restaurante Etéreo en Santa Cruz de
Tenerife Pedro Nel

https://etereobypedronel.com/


José Garavito: Pedro, ¿Cómo puedes enfrentar un cierre de
aforo en la parte interior de los locales si en tu caso,
Etéreo no tiene terraza ni posibilidades de tenerlas por la
situación del restaurante?

Pedro Nel: Ante todo tengo que decirte que, con una gran
tristeza, sin dejar de mencionar la preocupación que te genera
saber que tú negocio está y estará cerrado, asumiendo el peso
de que los tiempos para los compromisos corren de igual forma,
y tenemos que cumplir con pagos este cerrado tu restaurante o
no. En nuestro caso, no contamos con terraza y, aunque la
hemos solicitado de manera formal hace ya casi un año, este es
el tiempo que no hemos tenido respuesta, así que, no toca otra
que cerrar.

José Garavito: Descríbenos, a groso modo, lo que pasará este
mes en tus cuentas ya que te ves obligado a cerrar por no
tener terraza

Pedro Nel: Pasará lo que te dije antes, hay que darles frente
a las obligaciones, nómina, seguridad social, entre otras más
y no tendremos entradas, eso es lo que nos pasará a todos mis
colegas  que,  como  yo,  nos  vemos  obligados  a  cerrar  por
completo.



Restaurante Etéreo en Santa Cruz de Tenerife
José Garavito: ¿Cuál es la lógica que tú le encuentras a este
tipo  de  medidas,  que  parece  que  son  exclusivas  para  la
restauración?

Pedro Nel: Ninguna José, cómo podemos encontrarle lógica a
esto, no existen indicios de tales contagios en los interiores
de los restaurantes, es una simple medida sin análisis de



ningún tipo, los restaurantes nos hemos preparado para darle
cumplimiento  a  todas  las  medidas  que  nos  han  exigido,
cumpliendo una normativa de manera completa y exhaustiva y,
sabes algo, lo hacemos por dos razones de mucho peso, la
primera y la más importante para nosotros, porque es hacia
nuestra clientela, para que se sientan seguros en nuestros
locales  después por que es una mandato que ha que cumplir si
queremos salir algún día de esta situación. 

José Garavito: Dinos, como parte afectada, posibles soluciones
que le propondrías al ejecutivo de Canarias. Pedro Nel: La
solución pasa, primero que nada, por hacer cumplir las normas
a todos por igual, por tener la capacidad de discernir entre
unos y otros, sin dar palos a ciegas, y por favor desistir del
ensañamiento con la hostelería

Las mujeres percibieron menos
de un tercio de las ayudas de
la PAC en 2019

Las mujeres percibieron menos de un tercio del
importe de las ayudas directas y de desarrollo
rural de la Política Agraria Común (PAC) en 2019,
según  el  Ministerio  de  Agricultura,  Pesca  y
Alimentación (MAPA), que recuerda que el futuro
plan  estratégico  nacional  trabajará  en  la
reducción de dicha brecha.
Efeagro

El Fondo Español de Garantía Agraria (FEGA) acaba de publicar
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un  informe  que  señala  que  las  mujeres  recibieron  ese  año
el 27,15 % de las ayudas directas abonadas a personas físicas,
frente al 72,85 % que llegó a los hombres.

En  las  ayudas  destinadas  al  desarrollo  rural,  éstas
percibieron el 26,34 % de sus importes y el resto fue a parar
a los hombres, de acuerdo a un comunicado del MAPA dado a
conocer este martes.

Las mujeres siguen recibiendo un importe total de ayudas muy
inferior al de los hombres, a pesar de que desde 2012 y hasta
2019 se ha reducido en un 2 % la diferencia entre ellos a la
hora de percibir los pagos directos de la PAC.

Las mujeres percibieron menos de un tercio de las ayudas de la
PAC en 2019
El MAPA ha asegurado que la futura aplicación de la PAC, a
través  del  plan  estratégico  nacional,  “va  a  contribuir
a superar la brecha de género en la percepción de las ayudas”.

En ese sentido, se van a impulsar medidas que “atiendan las
necesidades de las mujeres y de los jóvenes para lograr un
crecimiento justo, inteligente, sostenible e integrador de la
actividad agraria en el medio rural”.

https://www.canariasgourmet.es/actualidad/


Por otra parte, y según el informe del FEGA, los importes de
ayudas  directas  que  tienen  como  destino  los  jóvenes
agricultores (menores de 40 años) han aumentado del 14 % en
2017 al 14,59 % en 2019.

En el caso de los programas de desarrollo rural, los jóvenes
han pasado de percibir el 31,83 % de las ayudas al 37,06 % en
ese periodo.

En el ejercicio financiero de 2020, cuyos pagos finalizaron el
pasado 15 de octubre, el importe abonado en concepto de pago
complementario a jóvenes agricultores se ha elevado en casi un
18 % con respecto al ejercicio anterior.

Este pago complementario, de apoyo específico a los jóvenes,
eleva en un 50 % el valor de las ayudas que perciben como pago
básico,  ha  explicado  el  MAPA,  que  ha  detallado  que  las
comunidades autónomas han abonado más de 63 millones de euros
en el marco de esta ayuda hasta el 15 de octubre.

Y ha recordado que en las medidas de desarrollo rural para las
nuevas  explotaciones,  entre  las  que  se  encuentran  las  de
incorporación de los jóvenes, se ha pagado en el ejercicio
2020 un total de 158 millones de euros.

El sector del plátano pide al
Gobierno  de  España  que
negocie  intensamente  para
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mantener el Posei

La actual propuesta pasa por recibir 258 millones
de euros al año, 10 millones de euros anuales
menos que en la programación actual 2014-2020, es
decir, una reducción cercana al 4 %. El viernes 27
habrá  una  reunión  decisiva  entre  el  trílogo
comunitario.
Efeagro

Los productores de plátano de Canarias han pedido al Gobierno
de  España  que  negocie  “intensamente”  para  que  el  Consejo
Europeo se decante este viernes en la reunión del trílogo a
favor de mantener las ayudas del programa Posei para regiones
ultraperiféricas como Canarias.
Lo ha dicho este miércoles en una rueda de prensa telemática
el gerente de la Asociación de Organizaciones de Productores
de Plátanos de Canarias (Asprocan), Sergio Cáceres, quien ha
recordado  que  la  actual  propuesta  pasa  por  recibir  258
millones de euros al año, 10 millones de euros anuales menos
que  en  la  programación  actual  2014-2020,  es  decir,  una
reducción cercana al 4 %.

Cáceres ha centrado su atención en el Consejo Europeo porque
es el órgano que “no tiene una posición definida, al menos que
conozcamos a día de hoy”.
“Tenemos que conseguir que llegue el viernes con la idea clara
de no bloquear y favorecer” la posición del Parlamento y la
Comisión.
Según ha recordado, los grupos del Parlamento han mostrado
“con mayoría” su oposición a una reducción del Posei -incluso
alguno apostó por incrementarlo- y la Comisión Europea se ha
unido en estas últimas horas a esta propuesta.

https://www.canariasgourmet.es/platano-2/
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El sector del plátano pide al Gobierno de España que negocie
intensamente para mantener el Posei
Cáceres  cree  que  no  hay  argumentos  para  reducir  la  ficha
porque hay “posibilidades técnicas de cubrir íntegramente” los
fondos “sin afectar a otros”, para que “nadie se sienta así
atacado”.
Bajo su punto de vista, “gran parte del destino y de la
agricultura” canaria se “juega” en esta decisión del viernes.
Ha incidido en la necesidad de estas ayudas para mantener la
competitividad de un sector que se enfrenta a las dificultades
que la situación geográfica le reporta a su comercio: “Estamos
alejados del continente y fragmentados, por lo que hacemos una
labor titánica de concentrar a todos los productores”.

Sector del plátano
Con ese fin de ayuda especial se creó el Posei para las
regiones ultraperiféricas de la UE, ha recordado, y por eso se
ha mostrado en contra de desinflar las partidas que le lleguen
en el próximo septenio.
El sector platanero pasa por una situación “crítica desde hace
años”  por  lo  que  “cada  céntimo  cuenta”  en  el  balance  de
resultados  de  una  empresa:  “no  nos  podemos  permitir  esa



pérdida  de  ayudas”  de  las  que  dependen  “15.000  familias”
productoras.

La UE “ha ido desmantelando cada vez más la protección” a los
plátanos “al permitir que las importaciones americanas -de
bananas- puedan entrar pagando menos aranceles”.
Por todo ello, el presidente de Asprocan, Domingo Martín ha
insistido, por su parte, en que es “vital” que España, con el
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentación a la cabeza,
“sea capaz de negociar” en estas “48 horas” de una forma lo
“suficientemente fuerte para que el Consejo” se decante, “al
menos, por mantener las ayudas que ahora tenemos”.

https://platanodecanarias.es/asprocan/que-es-asprocan/


Ha añadido que hacen frente a una competencia “muy fuerte e
insuperable” en el mercado global que no podrían afrontar sin
estas ayudas.
La UE “ha ido desmantelando cada vez más la protección” a los
plátanos “al permitir que las importaciones americanas -de
bananas- puedan entrar pagando menos aranceles”.
Los  plataneros  son  “un  ejemplo”  porque  se  han  mantenido
“durante 25 años compitiendo” con las producciones bananeras
que  “no  tienen  nada  que  ver  con  nuestras  dimensiones”
productivas.

Por eso, cree que la “puntilla” sería que se aprobase la
reducción presupuestaria del 4 %.
Además, ha reivindicado que son un área “estratégica” para la
economía canaria; de ahí la necesidad de que el Gobierno se
involucre “activamente” en su defensa.
Los  responsables  de  Asprocan  han  indicado  finalmente  que
estarán pendientes de la evolución de las negociaciones en la
reunión del trílogo comunitario este viernes, 27 de noviembre,
para hacer una valoración una vez se conozcan los resultados
de la misma.

El  Gobierno  español  destina
17  millones  a  proyectos
innovadores agroalimentarios
Efeagro

Según  ha  informado  la  portavoz  del  Gobierno
Español  y  ministra  de  Hacienda,  María  Jesús
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Montero.El Consejo de Ministros ha aprobado ayudas
por  17  millones  de  euros  para  proyectos
innovadores en el sector agroalimentario español,
que se ejecuten en varias autonomías o de ámbito
nacional.
El  Gobierno  ha  autorizado  este  martes  al  Ministerio  de
Agricultura,  Pesca  y  Alimentación  (MAPA)  a  convocar  la
tramitación  anticipada  de  subvenciones  para  apoyar
los  proyectos  agroalimentarios,  enmarcados  en  el  Programa
Nacional de Desarrollo Rural 2014-2020.
El  objetivo  es  “apoyar  iniciativas  surgidas  en  el  propio
sector agroalimentario y forestal para dar respuesta a retos y
oportunidades  en  materia  de  seguridad  alimentaria,
diversificación de las producciones y productos y suministro
de materias primas para usos alimentarios y no alimentarios”,
ha precisado el Ministerio en un comunicado.

El  Gobierno  español  destina  17  millones  a  proyectos
innovadores

En el último trimestre de 2020
La convocatoria se lanzará durante el último trimestre, con
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vistas a respaldar la creación de grupos supra autonómicos -de
desarrollo rural-, así como la ejecución de sus programas de
trabajo.

El límite máximo de ayuda por agrupación beneficiaria se ha
fijado en 600.000 euros y los proyectos deberán finalizar
antes de marzo de 2023.
Podrán  solicitar  las  subvenciones  las  agrupaciones  de,  al
menos  dos  miembros  independientes  entre  sí,  que  tengan
carácter supraautonómico o sean de ámbito nacional, y conciten
distintos perfiles profesionales.

Unos 4,2 millones financiarán proyectos para fomentar el uso
de datos de consumo o la implantación de laboratorios vivos
(“living labs”)
Entre  dichos  perfiles  figuran  agricultores  y  ganaderos,
selvicultores,  interprofesionales,  investigadores  o  centros
tecnológicos, universidades, industrias agroalimentarias o de
la madera y otros productos forestales, ONG o grupos de acción
local.



Unos 4,2 millones financiarán proyectos para fomentar el uso
de datos de consumo o la implantación de laboratorios vivos
(“living labs”) dentro del plan de acción 2019-2020 de la
Estrategia  de  digitalización  del  sector  agroalimentario,
forestal y del medio rural.

El  próximo  23  de  octubre  hay  programada  una  jornada
informativa  digital  sobre  aspectos  generales  de  la
convocatoria  y  cuestiones  prácticas,  dirigida  a  los
solicitantes  de  estas  ayudas.


