EL futuro que espera al
agricultor: olas de calor,
sequias y eventos extremos

Olas de calor, sequias y otros fendmenos extremos
cada vez mas intensos y frecuentes. Es el futuro
que les espera a los agricultores espaioles por el
cambio climatico, que ya causa estragos y obliga a
repensar las estrategias de adaptacion vy
mitigacion.

Efeagro

EL dltimo informe del Grupo Intergubernamental de Expertos
para el Cambio Climatico (IPCC), elaborado por 234 autores de
66 paises, deja claro que el cambio climatico estd ocurriendo
y estd causado de forma “inequivoca” por la actividad humana.

Tras evaluar su impacto en variables como temperaturas vy
precipitaciones o en relacién con fendmenos extremos como las
sequias,_los incendios o la elevacién del nivel del mar bajo
distintos escenarios, los cientificos apuntan que todas las
regiones del planeta se estan viendo afectadas.

Alerta en el Mediterraneo

Uno de los puntos calientes a nivel global es el Mediterraneo,
donde los efectos se estan manifestando “de manera mas
evidente y con mayor certeza”, sobre todo por el aumento de
las olas de calor y una disminucién del agua disponible en
suelo para la agricultura y la ecologia, entre otros efectos.

El investigador Francisco Doblas-Reyes, que ha participado en
la elaboracién del informe, cita igualmente el crecimiento del
nivel del mar, que impactara en la agricultura de las zonas
costeras durante siglos o milenios en funcién de la cantidad
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de emisiones de gases de efecto invernadero liberadas a la
atmosfera.

El futuro que espera al agricultor: olas de calor, sequias y
eventos extremos. Labores de extincion de un incendio en 1la
isla de Gran Canaria. Efeagro

En declaraciones a_Efeagro, el también director de Ciencias de
la Tierra del Centro Nacional de Supercomputacidén considera
importante tomar en cuenta la eleccidn del escenario que la
sociedad quiere tener a final de siglo para saber “cudles son
los danos que esta dispuesta a aceptar y cuales no”.

Para limitar mads o menos el nivel de calentamiento habra que
reducir las emisiones de un modo “mas o menos agresivo”, pero
la disminucion es “inevitable y tiene que ser a gran escala,
rapida y sostenida”, argumenta Doblas-Reyes.

En paralelo, serdn necesarios esfuerzos de adaptacidén a los
cambios, a sabiendas de que la estrategia mas adecuada “va a
depender también de la evolucidn de las emisiones” y deberad
ser “asequible y contar con las necesidades de cada sector
vulnerable, como pueda ser la agricultura”.
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“La pregunta es hasta dénde queremos llegar y eso esta en
manos de la sociedad y no del individuo. Cada agricultor a
titulo individual bastante hace con poder mantener su negocio
y sequir viviendo”, destaca el experto.

Distintos escenarios

Segun el IPCC, no serda igual un mundo en el que una sequia
agricola ocurra probablemente dos veces cada diez afios si la
subida de las temperaturas se eleva 1,5 grados centigrados a
que suceda hasta cuatro veces si asciende 4 grados. Antes, la
frecuencia de este tipo de fendmenos se limitaba a una vez por
década.

Otra conclusidén que recoge el informe es que la proporcién de
emisiones de didéxido de carbono que absorben los sumideros de
carbono terrestres y oceanicos es menor en los escenario con
mayores emisiones acumuladas de (C02.

Esto significa que los sumideros tienen una capacidad limitada
y no podran retirar suficiente did6xido de carbono, por lo que
las concentraciones de gases contaminantes en la atmésfera
creceran.

La especialista de la_fundacidén Global Nature Vanessa Sanchez
insiste en la necesidad de reducir las emisiones, incluyendo
las acciones del sector primario, “que puede mitigar bastante
su huella y va a tener que adaptarse”.

Asi, por ejemplo, conservar los suelos contribuirda a la
captura de carbono, al tiempo que ayudara a los agricultores a
mantener mejor la poca agua que caiga para sus cultivos vy
evitar la erosién en caso de lluvias intensas.
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Uno de los puntos calientes a nivel global es el Mediterraneo.
Un embalse afectado por la sequia en Palencia en 2005.
Efeagro/Bragimo
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En el Mediterraneo también esta previsto que disminuyan las
precipitaciones y que, con las mayores temperaturas, aumente
la evapotranspiracion (la pérdida de humedad de una superficie
por evaporacion directa junto a la de agua por transpiracidn
de las plantas), lo que reducira el agua disponible en 1la
agricultura.

“Espafa deberia hacer un esfuerzo por planificar bien el uso
del agua para asegurar los rendimientos. Seria mas acertado
olvidarse de regadios absurdos y usar ese agua para cultivos
de secano que necesitaran riegos suplementarios”, afirma
Sanchez.

Ademas, recalca que habra que poner en marcha otras medidas
como la sustitucidén de cultivos, con variedades mejor
adaptadas al calor y al clima, e incluso adelantar las fechas
de siembra con vistas a evitar los peores efectos de las olas
de calor.



Convocadas las ayudas a la
pesca y la acuicultura del
plan espanol de recuperacion

El Boletin Oficial del Estado (BOE) ha publicado
un programa de ayudas a la pesca y la acuicultura
contempladas en el plan espainol de recuperacion,
transformacién y resiliencia, financiado con
fondos europeos.

Efeagro

Recoge asi el decreto aprobado por el Consejo de Ministros por
el que se establecen las bases reguladoras de subvenciones a
agrupaciones de entidades que realicen proyectos de inversidn
y reforma en materia de investigacion para el desarrollo
tecnoldégico, la innovacion y el equilibrio de la cadena de
comercializacion en el sector pesquero y de la acuicultura.

La convocatoria de 2021 consta de un presupuesto de un millén
de euros, mientras que el resto de las ayudas se repartiran en
2022 (con cuatro millones) y en 2023 (con otros cuatro
millones).

EL programa define cinco ejes de actuaciones prioritarias para
la gestién de los recursos, tecnologias de la pesca, de la
acuicultura, tecnologias de 1la transformacién y de 1la
comercializacién.
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Convocadas las ayudas a la pesca y la acuicultura del plan
espaiol de recuperacién

Podran beneficiarse de las ayudas las corporaciones de derecho
publico y entidades asociativas de ambito nacional que
representen al sector extractivo, al de la acuicultura y al
transformador, comercializador y distribuidor de pescados vy
mariscos.

También podran acceder a las subvenciones organismos publicos
de investigacidén, universidades publicas, entidades
instrumentales del sector publico autondmico que desarrollen
actividades de I+D+i y los centros tecnolégicos y de apoyo a
la innovacién de ambito estatal registrados.

Para su concesién se priorizardn cuestiones como el fomento de
la igualdad y priorizacién del papel de la mujer, el impulso a
las técnicas formativas y que faciliten el relevo
generacional, 1la innovacién en salud laboral, 1a
diversificacién laboral con actividades complementarias a la
pesca y el marisqueo o acciones para el desarrollo local que
aporten valor afiadido al sector.
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Tres de cada diez empleos en
la hosteleria son temporales
en Espana

Un total de 350.900 personas tenian un contrato
temporal en la hosteleria al cierre del segundo
trimestre, lo que supone el 31 % del empleo en ese
sector y el 6 % mas que la media de la economia
espanola, segin Comisiones Obreras.

Efeagro

El sindicato ha difundido este miércoles un analisis de su
gabinete de estudios sobre el empleo en la hosteleria en el
que constata que la contratacidén a tiempo parcial también
tiene una importante brecha de género, con el 36 % de los
contratos a las mujeres frente al 22 % en los hombres.

La tasa de empleo temporal es mas alta en el sector hostelero
que en general en Espafia, donde se situaba en el 25 % en el
segundo trimestre de 2021 (28 % en el caso del trabajo
femenino).

Seguin CCO0, el empleo generado en el Ultimo afio en el sector
de la hosteleria registré un aumento del 42 % en la ocupaciodn
a tiempo parcial, mientras que con jornada completa se redujo
un 5 % respecto al segundo trimestre de 2020.

Hasta junio, habia 1,44 millones de personas ocupadas en la
hosteleria en Espafa, lo que supone el 7 % del total de los
ocupados en Espafia y un descenso de 135.000 empleos en el
sector respecto al primer trimestre de 2020, periodo anterior
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a la pandemia.

Tres de cada diez empleos en la hosteleria son temporales en
Espafia. Varias personas sentadas en wuna terraza.
Efeagro/Emilio Naranjo

No obstante, CCO0 ha destacado en una nota que el nivel de
ocupacion en hosteleria ha crecido el 6 % anual en el segundo
trimestre del afo.

Actualmente, 288.500 personas trabajan en servicios de
alojamiento, el 20 % del total de ocupados en hosteleria,
frente al 80 % restante (1,15 millones de personas), dedicado
a la restauracion.

Un total de 194.500 personas estaban en el segundo trimestre
en paro en el sector hostelero, el 5 % del total de los
desempleados en Espafia, con una reducciéon de 119.300 personas
respecto al trimestre anterior y de 206.400 respecto al
segundo trimestre de 2020, cuando se registré la mayor cifra
de paro del sector (400.900 personas).

A fecha de 30 julio habia todavia 143.600 personas afectadas
por Expedientes de Regulacidén Temporal de Empleo (ERTE) en 1la
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hosteleria, 68.850 personas menos que en el mes anterior.

Ademds, la tasa de empleo asalariado en ese sector se mantuvo
en el 78 % entre abril y junio de 2021, por debajo del 84 % de
media de la economia espafola, mientras que la afiliacidn
media sumdé 1,2 millones de personas en el Régimen General de
la Seguridad Social, ha seifalado Comisiones Obreras.

El pesimismo impera entre los
repartidores ante el impacto
de la Ley Rider

La palabra “incertidumbre” se repite de boca en
boca entre el colectivo “rider”, que aguarda
pesimista la entrada en vigor mahana jueves de la
ley que, en teoria, obliga a las plataformas de
envio de comida a domicilio a dejar de utilizar
auténomos para pasar a usar uUnicamente
asalariados, aunque la mayoria desconfian de su
impacto.

Efagro

“Me pagan 7,4 euros la hora, sin plus de nocturnidad, poniendo
mi propio vehiculo y sin pagarme la gasolina. Esto es mas
precario que ser autonomo”, se lamenta en declaraciones a
Efeagro Miguel C., venezolano de 31 afios que trabaja para una
de las subcontratas utilizadas por algunas de estas compafias
para adaptarse a la legislacién.

La normativa no precisa que los repartidores tengan que ser
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empleados directamente por estas empresas, lo que abre una
puerta a la subcontratacion.

Es el caso de Just Eat -que lo hace mientras negocia
contratarlos directamente-, Ubereats -que por la regulacion ha
dejado de recurrir a auténomos y operara con empresas
terceras- y una parte de Glovo dedicada al envio de compra
desde supermercados.

Precisamente es Glovo la unica plataforma que piblicamente ha
informado de que seguird utilizando autdnomos -el 80 % de su
flota- pese a la nueva ley tras idear un “nuevo modelo” de
relacion con los “riders” que considera ajustado a 1la
legislaciodn.

Rider con mochilas de Glovo y Ubereats descansan en la calle.
Efeagro/ J.L. Cereijido

Por su parte,_Deliveroo ha sacudido el sector al anunciar que
cerrara su actividad en Espafia tras acometer un procedimiento
de despido colectivo para el cual si dara de alta a sus
“riders” en la Seguridad Social.
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Denuncian menos oportunidades

“Llevo tres afnos y medio trabajando con Deliveroo, y que se
vaya para mi es dificil, me obliga a buscarme la vida con
otras (..) Hay una incertidumbre total, es una agonia. Al final
el que paga las consecuencias de estas peleas entre el
Gobierno y las plataformas es el repartidor”, critica M.
Martinez, venezolana de 45 afos.

La historia de su compatriota Rafael L., de 47 anos, es
similar: el reparto de pedidos a través de Deliveroo es su
principal fuente de ingresos desde que aterrizara en Espafa
hace mas de cuatro anos, y ahora le tocara probar suerte con
Glovo.

“Esto nos cierra oportunidades de empleo, y las condiciones de
algunos contratos que estan ofreciendo son muy malas”,
argumenta.

Manuel S. también es venezolano, ingeniero, y tenia cuentas
para recibir pedidos a través de Glovo, Deliveroo y Uber,
aunque en breve sélo podrd utilizar la primera si quiere
seguir siendo auténomo: “Hasta ahora podias mejorar y superar
los mil euros al mes, daba para vivir y ayudar a la familia
que esta fuera”.



Repartidor de Ubereats circula en patinete. Efeagro/Juan
Carlos Hidalgo

Con experiencia en las Fuerzas Armadas de su pais -por eso
pide que no se le identifique-, relata que tanto él como su
esposa son universitarios, y sin embargo, no han podido
homologar sus titulos de momento. “Tengo incluso licencia de
vuelo, y ya ves, repartiendo pizzas“, comenta.

Unos 20.000 “riders”, la mayoria venezolanos

Aunque no hay cifras oficiales, la presencia de venezolanos en
el colectivo “rider” es abrumadora: un alto cargo del sector
confirma a Efeagro que en Espaila estas plataformas cuentan con
entre 15.000 y 20.000 repartidores, de los cuales cerca de un
85 % son de esta nacionalidad.

El perfil de repartidor ha cambiado con los afos y esta detras
de la division entre anti-auténomos y pro-autéonomos: si entre
2015 y 2017 la mayoria eran espafoles -muchos de ellos jovenes
universitarios que compaginaban el trabajo con sus estudios-,
hoy el numero de extranjeros para los que esta actividad es su



principal fuente de ingresos es muy superior.

Uno de los mayores_interrogantes que abre la “Ley Rider”
es como afectara al mercado negro que existia con las cuentas,
que se habia convertido en practica habitual. Fuentes del
sector apuntan a que hasta la mitad de los repartidores
podrian operar bajo esta férmula.

Protesta de repartidores en Valencia contra la Ley Rider.
Efeagro/Manuel Bruque

“Cuando llegamos siendo 1inmigrantes, muchos tenemos que
esperar entre 6 y 12 meses a que nos den el permiso de
trabajo. Durante ese tiempo, écomo vivimos? Muchos optan por
alquilar una cuenta para poder ganar algo de dinero hasta que
les dan los papeles y pueden darse de alta como autdonomos"“,
explica un repartidor bajo condicién de anonimato.

En ocasiones, el dueiio de la cuenta cobra un porcentaje:
“Normalmente es del 20-25 % de lo que factures. Yo pasé por
eso, tuve una cuenta alquilada durante ocho meses, y casi
todos los venezolanos que somos repartidores, también”.
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Criticas a la ley

El malestar es generalizado, también entre los que defienden
la obligacidn de utilizar asalariados y no
auténomos. Asociaciones como Riders x Derechos ya
han advertido de que Glovo se estd saltando la normativa, que
la solucién planteada por Ubereats de subcontratar al 100 % de
sus repartidores puede suponer un caso de cesidén ilegal de
trabajadores y que habrd que ver cémo indemniza Deliveroo a
sus empleados.

“Estamos todos de los nervios”, declara a Efeagro Lydia
Camargo, de 41 afos y de Madrid, quien trabaja con tres
plataformas y pasara a hacerlo sélo con una (Glovo).

Conocida en el mundillo por hablar sobre el sector a través de
Tik Tok (“la.vida.rider”), censura que a los repartidores
criticos con la nueva ley como es su caso se les acusara “de
ir a favor de las empresas”, cuando en realidad su mensaje era
otro: “Ya avisabamos de que los principales perjudicados
ibamos a ser nosotros”.

Asaja prevé una reduccion de
la cosecha del 15 % en la
vendimia en Espana

La cosecha de la campana viticola 2021/2022, que
ha comenzado en agosto, sera un 15 % menos que la
anterior y oscilara entre los 39 y 40 millones de
hectolitros, ha senalado la organizacidén agraria
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Asaja.

Efeagro

La sectorial vitivinicola de Asaja ha realizado una primera
estimacién de 1la cosecha, todavia condicionada por 1la
climatologia de las proximas semanas.

La cosecha serd un 10 % inferior a la media de las ultimas
tres campanas, ha indicado en una nota la organizacidén, que ha
explicado que la bajada de produccién se producira en las
zonas con mayor superficie de vihedo.

En concreto, la merma sera del 15 % respecto a la campafa
precedente en Castilla-La Mancha y del 20 % en Extremadura,
debido sobre todo a los efectos causados por la borrasca
Filomena en enero pasado y las posteriores heladas de
primavera y los danos por pedrisco.
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La sectorial vitivinicola de Asaja ha realizado una primera
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estimacion de 1la cosecha, todavia condicionada por 1la
climatologia de las proéximas semanas. Efeagro/J.C.Cardenas
Asaja ha destacado la “relativa mejoria” del mercado del vino,
tras la “pésima situacién derivada de la pandemia” que afectod
a la primera mitad de la campafia anterior.

La ha atribuido a la reduccidéon de produccidén de Francia e
Italia por los dafios que causaron las heladas en primavera, al
incremento del consumo con la apertura de la hosteleria y al
aumento de las exportaciones, impulsado en cierta medida por
la suspensidn de los aranceles de Estados Unidos.

Seglin la sectorial, la retirada de vino de bodegas vy
cooperativas se estad realizando “a buen ritmo”, a precios
bajos pactados a principio de campaia.

La organizacién ha calculado que los stocks de vino y mosto a
final de campaia serdn ligeramente superiores al cierre de la
campafla pasada, cuando se situaron en los 36,6 millones de
hectolitros.

Ha exigido que los precios de la uva para la préxima vendimia
sean “acordes a la baja produccién estimada y a la
reactivacidn que esta experimentando el mercado”, y que sean
siempre superiores a los costes de produccién, como establece
la ley de la cadena alimentaria.

Parmigiano reggiano & vinos
de jerez, la pareja perfecta

“iNunca viste una combinacidén igual!”. Este ha
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sido el leit motiv de la I Cata de Parmigiano
Reggiano y Vinos de Jerez organizada por el
Consorcio de Parmigiano Reggiano que tuvo 1lugar
ayer en el restaurante madrilefo La Malaje.

En la cata, codirigida por Laura Sanchez Lara, periodista
gastrondémica, sumiller y formadora en Vinos de Jerez, y Andrea
Robuschi, representante del Consorcio que protege 1la
produccidn y caracteristicas de este aclamado queso italiano
con Denominacién de Origen Protegida, se pudo comprobar la
idoneidad de combinar ambos productos.
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Parmigiano reggiano & vinos de jerez, la pareja perfecta

La versatilidad del Parmigiano Reggiano, un queso que ofrece
mil y una opciones de consumo desde el desayuno hasta la cena,
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pasando por el aperitivo, quedd patente en la cata, en la que
se pudieron degustar maduraciones de 13,5 meses, 24, 36, 72 vy
el especialisimo y aromatico Vaca Bruna de 24 meses.

Bajo la experta batuta de Laura y Andrea, se probaron
distintos maridajes con algunos vinos de Jerez seleccionados,
como el joven Amontillado Fossi, elaborado por Bodegas
Primitivo Collantes, el viejo amontillado NPU Sanchez Romate,
el Palo Cortado VORS de Bodegas Lustau, el Oloroso Villapanés
de la jerezana bodega Emilio Hidalgo o una de las sorpresas de
la cata, la cerveza artesana Imperial Porter Jerez, madurada
en bota de roble previamente envejecida con vino oloroso de
Jerez.

También resultdé sorprendente 1la combinacidén del mas maduro de
los quesos, el Parmigiano Reggiano de 72 meses con una gota de
Aceto Balsamico Tradicional de Mdédena, un vinagre con
Denominacidén de Origen Protegida que, al igual que los Vinos
de Jerez, se elabora con un sistema de crianza en soleras.

Por Gltimo, Manuel Urbano, chef de La Malaje, demostrd la
excelente combinacién del Parmigiano Reggiano con su forma de
entender la cocina, mirando al Sur, a su Andalucia natal con
una seleccidn de sorprendentes tapas: Rollitos de trigueros y
aguacate con mojo de Parmigiano Reggiano de 13,5 meses, Bravas
alifadas con pastrami y Parmigiano Reggiano de 24 meses, Mini-
arepas de Parmigiano Reggiano de 36 meses con chutney de pera,
Mazamorra de almendras, Parmigiano Reggiano de Vaca Bruna de
24 meses y sardina ahumada y Tortelloni de berza, chicharrén y
Parmigiano Reggiano a la carbonara de 72 meses.
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Mini-arepas de Parmigiano Reggiano de 36 meses con chutney
de pera

Parmigiano Reggiano, el ‘Rey de los Quesos’

El Parmigiano Reggiano es uno de los quesos mas antiguos vy
apreciados del mundo. Considerado como “el rey de los quesos”,
los origenes del Parmigiano Reggiano se remontan a la Edad
Media, cuando los monjes benedictinos impulsaron la blsqueda
de un queso que tuviera una larga duracidn en el tiempo.

No se puede entender el Parmigiano Reggiano sin vincularlo a
la zona donde se elabora, la Emilia Romagna y una pequefla
parte de Lombardia, una superficie de 10.000 km2 que comprende
las provincias de Parma, Reggio Emilia, Mdédena, Mantua (al sur
del rio Po) y Bolonia (al oeste del rio Reno). Aqui se produce
la leche, se transforma en queso, se cura (durante un minimo
12 meses) y se envasa.

La unidén de este queso a su territorio va mucho mas alla de
una cuestiodn puramente tradicional o cultural, sino que tiene



su origen en la utilizacidén de la leche cruda que se produce
exclusivamente en esta zona. Se trata de una leche especial,
que se caracteriza por una singular e intensa actividad
bacteriana de la flora microbiana autéctona, influida por
factores ambientales y por los forrajes, hierbas y henos que
consumen las vacas dedicadas a la produccidén del Parmigiano
Reggiano.

Para elaborar el Parmigiano Reggiano solo se utilizan tres
ingredientes: leche cruda, cuajo y sal. Nada mas. Esta
terminantemente prohibido el uso de cualquier aditivo, de
iniciadores bacterianos y alimentos fermentados, asi como de
alimentos ensilados, ampliamente utilizados en otras partes de
Italia. Solamente el quesero, con su buen hacer y gracias a la
técnica de la caseificacidn, consigue hacer prevalecer
las bacterias lacticas que operan en las fermentaciones
lacticas positivas y esperadas para que el queso resulte
extraordinario.

La curacion minima es de 12 meses (el mas largo periodo de
curacidén minima de todos los quesos DOP), pero es en torno
a los 24 meses que el Parmigiano Reggiano alcanza la
maduracidén adecuada para expresar sus caracteristicas
tipicas. Puede también seguir madurando, hasta 36 o 48 meses
o incluso mas, manifestando aromas y perfumes inexplorados.

UDON 1lleva su cocina asiatica
saludable a Estados Unidos,
Puerto Rico vy Republica
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Dominicana

UDON, la cadena lider en restauracion asiatica en
Espana, aterriza por primera vez en Estados Unidos
y focaliza su plan de expansidén internacional en
el continente americano

A nivel nacional, UDON abrira nuevos restaurantes
en Lleida, Barcelona y Vitoria en el préximo
trimestre y planea crecer en Madrid, Levante y
Andalucia

Con las nuevas incorporaciones, UDON supera los 70
establecimientos y confia alcanzar los 100 en 2024

UDON Asian Food relanza su plan de expansidn internacional vy
en el segundo semestre del afo abrira restaurantes en Estados
Unidos (Miami), Republica Dominicana y Puerto Rico. E1l grupo
lider en restauracién asidtica en Espafia aterriza por primera
vez en Estados Unidos con un establecimiento propio con el que
quiere testar el mercado norteamericano para abrir después
nuevos restaurantes a través de franquiciados. E1l nuevo UDON
de Miami sera un local de 240 m2 ubicado en Wynwood, barrio de
moda en la ciudad, epicentro de la industria creativa y el
arte urbano.

Dentro de su plan internacional, UDON también inaugurara este
ano dos restaurantes en los aeropuertos de Puerto Rico (Luis
Mufioz Marin) y Republica Dominicana (La Américas). Lo hara a
través de franquicia tras un acuerdo con MGI, un grupo
puertorriqueno que incluye empresas de servicios vy
restauracién en aeropuertos del Caribe. En su nuevo plan
estratégico, UDON focaliza su crecimiento internacional en el
continente americano, especialmente en paises como Estados
Unidos, México, Panama, Colombia o Chile.
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UDON 1leva su cocina asiatica saludable a Estados Unidos,
Puerto Rico y Reptiblica Dominicana

Fuera de Espafia, UDON ya tiene un restaurante en Portugal y
otro en Andorra. Tanto en México como en Portugal tiene dos
franquicias mas pendientes de finalizar obras. A finales de
2021, la cadena tendra 7 restaurantes en el extranjero.

A nivel nacional, UDON acaba de inaugurar una nueva franquicia
en Barcelona (Gran de Gracia) y abrira dos mas en Lleida vy
Vitoria en las préximas semanas, que se sumaran a los 67
restaurantes actuales. La cadena se marca como prioridad
crecer en Andalucia, en la zona de Levante y también en
Madrid, donde tiene 8 restaurantes pero solo dos a pie de
calle. Su modelo de futuro son locales de mayor dimensidn, en
la calle o centro comercial, y, a ser posible, con terraza.
También mantiene su preferencia por multifranquiciados,
gestores experimentados en el sector de la restauracién, que
conocen el mercado y con diversos establecimientos en
propiedad. De hecho, mas de la mitad de sus franquiciados
tienen mas de un UDON. El objetivo de la cadena es volver a


https://order.udon.com/

crecer a un ritmo de entre 10 y 15 restaurantes por ano, con
lo que podria alcanzar los 100 establecimientos en 2024.

Jordi Pascual, cofundador de UDON, asegura que “afianzar
nuestro concepto de cocina asiatica de calidad, saludable y
sostenible es nuestro principal objetivo. El segundo es volver
a crecer con paso seguro, con nuevos restaurantes en puntos en
los que sabemos que podemos abrir un UDON minimizando al
maximo el riesgo.” Pascual afiade: “es evidente que ha sido un
ano dificil para el sector pero somos muy optimistas: tenemos
clientes que ‘aman’ la marca no solo por nuestros platos, sino
porque nos mueven valores como el respeto al medio ambiente o
la innovacién, que para nosotros son prioritarios.”
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Nuevo Udon en el barrio de Wynwood, Miami
Abanderados del ‘casual food’ saludable y sostenible
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La hoja de ruta de UDON va mas alla de los planes de
crecimiento y apuesta por afianzar el concepto UDON: cocina
asiatica de calidad, saludable, sostenible y a un precio
justo. En definitiva, un modelo de ‘casual food’ (comida



informal pero sana y de calidad) asiatico totalmente alejado
del “fast food’.

La cadena, ademds, redobla su apuesta por ser la cadena
espanola referente en sostenibilidad. Ya ha eliminado el
plastico de sus restaurantes y servicios de delivery y avanza
en la extensidén de la energia verde en sus establecimientos.
Ademas, UDON apuesta por los productos locales de calidad y de
temporada (verduras ecolégicas, huevos de corral, pollo y
ternera con certificado de bienestar animal, salmodn
sostenible, etc). De hecho, ha sido la primera empresa
espanola en firmar el European Chicken Commitment, por el que
se compromete a trabajar solo con proveedores que demuestren,
a través de auditoria, que respetan los maximos estandares de
bienestar como no usar ningln tipo de jaula; limitar 1la
densidad de poblacidén en sus recintos; cumplir los maximos
requerimientos en cuanto a calidad del aire, etc. También es
la primera cadena espafiola que sirve solo salmén con el sello
ASC, garantia de sostenibilidad.
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Unos 14.500 temporeros
espanoles viajaran a Francia
para la vendimia, segun UGT

Unos 14.500 temporeros espafoles viajaran a
Francia este ano para trabajar en la vendimia, 1lo
que supone un leve aumento respecto a 2020, segun
las previsiones presentadas este viernes por la
Federaciéon de Industria, Construccidén y Agro
(FICA) de UGT.

Efeagro

Un 75 % de estos trabajadores procederan de Andalucia
(10.900), 1.000 partiran de la Comunidad Valenciana, 650 de
Murcia, 450 de Castilla-La Mancha y el resto saldran de otras
comunidades autdénomas, segun ha informado en rueda de prensa
la secretaria de migracién de FICA-UGT, Lucia Garcia
Quismondo. En comparacién con los datos difundidos por el
sindicato el afio pasado, la presencia de temporeros espafoles
en la vendimia francesa sube en 500 personas (14.000
jornaleros en 2020) y el incremento corresponde a 1los
trabajadores procedentes de Andalucia.

Garcia Quismondo ha explicado que el repunte se debe a una
mayor produccidén vitivinicola francesa, y ha detallado que de
los temporeros espanoles un 58 % son hombres y un 42 %,
mujeres.

Los temporeros empezaran a viajar a Francia a mediados de
agosto, una gran parte en autobuses desde Bailén (Jaén); el 90
% ya estuvo en otras vendimias en temporadas anteriores.
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Los primeros jornaleros se desplazaran al sur francés, a la
zona de Perpiiidn, mas temprana, y poco a poco, sobre todo a
finales de agosto, acudiran otras regiones vitivinicolas; la
mas tardia es la de los vifiedos de Burdeos.

La recogida de la uva dura entre 20 y 25 dias, pero algunos
temporeros permanecen en Francia 40 o 50 dias porque se
desplazan entre zonas de cultivo.

Unos 14.500 temporeros espaioles viajaran a Francia para la
vendimia, segin UGT

Incluso hay casos de jornaleros espanoles gque pasan unos seis
meses en el pais, porque enlazan el viiedo con campafas de
recoleccidn de fruta.

Garcia Quismondo ha subrayado que la vendimia francesa es “muy
atractiva” para este colectivo, ya que, ha asegurado, son muy
valorados como “mano de obra cualificada” y las condiciones
salariales son “bastante mas favorables que en Espana”.

En ese sentido, ha concretado que los temporeros percibiran



10,5 euros por hora en la vendimia francesa, un 1 % mas que lo
recibido el afio pasado, y si se superan las 35 horas semanales
el salario incrementa segun el computo de horas.
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Ademas, también tienen derechos que repercuten en 1la
jubilacién o el acceso a prestaciones familiares, si el
trabajador o la trabajadora tiene a su cargo al menos dos
hijos menores de 20 anos.

“Si estas condiciones se dieran en el sector agrario en
Espafia, los trabajadores se quedarian”, ha afadido Garcia
Quismondo, quien ha afirmado que el trato al jornalero en el
campo nacional es “mejorable” y que por ello sigue habiendo
desplazamiento de espainoles a las campafias de Francia o a
Bélgica.



Condiciones seguras con contrato en origen y alerta
contra el fraude

Dentro de las actuaciones de FICA-UGT para asesorar a los
temporeros que viajan a la vendimia francesa, en colaboracién
con el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion, se ha
habilitado un teléfono (900 382 848) y el sindicato ha
realizado talleres donde insiste en que los trabajadores deben
trasladarse con contrato en origen.

FICA-UGT les aconseja que “no vayan a la aventura”, viajen en
transportes autorizados o en los autobuses de 1lineas
regulares, eviten las empresas de trabajo temporal espafolas -
porque después no se beneficiarian de 1las prestaciones
sociales francesas- y desconfien de ofertas de grupos
aparentemente mas cuantiosas, pero que en la practica son
fraudulentas.

EL nuevo pacto pesquero entre
la UE y Mauritania mantiene
licenclias para Espana

La Union Europea (UE) y Mauritania han alcanzado
un nuevo acuerdo de pesca que mantendra 1las
posibilidades de capturas de la flota para Espana,
una “excelente noticia”, segin el ministro de
Agricultura, Pesca y Alimentacidén, Luis Planas.

Efeagro

El acuerdo, que tendra una duracidén de cinco afos, ofrece
permisos para 68 barcos de Andalucia, Canarias, Galicia y el
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Pais Vasco.

EL ministro ha recordado que Espana es el primer beneficiario
del acuerdo con Mauritania y ha felicitado a 1la Comisidn
Europea (CE) por su renovacién.

Asimismo, ha sefalado que la flota mantiene sus posibilidades
pesqueras respecto al convenio anterior y que entrara en vigor
el 15 de noviembre, cuando expire la prérroga del presente
acuerdo.

Planas se desplazé a Mauritania el pasado marzo de

2020, previamente a la pandemia, para hablar con 1las
autoridades de ese pais y contribuir a un compromiso, aunque
en estos acuerdos es la CE quien negocia en nombre de la UE
con paises terceros.

Seglin ha explicado el Ministerio en un comunicado, con el
pacto se podran beneficiar hasta un maximo de 68 embarcaciones
espanolas, lo que supone “la totalidad de las posibilidades de
pesca del protocolo anterior, con algunas mejoras técnicas”.

E1l acuerdo con Mauritania es el mas importante para la UE en
materia pesquera y todavia debe ser ratificado por ambas
partes, pero se aplicard de forma provisional a partir del 15
de noviembre, fecha en la que acaba la prérroga del protocolo
actual.

El ministro ha recordado que Espafia es el primer beneficiario
del acuerdo con Mauritania y ha felicitado a la Comisidn
Europea (CE) por su renovacién.

En contrapartida, prevé una contribucidén financiera de la UE a
Mauritania por valor de 62 millones de euros para los dos
primeros afos, y una revisioén a partir de la tercera campafia
para ajustarlo a las posibilidades de capturas utilizadas
durante las temporadas precedentes.

Los canones que abonaran los armadores se incrementan en un
promedio del 5 %, con ajustes para reflejar el precio de los
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mercados para las diferentes especies.

Por categorias, el nuevo acuerdo ofrece posibilidades
pesqueras para 5.000 toneladas anuales por parte de 1los
marisqueros, Yy hasta 25 licencias simultdneas en esta
modalidad, que utilizard integramente 1la flota espafiola de

Huelva.

Los buques de merluza en fresco tendran posibilidades
pesqueras para un volumen de 6.000 toneladas y cuatro
arrastreros gallegos; se eliminan las licencias para palangre
de fondo no utilizadas en el convenio anterior y también
estara permitida la retencién de pota, crustaceos y de aceite
de higado.

G

El nuevo pacto pesquero entre la UE y Mauritania mantiene
licencias para Espafa. Efeagro/EPA/Mohamed Messara

Para arrastreros congeladores, las posibilidades seran de
3.500 toneladas de merluza, 1.450 toneladas de calamar y 600
toneladas de sepia, con 6 licencias, todas ellas para
embarcaciones con puerto base en Canarias.



Para especies demersales distintas a la merluza negra, habra
unas posibilidades de captura de 3.000 toneladas y esta
categoria sera la Unica en la que no sube el canon, quedando
en 105 euros por tonelada; se beneficiaran seis buques
palangreros gallegos que extraen palometa negra en fresco.

El acuerdo, que tendra una duracién de cinco afos, ofrece
permisos para 68 barcos de Andalucia, Canarias, Galicia y el
Pais Vasco.

Los atuneros cerqueros congeladores mantienen un tonelaje de
referencia de 12.500 toneladas, con incrementos de canon
progresivos de 70 euros actuales a 80 euros por tonelada; esta
categoria atafie a 10 buques congeladores vascos y 2 gallegos.

El acuerdo ofrece posibilidades de pesca a 15 unidades de
atuneros caneros y de palangre de superficie, con un tonelaje
de referencia de 7.500 toneladas; de ellos 14 son espaioles (7
vascos y el resto gallegos y andaluces).

Para la flota peldgica arrastrera congeladora (sardina,



caballa o jurel), el acuerdo permite la captura de 225.000
toneladas de referencia y beneficia sobre todo a buques del
norte de la UE, mientras que Espafia aprovechara una licencia
gracias a una cesién temporal de Polonia y pedira, ademas, la
asignacién de posibilidades que tenia el Reino Unido antes del
Brexit.

Pescadores satisfechos salvo marisqueros andaluces

La patronal de armadores_Cepesca ha valorado el acuerdo
pesquero entre la Unidén Europea (UE) y Mauritania, que
permitird la continuidad de los pescadores en el caladero
norteafricano, aunque la flota marisquera andaluza sale menos
beneficiada y “menos satisfecha”, porque deberd pagar mas
canones y no ha conseguido ninguna mejora.

El secretario general de Cepesca, Javier Garat, ha reaccionado
asi, en declaraciones a Efeagro, sobre la renovacién del
protocolo pesquero, por cinco afos.

En su opinidén, el acuerdo es una “buena noticia”,
porque evitara que la flota abandone las aguas mauritanas vy,
en general, mantiene las posibilidades de capturas para los
bugues espafoles que operan alli, un total de 68 navios.
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El secretario general de Cepesca, Javier Garat

El acuerdo encarece los canones que deben abonar las empresas
armadoras, en una media del 5 %, aunque depende de la
modalidad; solo la flota que extrae palometa se salva de esa
subida.

Sin embargo, pese al aumento del canon, “todas las categorias
han logrado alguna mejora, menos la de los marisqueros
andaluces”, segun Garat.

Por ello, la reaccidén de esta flota, con puerto en Huelva
(unos 25 barcos interesados en el caladero), es “menos
efusiva” ante el acuerdo, ya que “no estan contentos”
porque no se han atendido peticiones técnicas, como el
incremento de zona de faena, de acuerdo con el secretario
general de Cepesca.

No obstante, Garat ha apuntado que el resto de las flotas
afectadas por el pacto (de Galicia, Canarias o Pais Vasco)
estan satisfechas en general y que es positivo que se hayan
cerrado las negociaciones con éxito.



Datos clave sobre la
produccion y el consumo de
carne en Espana y el mundo

El sector cdrnico ocupa un importante lugar en la
produccién y el consumo de alimentos en Espana y
el resto del mundo, en medio de los llamamientos
para que reduzca su huella en el medio ambiente y
a moderar el consumo de carne.

Efeagro

Las Ultimas declaraciones del ministro de Consumo, Alberto
Garzon, pidiendo a los espafoles que no coman tanta carne
porque su consumo excesivo perjudica su salud y la del planeta
han chocado con 1la oposicién de la industria carnica, 1las
organizaciones agrarias, administraciones y grupos politicos,
entre otros.

Dentro del Gobierno, el ministro de Agricultura, Pesca y
Alimentacién, lLuis Planas, ha considerado la peticidén como una
“campafa desafortunada” que “no se merecen” los ganaderos y
“no hace justicia” al sector carnico, mientras que el
presidente del Ejecutivo, Pedro Sanchez, ha querido zanjar la
polémica diciendo que él prefiere, sin duda, que le pongan “un
chuletén al punto”.

Estos son los principales datos de produccidon y consumo de
carne:

Espafia produjo en 2020 un total de 7,6 millones de toneladas
de carne, frente a los 7,2 millones de 2019, segun la encuesta
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de sacrificio de ganado en mataderos del Ministerio de
Agricultura, Pesca y Alimentacién (MAPA).

La produccién se divididé entre 5 millones de toneladas de
carne de cerdo (+8,24 % anual), 1,71 millones de carne de ave
(+0,74 %), 677.296 toneladas de vacuno (-2,57 %), 114.306
toneladas de ovino (-5,8 %), 51.228 toneladas de conejo (-1,75
%), 10.161 toneladas de caprino (-2,48 %) y 9.529 toneladas de
equino (-1,06 %).

En 2020, los hogares espafnoles incrementaron el consumo de
carne en un 10,5 % anual, hasta sumar 2.305,25 millones de
kilos, de acuerdo al informe anual de consumo alimentario del
MAPA.

Datos clave sobre la produccién y el consumo de carne en
Espana y el mundo

La carne fue la categoria que mas proporcién del presupuesto
acapardo en los hogares, con el 20,37 % de lo destinado a

alimentacion y bebidas (equivalente a un gasto de 349,54 euros
por persona al afno), y su valor crecidé el 12,9 %, con un



precio medio de 7,01 euros por kilogramo.

El consumo per cépita se acercé a los 50 kilos (49,86 kilos
per capita al afo), un 10,2 % mas respecto al afio anterior.

Las emisiones de gases de efecto invernadero procedentes de la
ganaderia en Espafia ascendieron en 2020 a 24,8 millones de
toneladas brutas de C02 equivalentes, lo que supone el 0,8 %
mas que en 2019, principalmente por la gestidn de estiércol y
la fermentacidon entérica. Suponen el 9,1 % del total de las
emisiones en el pais.

Asi figura en el avance del inventario de emisiones que
publica el Ministerio para la Transicidn Ecoldégica y el Reto
Demografico (Miteco), que sefiala que el conjunto del sector
agrario representdé el 14,1 % de las emisiones totales
nacionales y registrd un aumento del 1,2 % anual por el ligero
crecimiento de las cabanas ganaderas, responsables del 64,8 %
de las emisiones en ganaderia.

La Agencia Espafnola de Seguridad Alimentaria y Nutriciodn
(Aesan) aconseja un consumo moderado de carne, entre 2 y 4
veces por semana, Yya que una ingesta continuada y excesiva
puede relacionarse con problemas de salud, teniendo en cuenta
que la carne es fuente importante de proteinas y otros
nutrientes.

Su comité cientifico hizo esas recomendaciones tomando como
referencia raciones de 100-125 gramos.

La produccion mundial de carne disminuydé en 2019 a 325
millones de toneladas, debido sobre todo al impacto de 1a
peste porcina africana en China, donde caydé un 10 %, como
recoge el informe de perspectivas agricolas 2020-2029 de 1la
Organizacién de la ONU para la Alimentacidén y la Agricultura
(FAO) y la Organizacién para la Cooperacion y el Desarrollo
Econémicos (OCDE).

Se estima que el consumo global de carne en la préxima década



aumentara el 12 %, aunque el menor crecimiento de los ingresos
y los cambios en la dieta pueden hacer que el consumo per
capita se eleve en 2029 a apenas 34,9 kilos, poco mas del 1 %
respecto a 2019.

Segun la FAO, la ganaderia emite globalmente cada afio 7,1 giga
toneladas de didéxido de carbono a la atmésfera, el 14,5 % de
todas las emisiones vinculadas a la accidén humana; el 44 % de
las emisiones de la ganaderia se dan en forma de metano.

ELl ganado representa un 65 % de las emisiones del sector,
mientras que, entre las actividades asociadas, la produccién y
procesamiento de piensos (incluido el cambio en el uso del
suelo o deforestacidén) supone el 45 % de las emisiones; la
fermentacién entérica de los rumiantes, el 39 %; y la gestidn
del estiércol, el 10 %. El resto esta relacionado con el
procesamiento y transporte de los productos animales.

La Organizacién Mundial de la Salud (OMS) pide limitar el
consumo de grasas, sal, sodio y potasio, elementos presentes
en carnes y otros productos procesados. En sus principios para
promover dietas saludables, recuerda que los mayores factores
de riesgo para las enfermedades no transmisibles incluyen una
alta ingesta de carnes rojas y procesadas, bebidas azucaradas,
acidos grasos trans y sodio.



