Dreams Raiz Culinaria: Toledo
se convierte en el epicentro
del futuro gastrondémico

El préximo 2 de diciembre, el histérico Circulo del Arte de
Toledo, un majestuoso espacio ubicado en la antigua iglesia de
San Vicente, sera el escenario de un evento sin precedentes en
la gastronomia: Dreams Raiz Culinaria.

Este congreso, que emerge como una extensidon del icénico
Dreams de Madrid Fusidén, busca explorar el futuro de 1la
alimentacion desde perspectivas tan diversas como la ciencia,
la tecnologia y la sostenibilidad, todo con un enfoque
especial en la valorizacién del producto local.

Dreams Raiz Culinaria

Organizado por Vocento Gastronomia y 1la Consejeria de
Economia, Empresas y Empleo de Castilla-La Mancha, el
encuentro promete una jornada llena de_debates, talleres y
ponencias que abordaran temas clave como el papel de la
inteligencia artificial en 1la produccidén alimentaria, la
eficiencia energética en la alta cocina, la dignificacidn del
oficio de agricultor y la hiperespecializacién en destinos
gastrondémicos verdes.
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Un programa diseinado para el manana

Con el titulo “El futuro de la alimentaciéon y de 1los
territorios gastrondmicos”, el congreso contard con la
participacién de figuras destacadas del panorama gastronoémico
y tecnolégico. Entre los ponentes destacan chefs galardonados
como:

= Xoxé Cannas (Restaurante Pepe Vieira**, Pontevedra),

= Javier Sanz y Juan Sahuquillo (Oba*, Casas Ibanez,
Albacete)

= Ivan Cerdefio (El Cigarral*, Toledo)

= Francisco Cardenas (Kadeau**, Copenhague)

Junto a ellos, expertos de otras disciplinas complementaran la
visién multidimensional de la jornada. Figuras como David
Chamorro, director de Food Idea Lab; Nuria Maria Arribas,



directora de la Organizacidén Interprofesional Lactea (InLac),
y Albert Duaigiies, CEO de AgrowData, aportardn su conocimiento
sobre tecnologia aplicada al sector agroalimentario.
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La Fundacidén Alicia, referente mundial en innovacidn
culinaria, ha sido clave en la definicidén conceptual y el
disefio del programa, asegurando que cada tema tratado enlace
creatividad, ciencia y sostenibilidad.

Talleres que desafian los limites del
sabor

Uno de los momentos mas esperados sera el taller sobre el
gusto, una actividad inmersiva que invita a reflexionar sobre
qué nos gusta comer y por qué. Desde una perspectiva
cientifica y tecnolégica, se analizardn los mecanismos detras
del sabor y como pueden utilizarse para disefiar alimentos mas
atractivos y sostenibles en el contexto del foodtech.

Innovacidn para un planeta consciente

En un momento en el que la sobreexplotacidén de los recursos
naturales pone en jaque al planeta, Dreams Raiz Culinaria
subraya la importancia de la gastronomia como herramienta de
cambio. Los consumidores son cada vez mas exigentes,
priorizando la salud, la seguridad alimentaria y 1la
sostenibilidad en sus decisiones. Este congreso invita a


https://pepevieira.com/

repensar como la tecnologia y la creatividad pueden contribuir
a un modelo alimentario mds equilibrado y responsable.

-
&

. dreanps,
S

N

Un espacio para crear el futuro

Dreams nacid con la vocacidn de construir a través del dialogo
y la colaboracién interdisciplinar. En Toledo, esa misidn se
traslada a un escenario Unico, con un formato envolvente que
incluye un cuadrilatero rodeado de gradas y una pantalla
circular que promete una experiencia inmersiva para los
asistentes.

Si deseas ser parte de esta conversacién transformadora, no
olvides reservar tu plaza escribiendo a
prensa@madridfusion.net. El aforo es limitado, pero las ideas
que se gestaran en este espacio prometen ser infinitas.

Toledo no solo serd un anfitrion de lujo, sino también un
simbolo del camino hacia una gastronomia mdés consciente,
innovadora y sostenible.
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Para mas informacion: Cristina Soriano Templado Tel: (34) 618
649 292 / (34) 91 310 66 70 prensa@madridfusion.net
www.madridfusion.net



