Canary Wine: una travesia por
la historia

El vino que escribid el alma de las Islas

En el patio empedrado de la Casa Lercaro, sede del Museo de
Historia y Antropologia de Tenerife, el aire olia a pergamino,
madera vieja y vino recién abierto. Alli, entre columnas
centenarias y ecos de un pasado que alun respira, se presenté
el libro “Canary Wine: una travesia por la historia”, una obra
que rescata del olvido las paginas mas nobles de 1la
viticultura canaria.

Editado por la Denominacidén de Origen Protegida Islas Canarias
— Canary Wine y con la gestid6n editorial de Cultania, el
volumen traza un recorrido por el papel del vino en la
configuracidén econémica, social y cultural del Archipiélago,
desde sus raices tras la conquista hasta su presente mas
contemporaneo. Es, en definitiva, un relato de identidad: la
historia de un pueblo que encontré en la vid una forma de
nombrar la tierra, el comercio y la memoria.

El acto, celebrado el pasado 17 de octubre, reunidé a mas de
sesenta personas, entre viticultores, historiadores,
bodegueros, periodistas y amantes del vino. La presentacidn
estuvo conducida por Alex Guillén, y conté con la bienvenida
institucional de Juan Jesls Méndez Siverio, presidente de la
DOP Islas Canarias — Canary Wine, y Eduardo Garcia Cabello,
viceconsejero de Sector Primario del Gobierno de Canarias,
quienes subrayaron el valor del libro como testimonio y legado
para comprender el peso del vino en la cultura insular.
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“Estamos ante un trabajo que consolida una memoria viva”,
sefiald Méndez Siverio, visiblemente emocionado. “Este tercer
volumen de la Biblioteca Canary Wine reafirma el compromiso
del sector con la investigacién, la divulgacion y la defensa
del vino canario como patrimonio”.

Tres miradas para una historia comin

El libro se construye desde la suma de voces y miradas que
convergen en una misma pasién. Javier Luis Alvarez Santos,
profesor de Historia Moderna de la Universidad de Las Palmas
de Gran Canaria, abordd el papel del vino como eje articulador
del comercio atlantico, ese puente invisible que unidé a 1las
Islas con Europa, Africa y América.
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Por su parte, Juan Jeslus Méndez Siverio, endlogo y divulgador
incansable, destacé el esfuerzo conjunto de autores e
instituciones para conservar una herencia que no se mide en
litros, sino en generaciones. Y Josué Ramos Martin,
historiador y fundador de Cultania, recorddé que la historia
solo tiene sentido cuando se cuenta con emocidn, cuando el
conocimiento se transforma en relato y se comparte con la
gente.

Las tres intervenciones construyeron un mismo mensaje: el vino
no es solo un producto agricola, es también un lenguaje de
territorio, una forma de expresar la geografia, la cultura y
la sensibilidad del pueblo canario.

Un dialogo entre pasado y futuro

Tras la presentacidén, el periodista gastrondémico Fran Belin
moderd una mesa redonda bajo el titulo “Pasado y futuro del
Canary Wine”, en la que participaron Francisco Fajardo, David



Martin Marcos, Marta Garcia Cabrera y el propio Méndez
Siverio. El debate fluyé como un buen vino decantado: con
pausas, reflexién y aroma a futuro.

Se hablé de los siglos dorados del vino canario, cuando los
toneles de malvasia viajaban en navios hacia Londres o
Amberes, y de los desafios contempordneos que marcan el
presente: la sostenibilidad, la innovacién y la necesidad de
seqguir comunicando el valor del producto desde 1la
autenticidad. El Canary Wine, coincidieron todos, sigue siendo
embajador silencioso del territorio canario en el mundo, un
motor econdmico y cultural que mantiene vivas las raices del
campo.



E1l encuentro concluyé con un brindis en el patio del Palacio
Lercaro, donde los asistentes degustaron una seleccidén de
vinos de la DOP Islas Canarias — Canary Wine. Fue un cierre
simbélico, un brindis por la historia y por quienes la siguen
escribiendo desde las bodegas, las vifias y los libros.

E1l libro: memoria liquida del
Archipiélago

“Canary Wine: una travesia por la historia” no es solo un
libro, es una cartografia sentimental del vino canario. En sus
paginas, la vid se convierte en protagonista de la economia
insular, en puente entre culturas y en testigo de un paisaje
que ha cambiado con el tiempo, pero que sigue conservando el
mismo espiritu volcanico que lo vio nacer.

La publicacion forma parte de 1la



Biblioteca Canary Wine, un proyecto
editorial que pretende consolidar 1la
memoria vitivinicola de las Islas vy
divulgar su valor patrimonial. Con un
tono divulgativo y riguroso, esta tercera
entrega enlaza pasado y presente,
combinando investigacidon histdrica con 1la
narrativa del vino como expresion
cultural.






E1l libro nos recuerda que cada botella canaria encierra siglos
de historia, esfuerzo y emocidn, y que el Canary Wine no es
solo un sello de origen, sino una manera de entender el mundo
desde una copa.

Palabras que saben a territorio

Lo que comenzé como una presentacién se convirtié en una
celebracién de identidad. En tiempos donde todo parece
efimero, obras como esta invitan a detenerse, a escuchar el
rumor de los lagares y a mirar hacia las vihas con respeto.

Porque el vino canario —ese que una vez conquisté Europa y hoy
busca reconquistar la conciencia del consumidor- sigue siendo
un relato vivo, una travesia por la historia que se sirve en
cada copa, con la misma verdad con la que se cultiva 1la
tierra.

David Seijas Vila, Nuevo
Embajador Canary Wine

David Seijas Vila ha sido anunciado por la Denominacidn de
Origen Protegida Islas Canarias — Canary Wine como el nuevo
“Embajador de Canary Wine”. Este prestigioso titulo reconoce a
personalidades destacadas por su promocién y valorizacidn de
los vinos canarios en todo el mundo.

En un acto celebrado el pasado lunes 22 de julio en la sede de
los Consejos Reguladores Islas Canarias — Canary Wine e Ycoden
Daute Isora, en La Guancha, Tenerife, se entregaron 1los
premios del XXI Concurso Regional de “Cartas de Vinos de
Canarias” para Hosteleria, Restauracion y Tiendas
Especializadas.
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David Seijas Vila

En este marco, David Seijas Vila fue
honrado con la distincion de Embajador de
Canary Wine, un reconocimiento a su labor
como catador, sommelier, y apasionado
defensor de los vinos canarios.

Conocido como el “Harry Potter de los catadores” por su amigo
Ferran Centelles, David Seijas Vila nacié en Seva, Barcelona,
en el seno de una familia de hosteleros. Su infancia
transcurrié en el bar y restaurante familiar, La Perla, donde
comenzé su amor por la gastronomia. Formado en la Escuela Sant
Narcis de Girona y en la Escuela de Hosteleria Muntaner de
Barcelona, Seijas fue jefe de sumilleres en el renombrado
restaurante El Bulli hasta su cierre, y recibidé el Premio
Nacional de Gastronomia al mejor Sommelier en 2011.



Seijas dedica su vida a acercar el vino
al publico, a través de charlas, libros y
clases. Su devocidén por 1los vinos
canarios le ha llevado a destacarlos en
el panorama mundial, subrayando sus
singulares caracteristicas y promoviendo
su reconocimiento internacional.

Durante la ceremonia, uno de los momentos mds emotivos fue la
proyeccién de un video en el que Jacinto Manuel Herndandez,
Embajador Canary Wine 2023, felicitdé a su sucesor, expresando
su respeto y admiracidén por Seijas.

El presidente del Organo de Gestién de la
DOP Islas Canarias — Canary Wine, Juan



Jesus Méndez Siverio, entrego 1la
distincion a David Seijas, destacando “la
impresionante trayectoria del sumiller y
su gran dedicacidén y conocimiento sobre
los vinos canarios”.

David Seijas Vila, visiblemente emocionado, agradecid 1la
distincidén y manifestdé su entusiasmo por esta nueva
responsabilidad. En sus palabras, “es un honor ser la voz de
los vinos canarios y llevarlos a todos los rincones del
planeta”.

Seijas resaltd la importancia de Canary Wine en el panorama
vitivinicola actual y elogié el esfuerzo de la DOP Islas
Canarias - Canary Wine por promover sus vinos. Segun Seijas,
“con su rica historia y su diversidad udnica, los vinos
canarios ofrecen una narrativa fascinante que estoy mas que
dispuesto a compartir”. Este reconocimiento reafirma el
compromiso de David Seijas con la difusién y valorizacion de
los vinos canarios, y marca un nuevo capitulo en su carrera
dedicada al mundo del vino.

Canary Wine premia a Donaire
por la mejor carta de vinos

El restaurante de GF Victoria recibe el premio a
la Mejor Carta de Vinos en el XIX Concurso
Regional de Cartas de Vinos de Canarias organizado
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por la Denominacidén de Origen Islas Canarias-
Canary Wine

La direccion del certamen destacd de la carta 1la
buena seleccidon de vinos canarios, su dinamismo y
su sentido didactico

En palabras de Paula Andrea Rojas, sumiller de
Restaurante Donaire, “nuestra carta tiene una
personalidad y variedad para todo tipo de paladar”

E1l Restaurante Donaire recibié el premio a la Mejor Carta de
Vinos en el Concurso Regional de Cartas de Vinos de Canarias
organizado por el Organo de Gestién de la Denominacién de
Origen Protegida Islas Canarias — Canary Wine.

Paula Andrea Rojas, sumiller del restaurante, junto a Gustavo
Hernandez, director de GF Victoria, fueron los encargados de
recoger este reconocimiento de la mano de Javier Gila,
presidente de 1la Asociacién Madrilefa de Sumilleres en el
evento celebrado en Garachico.

Denominacion de Origen Islas Canarias-
Canary Wine

En la 192 edicién, este galarddén valora el numero de
referencias y a la vez, la buena seleccidon de vinos que
ostenta el restaurante. Para el jurado la carta del
Restaurante Donaire destaca por ser limpia y féacil de
comprender. “Es una carta muy dinamica y didactica tanto para
clientes entendidos como para los que no lo son”, destacd
Gila.
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XIX Concurso Regional de Cartas de Vinos de Canarias
organizado por la Denominacion de Origen Islas Canarias-Canary
Wine

Una valoracion recibida con alegria por parte de Paula Andrea
Rojas porque “es el reconocimiento al esfuerzo por ofrecer una
experiencia de calidad donde apostamos por el producto
canario, tanto en el plato como en su maridaje”.

En esta apuesta por la calidad se manifestd Gustavo Hernandez,
quien insistidé que “tanto en Donaire como en GF Victoria
debemos seqguir el camino de la excelencia combinando valores
como la cercania y el arraigo con la sostenibilidad y la
innovacién”.

Este concurso tiene el objetivo de mejorar y aunar esfuerzos
en la presentacidén y contenidos de las cartas de vinos de los
restaurantes canarios. Una iniciativa que pretende que
clientes y consumidores se sientan informados y conozcan los
mejores caldos de las once Denominaciones de Origen.

El restaurante gastrondmico, situado en la cuarta planta del



hotel GF Victoria, es un proyecto liderado por Francisco
Expdsito que destaca por su autenticidad y gran apuesta por el
producto canario, un homenaje al recetario canario
tradicional, bajo una mirada fresca y renovada.

La experiencia, la profesionalidad y la atencidén al detalle en
la incesante busqueda de 1la excelencia hacen del
establecimiento un oasis de elegancia y buen gusto.



