
Planas  garantiza  las
indemnizaciones  a
agricultores,  ganaderos  y
pescadores de La Palma

El ministro de Agricultura, Pesca y Alimentación,
Luis Planas, ha mandado un mensaje de tranquilidad
al sector agrícola. ganadero y pesquero de La
Palma al recalcar que “todo producto dañado o que
no se pueda comercializar será indemnizado” y que
el Gobierno trabaja para la recuperación de la
zona.
Efeagro

Así  lo  ha  defendido  este  jueves  durante  una  reunión  por
videoconferencia con representantes del sector afectados por
el volcán, a quienes ha recordado la posibilidad de financiar
la restauración de construcciones de explotaciones destruidas
a través de las ayudas al desarrollo rural, ha difundido el
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentación (MAPA) en una
nota de prensa.

Planas  ha  asegurado  que  el  Gobierno  está  “firmemente
comprometido”  con  la  recuperación  y  reactivación  de  las
actividades agro ganaderas de la isla, como se puede ver en la
“rapidez” de las primeras medidas aprobadas por el Ejecutivo
para  reparar  los  daños  ocasionados  por  el  volcán,  ha
recalcado.
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Planas  garantiza  las  indemnizaciones  a  agricultores,
ganaderos y pescadores de La Palma
El ministro ha expresado su deseo de retomar, “cuanto antes”,
la visita a La Palma, prevista inicialmente para el jueves,
pero que no se ha podido realizar debido a las complicaciones
del  tiempo  en  la  isla,  para  conocer  sobre  el  terreno  la
situación del sector agroalimentario palmero.

El MAPA ha recordado que esta semana se ha aprobado un decreto
que contempla un paquete de ayudas de 20,8 millones de euros,
a  distribuir  entre  diferentes  tipos  de  coberturas,
infraestructuras  y  sectores.

Sobre  esas  ayudas,  Planas  ha  apuntado  que  no  son  cifras
definitivas a la espera de ver cómo evoluciona la situación.

Esta norma pretende, “en un primer momento, dar respuesta a
algunas de las necesidades más inmediatas del sector”, ha
añadido.

Apoyo específico al sector pesquero
El ministro de Agricultura, Pesca y Alimentación, Luis Planas,
ha  brindado  este  jueves  el  apoyo  del  Gobierno  al  sector
pesquero afectado por la erupción del volcán en la isla de La
Palma en una reunión por videoconferencia con representantes
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de esta actividad, como el patrón mayor de la Cofradía de
Pescadores de Tazacorte, César Camacho, y el responsable de la
empresa acuícola Acuipalma, Jorge Medina.

El ministro ha trasladado a los asistentes la solidaridad del
Gobierno con los afectados por esta “difícil” situación y ha
explicado el contenido del decreto aprobado el pasado martes
por  el  Consejo  de  Ministros  y  que  recoge  ayudas  para  la
agricultura, la ganadería y la pesca de la isla.

Vista de la columna de humo del volcán de Cumbre Vieja en La
Palma, divisada desde el municipio de La Frontera en la Isla
de El Hierro.
Efeagro/ Gelmert Finol
Además de apoyo económico para reparar instalaciones pesqueras
y acuícolas afectadas, la norma contempla ayudas directas de
500.000 euros a armadores y tripulantes para compensar dos
meses de parada de la flota, si bien esas cifras no son
definitivas,  a  la  espera  de  conocer  cómo  evoluciona  la
situación, ha precisado Planas.

Solo en el puerto de Tazacorte se han visto afectadas 33
embarcaciones, que dan empleo a más de 50 tripulantes, según



una nota del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentación
(MAPA).

Vidadillo – de variedad del
olvido a vino de prestigio
Anastasia Benita

Viñedos y bodegas Pablo es una bodega familiar
situada  en  Almonacid  de  la  Sierra  -Zaragoza,
dentro  de  D.O.P  Cariñena  y  de  gran  tradición
vitivinícola, cuyos origines datan de mediados de
siglo dieciocho, cuando sus antepasados excavaron
a mano la bodega subterránea que supuso la génesis
de la actual bodega.
En aquellas cuevas, que todavía existen hoy pero no dedicadas
al que fue su uso durante mucho tiempo, instalaron grandes
cubas de madera con una capacidad de entre 5.000 y 6.000
litros

Cultivan sus propios viñedos, unas 100 Ha, con variedades
principalmente autóctonas como la Garnacha tinta y blanca, la
Cariñena y la Vidadillo, perfectamente adaptadas a su terreno
y climatología
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En este artículo ponemos especial interés en la única, escasa
y  recuperada  variedad  Vidadillo  que  es  autóctona  de  la
localidad, de la que existen muy pocas hectáreas y que se
localizan  en  Almonacid  de  la  Sierra,  la  mayoría  de  ellas
propiedad de la bodega.



Vidadillo – de variedad del olvido a vino de prestigio
Vidadillo, regala la máxima expresión de terruño y microclima,
donde los taninos y la acidez equilibrada juegan un papel
fundamental en la guarda de este fantástico vino. La perfecta
adaptación  de  la  variedad  al  terreno,  el  microclima,  la
complicidad del sol, la luz, la diferencia de temperaturas
entre  el  día  y  la  noche  y  la  escasa  pluviometría  son
fundamentales en la determinación de la calidad de los vinos
esta bodega.

Sin  duda  ha  sido  gran  placer  conocer  y  disfrutar  de
monovarietal de vidadillo, una experiencia nueva en el mundo
vitivinícola tan profundo y sentimental.

Nota de cata
Es  un  vino  tranquilo  de  color  granate  intenso  de  capa
alta.  Nariz:  con  aroma  atractivo  a  higo  maduro,  pimienta
negra, moras, ciruela pasa, especiado, balsámico y chocolate
negro … muy expresivo e intenso. Boca: equilibrado con tanino
maduro e integrado, buen cuerpo. Abocado, redondo apetecible …
Pos gusto aromático y de gran finura, largo y persistente. Se
re  recomienda  abrir  30  minutos  antes  de  degustarlo  para
percibir todo bouquet aromático de vidadillo.

Maridaje: carnes rojas, todo tipo de guisos, parrillada de
verduras.
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Avance  de  vendimia  2021  en
Tacoronte-Acentejo

La ola de calor de agosto adelanta la vendimia
2021

Vendimia Tacoronte-Acentejo
Una nueva vendimia ha comenzado en Tacoronte-Acentejo. La ola
de calor de agosto ha adelantado las faenas de vendimia en la
comarca. Por tipo de variedad: las uvas para blancos como
Listán Blanco de Canarias, Gual y Albillo Criollo son las
primeras que se han vendimiado, con un adelanto entre quince y
veinte  días;  al  igual  que  ha  ocurrido  con  las  tintas  en
variedades como Baboso Negro, Tempranillo y Listán Negro.
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Avance de vendimia 2021 en Tacoronte-Acentejo

Los primeros mostos y vinos presentan características propias
de  las  condiciones  climatológicas  con  buena  intensidad



colorante  en  tintos,  con  grado  alcohólico  alto  que  se
compensará  con  una  marcada  acidez  para  lograr  vinos
equilibrados al paladar, se observan matices de fruta madura.
Los  blancos,  aún en proceso de fermentación, auguran vinos
frutales y con acidez marcada.  

El ímpetu del viticultor para cuidar el cultivo en todas las
fases del proceso en campo ha sido primordial para obtener uva
de máxima calidad; cualidad que repercutirá no solo en el
precio de la misma, sino en la posterior calidad del vino
Tacoronte-Acentejo que salga al mercado con la contraetiqueta
de la cosecha 2021.

El Gobierno canario modifica
el  balance  del  REA  que
permitirá abaratar los costes
de los insumos en el sector
ganadero
El  Gobierno  canario  ha  alcanzado  un  acuerdo  para  la
modificación del Plan de Previsiones de Abastecimiento del REA
y la determinación de un balance de 1,7 millones  para el
ejercicio 2021 que incrementa las partidas de cereales para
alimentación animal, de alfalfa y de raigrás, así como las
partidas de materias vegetales y ensilados.

Esta modificación del balance del REA que abaratará el coste
de los insumos en el sector agrario ha sido impulsada por la
Consejería  de  Agricultura,  Ganadería  y  Pesca;  Economía,
Conocimiento  y  Empleo;  Hacienda,  Presupuestos  y  Asuntos
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Europeos; y la de Industria, con el respaldo de las diferentes
organizaciones agrarias, empresariales e industriales.

La consejera de Agricultura, Ganadería y Pesca del Gobierno de
Canarias, Alicia Vanoostende. El Gobierno canario modifica el
balance del REA

El Gobierno canario modifica el balance del REA
El Consejo de Gobierno de Canarias aprobó el pasado viernes
los  acuerdos  alcanzados  en  el  marco  de  la  Comisión  de
Coordinación  del  Régimen  Específico  de  Abastecimiento
celebrada el pasado 23 de septiembre de 2021, relativos a la
aprobación  de  la  modificación  del  Plan  de  Previsiones  de
Abastecimiento del REA para 2021.

Asimismo, la Consejería de Agricultura, Ganadería y Pesca está
trabajando en una línea especifica y extraordinaria para los
ganaderos de 7,6 millones de euros orientada a paliar las
pérdidas  ocasionadas  por  la  pandemia  en  el  sector  y  del
sobrecoste  en  las  explotaciones  originado  por  la  crisis
económica derivada de la crisis sanitaria. Se trata de una
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ayuda que permitirá al sector afrontar un año complicado.

La consejera de Agricultura, Ganadería y Pesca del Gobierno de
Canarias, Alicia Vanoostende, señala que este acuerdo, que
tendrá incidencia en el cuarto trimestre del año, supone “un
balón  de  oxígeno  para  el  sector  ganadero  en  un  contexto
mundial donde el incremento de los costes de las materias
primas se está cebando con los ganaderos, más si cabe, cuando
la mayoría de los insumos destinados a la alimentación animal
provienen de fuera del Archipiélago”.

El FIDA pide invertir más en
el  campo  para  mejorar  los
sistemas alimentarios

Invertir más en granjas rurales y en pequeñas y
medianas empresas locales puede ayudar a crear
sistemas  alimentarios  mundiales  más  inclusivos,
justos y sostenibles, según un informe publicado
hoy  por  el  Fondo  Internacional  de  Desarrollo
Agrícola (FIDA) de la ONU, con sede en Roma
Efeagro

En el informe, titulado “Transformar los sistemas alimentarios
para  la  prosperidad  rural”,  se  anima  a  los  gobiernos
a  emprender  acciones  para  mejorar  estos  sistemas
alimentarios y apunta que “un enfoque en la propiedad y el
empleo  locales  aumentará  las  oportunidades  laborales,  en
particular  para  las  mujeres  y  los  jóvenes,  al  tiempo  que
brindará a los pequeños agricultores acceso a mercados nuevos
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y diversos“.

“La mayoría de las personas de las zonas rurales obtienen
ingresos del trabajo en la agricultura a pequeña escala, que
es una fuente vital de alimentos a nivel nacional y mundial”,
se indica y se recuerda que “las granjas de hasta 2 hectáreas
producen el 31 % de los alimentos del mundo en menos del 11 %
de las tierras agrícolas”.

Tecnologías para los pequeños agricultores
El  FIDA  aconseja  incrementar  el  acceso  de  los  pequeños
agricultores  rurales  a  las  tecnologías  para  impulsar  su
producción y desarrollar sistemas de precios que reflejen el
coste total y real de producción, incluida la recompensa a los
agricultores por los servicios de los ecosistemas, como el
mantenimiento de suelos saludables y la regulación de plagas.

También defiende promover alimentos nutritivos accesibles y
asequibles,  a  través  de  educación  nutricional,
el empoderamiento de las mujeres para que tomen decisiones
sobre nutrición y las políticas gubernamentales sólidas que
regulen y orienten las elecciones del mercado.

El FIDA pide invertir más en el campo para mejorar los
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sistemas  alimentarios.  Varias  campesinas  indias  mientras
plantan arroz. Efeagro Archivo/ STR

Los países pueden igualmente comprometerse a reequilibrar el
comercio  y  la  gobernanza  mundiales  para  corregir  los
desequilibrios  de  poder,  ya  que  la  actual  concentración
“dentro  de  los  sistemas  alimentarios  exige  repensar  las
regulaciones y los acuerdos comerciales para que la población
rural de los países en desarrollo pueda beneficiarse”.

El  FIDA  argumenta  que  la  Cumbre  sobre  Sistemas
Alimentarios del 23 de septiembre puede ser una buena ocasión
para  que  los  países  se  comprometan  a  emprender  acciones
concretas que lleven a una verdadera transformación de los
sistemas alimentarios globales.

Obesidad y hambre
“Vivimos en un mundo de grandes e injustas contradicciones.
Hay  800  millones  de  personas  que  padecen  hambre  y,  sin
embargo, altas tasas de obesidad. Las dietas nutritivas son
caras,  pero  muchos  pequeños  agricultores  son  pobres”,  ha
lamentado  el  vicepresidente  adjunto  del  Departamento  de
Estrategia y Conocimientos del FIDA, Jyotsna Puri, en una
nota.

El FIDA invierte en la población rural, combatiendo la pobreza
y  aumentando  la  seguridad  alimentaria.  Desde  1978,  ha
proporcionado 23.200 millones de dólares en subvenciones y
préstamos a bajo interés a proyectos que han llegado a más de
500 millones de personas.



“Esto es una ruina lo mires
por donde lo mires”, dice un
viticultor de La Palma

“Esto es una ruina lo mires por donde lo mires”,
ha señalado este lunes el viticultor de la isla de
La Palma Roberto Camacho, que ha tenido que ser
evacuado por la erupción del volcán de Cumbre
Vieja.
Efeagro

En conversación telefónica con Efeagro, Camacho ha explicado
que, a pesar de que sus propiedades no han sufrido daños
“salvo por lo característico de la lluvia de cenizas”, otros
vecinos se han quedado sin nada y está por ver cuánto tiempo
tardarán en volver los servicios básicos a la zona afectada.

Las autoridades le han permitido volver al área para comprobar
el estado de su casa, que está enfrente del volcán pero a tres
kilómetros de distancia, y el de su parcela, de unos 4.000
metros  de  extensión  en  un  terreno  donde  predominan  los
minifundios.
Camacho ha resaltado que al menos tuvo la suerte, como la
mayoría de los productores, de haber realizado la vendimia
antes  de  la  erupción,  si  bien  otros  viticultores  tenían
previsto hacerlo estos días y han perdido toda la uva porque
tienen  impedido  el  paso  para  acudir  a  recogerla  por  una
cuestión de seguridad.

En su caso, ha podido vendimiar más de 2.000 kilos de uva, una
producción que normalmente vende a bodegas locales y que sale
de unas viñas que califica de “históricas”, pues las parras
proceden de generaciones anteriores, de 200 años atrás, y
apenas se han hecho algunos trasplantes.
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Dos personas observan la evolución del volcán de la isla de
La Palma desde la localidad de Tajuya, en el municipio de El
Paso. Efeagro/ Miguel Calero

Ahora que el volcán está activo no hay agua ni luz, pero su
principal duda es cuándo podrán suministrarles de nuevo esos
servicios  básicos  en  los  domicilios  y  cultivos  como  las
plataneras.
“Todo se seca, esto es una ruina lo mires por donde lo mires”,
ha enfatizado.
Al contrario que su parcela, otras extensiones de viñedo sí
han sido arrasadas por la lava, según su testimonio.
No obstante, todavía es pronto para valorar los daños por la
imposibilidad de acceder a la zona, explican desde el Consejo
Regulador de la denominación de origen de vinos La Palma.

Su gerente, Eva Hernández ha señalado a Efeagro que muchos de
los viñedos de la isla se encuentran en una parte de La Palma
que no se ha visto afectada, pero en cualquier caso hay que
esperar a disponer de los datos.
La denominación de origen de vinos La Palma cuenta con 18
bodegas inscritas, 983 viticultores y 537 hectáreas de viñedo,
con  una  producción  de  casi  1,3  millones  de  kilos  de  uva
controlada en el último año.

Debido a la topografía accidentada, la mayoría del viñedo
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ocupa superficies irregulares entre los 200 y los 1.400 metros
de  altitud,  en  forma  de  pequeñas  plantaciones  de  baja
densidad  y  escasos  rendimientos,  lo  que  dificulta  la
mecanización.
Predominan  otros  cultivos  como  el  plátano  y  el  aguacate,
además de pequeñas huertas familiares y ganadería de caprino
de leche para la elaboración de queso artesanal.

El  español  Dabiz  Muñoz  es
premiado  en  Ámsterdam  como
mejor chef del año
Efeagro

El cocinero español Dabiz Muñoz, del DiverXo con
tres estrellas Michelin, ha sido galardonado como
el mejor chef del año en la quinta edición de los
premios The Best Chef Awards 2021, celebrados de
forma presencial en Ámsterdam, tras su edición
digital del año pasado.
En una rueda de prensa posterior a la entrega de los premios,
Muñoz destacó que el momento actual “es duro debido a la
pandemia” para los cocineros de todo el mundo, y subrayó que
este  tipo  de  galardones  “ayudan  a  los  restaurantes,  pero
también  a  la  gente  del  país”  de  los  cocineros  que  se
encuentran en la lista de los 100 mejores chefs del año, entre
los que hay 13 españoles.

“Lo  mismo  va  para  mí,  Madrid,  que  me  parece  una  de  las
ciudades más emocionantes del mundo en la actualidad para la
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gastronomía”, señaló Muñoz, que cree que este premio ayudará
también a la capital española a “seguir creciendo”.

El pasado marzo, Muñoz repasó en San Sebastián el cúmulo de
incidencias que ha logrado superar de una forma “disruptiva”
desde que se declaró la pandemia de coronavirus y que le han
llevado a “renovar sus votos” con su restaurante madrileño.

El chef Björn Frantzén, de Suecia, quedó como el segundo mejor
cocinero en la lista de los 100 seleccionados, pero también se
llevó el galardón “Votado por todos los chefs”, mientras que
el  cocinero  vasco  Andoni  Luis  Aduriz,  del  restaurante
Mugaritz,  quedó  segundo  en  la  misma  lista.

El español Joan Roca recibió el Premio Ciencia y, al recoger
el  premio,  destacó  que  su  equipo  “está  fuertemente
comprometido  con  la  ciencia  y  la  sostenibilidad”.

El cocinero español Dabiz Muñoz (d), en los premios The Best
Chef Awards 2021 en Ámsterdam. Efeagro/Imane Rachidi

Roca destacó además que este tipo de premios “benefician más
al país que al chef” porque los cocineros representan “una
estructura,  unos  productos,  unos  productores,  y  eso  acaba
beneficiando más al territorio, que al propio chef”, y recordó
que los cocineros también acaban reforzando el turismo y el
trabajo de los productores locales.
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El  chef  italiano  Alfonso  Iaccarino  ha  sido  premiado  como
“Leyenda  de  la  gastronomía”,  y,  durante  la  recogida  del
premio, ha recordado sus “casi cincuenta años de trabajo duro”
en los que “puso toda su atención en la calidad de la comida”
para hacer sus platos mediterráneos.

El galardón de joven estrella emergente ha sido para Fatmata
Binta, de Sierra Leona, por su proyecto Fulani Kitchen, y
explicó que es una chef que aprovecha “todo lo que crece a
nuestro alrededor” para elaborar sus platos, por lo que -
aseguró-  “dedica  todo  su  tiempo  a  los  ingredientes”  y  a
mantener “una relación con los agricultores” de la región.

El premio a la mejor pizza lo recibió el chef italiano Franco
Pepe, mientras que el galardón artístico se lo llevó Vicky
Lau, jefa de cocina del restaurante Tate en Hong Kong, que
cuenta con dos estrellas Michelin.

Agricultores  rechazan  la
subida  del  salario  mínimo
porque  afecta  a  su
rentabilidad

Las  organizaciones  agrarias  Asaja  y  COAG  han
rechazado  el  aumento  del  Salario  Mínimo
Interprofesional (SMI), pactado entre el Gobierno
y los sindicatos, porque afecta a la “viabilidad
de muchas explotaciones” agrícolas y ganaderas.
Efeagro
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Asaja ha expresado su “indignación” por el acuerdo alcanzado
entre el Gobierno y los sindicatos para la subida del Salario
Mínimo Interprofesional (SMI), que ha calificado de “otro duro
golpe” al sector agrario.

“Esta es la gota que colma el vaso en este año con fuertes
incrementos  de  costes  de  luz,  carburantes,  fertilizantes,
abonos  y  piensos,  máxime  si  tenemos  en  cuenta  que  la
aplicación de la nueva reforma de la Política Agraria Común
(PAC) traerá aparejados importantes recortes en las ayudas”,
ha asegurado la organización en un comunicado.

Asaja ha considerado que esta subida del SMI es “absolutamente
inasumible” para buena parte de las explotaciones agrícolas y
ganaderas, ya que llega en un momento de grave crisis de
la rentabilidad por los bajos precios en origen y crecientes
costes de producción.

El presidente de Asaja, Pedro Barato, ha destacado que, si se
suma esta subida del salario mínimo con las anteriores, se
incrementa cerca del 40 % el coste salarial mínimo legal.

Agricultores rechazan la subida del salario mínimo porque

https://www.canariasgourmet.es/actualidad/


afecta a su rentabilidad
En opinión de la organización, como consecuencia de elevar el
SMI a 965 euros se pone en peligro la viabilidad de muchas
explotaciones, se destruirá empleo en el sector, se reducirán
las oportunidades de nuevos trabajos y se corre el riesgo de
generar empleo sumergido y de abandonar los cultivos con mayor
necesidad de mano de obra.

Asaja también ha criticado que el Gobierno haya decidido subir
el SMI en “connivencia” con los sindicatos, pero sin contar
con el consenso de los empresarios, “los verdaderos artífices
de la marcha de la economía y el empleo”.

La  subida  del  SMI  pone  en  “dudosa  viabilidad”  a  muchas
explotaciones agrarias y algunos sectores de producción, ha
asegurado la organización agraria COAG.

Su  responsable  de  Relaciones  Laborales,  Eduardo  López,  ha
señalado a Efeagro que la viabilidad de estas explotaciones se
verá “perjudicada por esta subida del 1,6 %”, que se suma a la
acumulada del 33 % que se produjo en los dos años anteriores.

López ha criticado el aumento de los costes “a todos los
niveles”, incluido el de la energía, sin que los productores
“puedan  repercutir”  ese  incremento  en  la  venta  de  sus
productos.

“Respetamos que los trabajadores tengan que tener un salario
digno y defendemos el trabajo digno en el campo, pero debemos
apelar a los gobiernos e instituciones a que tomen conciencia
de  la  situación  de  las  rentas  de  los  productores,  que
van perdiendo poder adquisitivo año tras año”, ha enfatizado
el responsable de COAG.

https://www.efeagro.com/noticia/agricultores-espanoles-ganancias-costes/


Los  países  europeos  se
resisten a pasar a una dieta
con menos carne

Pese a un consenso cada vez más amplio sobre la
necesidad de reducir el consumo de carne para
proteger la biodiversidad y el clima, los países
europeos  aún  no  están  tomando  medidas  para
impulsar  ese  cambio,  que  los  más  jóvenes  si
parecen apoyar, según el informe “Atlas de la
Carne 2021”.

Efeagro
El documento, elaborado conjuntamente por Friends of the Earth
Europe, la fundación alemana Heinrich Bööll Stiftung y la ONG
Bund  füür  Umwelt  und  Naturschutz  (Federación  para  el
Medioambiente y la Conservación) pasa revista al impacto de la
producción y el consumo de carne, a las alternativas a ese
producto y a la manera de modificar los hábitos alimenticios.

Atlas de la carne 2021
Si  la  tendencia  actual  continúa,  la  producción  de  carne
aumentará  en  40  millones  de  toneladas  de  aquí  a
2029, alcanzando los 366 millones de toneladas anuales, indicó
hoy  en  la  rueda  de  prensa  de  presentación  del  informe
Christine Chemnitz, de la fundación Heinrich Bööll Stiftung.

El impacto sobre el medioambiente preocupa, teniendo en cuenta
que la producción industrial de ganado y el cultivo de soja
para fabricar piensos figuran entre los principales factores
causantes de la deforestación.

“Ningún país del mundo tiene una estrategia para reducir la
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producción o el consumo de carne”, lamentó Chemnitz.

El informe considera necesario reducir al menos en una cuarta
parte la producción y el consumo de productos animales (carne,
leche y huevos).

“No se trata de dejar de comer carne, sino de comer menos y
mejor”, subrayó la misma experta.

Situación en la UE
Los  patrones  actuales  de  consumo  de  carne  en  Europa  son
insostenibles en términos de salud y medio ambiente, dice el
informe.

Según el Atlas de la Carne 2021, la UE no ha adoptado de
momento la acción política necesaria para la transición hacia
un modelo de producción y consumo de carne más sostenible.

“Ni la Política Agrícola Común (PAC), ni la estrategia ‘De la
Granja a la Mesa’ son suficientes para resolver el problema”,
señaló por su parte en rueda de prensa Stanka Becheva, de
“Friends of the Earth Europe”.

Un asunto que preocupa en particular es el acuerdo de libre
comercio con Mercosur (Brasil, Argentina, Uruguay y Paraguay),
firmado en 2019 pero aún no ratificado.

Ese pacto, dice el documento, “aumentaría la producción de
carne y la deforestación y la violación de derechos humanos en
Sudamérica”.

Cambio de tendencias
Hoy en día, en la UE, los españoles son los que más carne
comen según el informe, seguidos de los portugueses y los
alemanes, mientras que los eslovacos y los búlgaros están en
el extremo opuesto.

Hay  pocos  datos  fiables  sobre  el  número  de  vegetarianos,



veganos  y  flexitarianos  (vegetarianos  flexibles  que  en
ocasiones comen carne) en Europa, aunque parece que las cifras
están aumentando.

En general, dice el estudio, los adultos jóvenes parecen están
dispuestos a emprender el camino del cambio hacia unas dietas
más sostenibles.

Como  ejemplo  recoge  una  encuesta  llevada  a  cabo  por  la
Universidad  de  Göttingen  en  Alemania  el  pasado  año  entre
jóvenes de 15 a 29 años, que muestra que renunciar a la carne
es una tendencia.

El  70  %  de  los  encuestados  dijo  estar  en  contra  de  la
producción industrial de carne en Alemania y dispuesto a pagar
más  por  la  carne  procedente  de  animales  criados  según
estándares  de  bienestar  animal.

Aproximadamente el 10,4 % seguía dietas vegetarianas y un 2,3
% eran veganos.

Aunque son datos de un solo estado miembro, según Christine
Chemnitz la tendencia se podría extrapolar a otros países de
la UE.



Los países europeos se resisten a pasar a una dieta con menos
carne. Efeagro/Luca Piergiovanni

Alternativas
La “carne” de origen vegetal se ha consolidado en los últimos
años como alternativa cada vez más potente, con un destacado
crecimiento  de  mercado,  mientras  que  la  producida  en
laboratorio, en la que trabajan de momento pequeñas empresas
innovadoras, no se encuentra aún en los supermercados.

Los sustitutos de la carne a base de plantas son en general
mucho  más  respetuosos  con  el  medioambiente  (su  producción
implica la emisión de menos de gases de efecto invernadero y
requieren menos agua y tierra), dice el documento, que matiza
no obstante que suelen ser alimentos altamente procesados y
que contienen muchos aditivos.

Por su parte, la carne producida en laboratorio podría ayudar
a reducir la cantidad de animales criados, pero de momento no
está del todo claro si los beneficios estarán a la altura de
las expectativas en materia de sostenibilidad.

https://www.efeagro.com/noticia/consumo-carne-alternativas-vegetales/


La OIV ve una salida rápida
de la crisis pero no tanto
para el vino en España

El sector del vino ha visto una salida “bastante
rápida” de la crisis derivada de la pandemia en el
mundo,  aunque  no  tanto  en  España,  según  el
director general de la Organización Internacional
de la Viña y el Vino (OIV), Pau Roca.
Efeagro

“Soy menos pesimista de lo que fui al principio de la crisis”,
afirma Roca en una entrevista a Efeagro en la que considera
que  “se  ha  salido  en  general  de  la  crisis  de  una  forma
bastante rápida, pero España está un poco más afectada”.

A su juicio, la hostelería y del turismo tienen un peso “muy
sobredimensionado” en el consumo de vino en España, mientras
que las ventas en el supermercado o para el hogar son “muy
pequeñas”  en  comparación  con  otros  países,  incapaces  de
compensar las pérdidas.

Eso ha hecho que la caída del consumo haya sido más notable en
España en época de pandemia, según Roca, que pone el ejemplo
de otro importante productor, Italia, donde -más allá de la
importancia  del  turismo-  es  habitual  tomar  vino  en  las
comidas, por lo que las ventas no se han resentido tanto por
las restricciones.
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El sector del vino ha visto una salida “bastante rápida” de la
crisis derivada de la pandemia en el mundo, aunque no tanto en
España,  según  el  director  general  de  la  Organización
Internacional  de  la  Viña  y  el  Vino  (OIV),  Pau  Roca.

Cambios a la vista
Las últimas estimaciones de la OIV, hechas públicas en abril,
apuntaban que la producción mundial de vino iba a ser en 2020
de  260  millones  de  hectolitros,  un  nivel  ligeramente  por
debajo de la media por segundo año consecutivo, y el consumo
se podía situar en 234 millones de hectolitros, su nivel más
bajo desde 2002 y el 3 % menos que en 2019.

Roca precisa que recientemente han observado un aumento de las
exportaciones en el mercado mundial, posible señal de un punto
de inflexión, y que, en cualquier caso, la conducta varía
mucho en función de los países.

También influyen factores como la situación en China, cuyo
consumo de vino ha sido revisado a la baja.



Allí el Gobierno chino ha tomado decisiones “importantes” como
crear una zona piloto de vinos de calidad y apostar por las
variedades desde el origen, lo que muestra un interés por el
vino  “como  producto  agrícola  y  no  industrial”,  según  el
responsable.

Otra tendencia en auge son las ventas directas por internet o
de  puerta  a  puerta,  que  han  aumentado  en  muchos  países
como  Brasil  y  que,  en  opinión  de  Roca,  supone  una
diversificación  de  los  canales  de  distribución.

Un producto “universal”
El director general ha visitado esta semana España, donde se
reunió con el ministro de Agricultura, Pesca y Alimentación,
Luis Planas, para abordar la organización en el país del 44º
Congreso Mundial de la Viña y el Vino y de la 21ª Asamblea
General de la OIV en 2023, entre otros asuntos.

Roca  asegura  que  están  trabajando  para  que  el  vino  sea
considerado  un  producto  “universal”  y  el  mercado  no  se
concentre  tanto  en  unos  pocos  países  exportadores  e
importadores.
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Principales  cifras  del  sector  vitivinícola.  Efeagro/Belén
Delgado/Borja García
La vid se cultiva en numerosos sitios y de ella se pueden
obtener  también  pasas,  uvas  de  mesa  y  zumos,  destaca  el
representante  de  la  OIV,  un  organismo  intergubernamental
compuesto por 48 países que se ocupa de todo lo relacionado
con la viña y el vino desde un punto de vista científico y
técnico.

“La mitad de la producción de uva va al consumo de productos
de alimentación y el sector tiene que formar parte de los
sistemas alimentarios”, insiste Roca.

Califica de “ejemplar” su cadena de valor, en el que los
productores  suelen  gozar  de  “mucho  protagonismo”,  con
capacidad  para  controlar  la  producción  en  función  de  las
necesidades  de  los  mercados,  algo  que  no  sucede  en  otros



muchos productos.

Sobre las medidas de apoyo al sector en tiempos de crisis, que
en la Unión Europea han tomado la forma de cosecha en verde,
almacenamiento privado o seguros agrarios, opina que “están
muy bien”, pero que no hay que olvidarse de ayudar a otros
países en dificultades.

Cita Bolivia, que mantiene su viñedo “contra viento y marea” a
4.000 metros de altura y que puede dar claves de lucha ante el
cambio climático.

En cuestiones de adaptación, Roca recalca que la viña está
determinada por el clima, el suelo y la variedad.

El primer factor no se puede modificar directamente y cambiar
el  segundo  significaría  dejar  de  cultivar  zonas  con  una
notoriedad y prestigio que dan valor al producto.

Por  eso,  el  director  general  apuesta  por  gestionar  el
“impresionante” patrimonio genético que conforman las 12.000
variedades de vides que existen en el mundo y que han sido
empleadas a lo largo de 8.000 años.


