San Sebastian Gastronomika:
20 anos de vanguardia
gastronomica

Hace 20 afios se inicidé una revolucidén, la de la gastronomia
contemporanea espafiola que ha cambiado el mundo. Hace 20 anos,
en San Sebastidn se dio a luz una mitologia culinaria basada
en la libertad y la mirada sin fronteras que no sélo volvid
del revés la cocina, sino que transformdé el hecho gastrondémico
en una experiencia global. Y hace 20 afios nacié un congreso
que la arropé y alentdé. Por ello, para unir efemérides,
Gastronomika 2018 celebra del 8 al 10 de octubre el vigésimo
aniversario del congreso gastronémico de la ciudad de San
Sebastian y regala una programacién para rendir homenaje a los
chefs y al saber hacer que nos presentd al mundo, y quienes
les siguieron en la primera linea mundial. San Sebastian
Gastronomika 2018, 20 afos de vanguardia gastrondmica; el
principio de la revolucion.

Gastronomika presenta un cartel con los protagonistas de esta
revolucion sin limite. Juan Mari Arzak, Martin Berasategui,
Pedro Subijana, Andoni Luis Aduriz, Hilario Arbelaitz, Eneko
Atxa, Josean Alija, Joan Roca, Carme Ruscalleda, Quique
Dacosta, Angel Ledén, Paco Pérez, Dani Garcia, Nacho Manzano o
Pedro y Marcos Moran —quienes ofrecerdn una ponencia conjunta-
subiran al escenario en distintos formatos de actuacidn nunca
antes vistos. Muchos de ellos, presentando por primera vez a
sus discipulos destacados —ya con restaurante y nombre propio
en su mayoria- en una muestra generosa de traspaso
generacional. Los consagrados dando la alternativa a los ahora
mismo desconocidos pero proximamente estrellas. La revolucidn
que nunca muere.

Ademas, Gastronomika 2018 amplia visiones y enlaza pasado,
presente y futuro invitando a las nuevas generaciones de chefs
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para comprobar como esta la vanguardia espanola actual en cada
comunidad. Para ello, se contard con la participacién de Diego
Guerrero, Ivan Dominguez, Juan Carlos y Jonathan Padrén, Pablo
Gonzalez, Victor Martin, Maria José San Roman, Mari Carmen
Vélez, Arnau Bosch, Oscar Garcia, Xanti Elias o Yolanda Leén.

El estado actual se reflejara a nivel individual y también a
nivel colectivo con cuatro charlas conjuntas en un formato
ameno por el que el congreso apuesta. Seran la de los tres
hermanos Sandoval; del trio de Disfrutar; de Cocinas
histéricas con Albert Raurich, Paco Morales y Miguel Angel
Mayor, y la del estado de la cocina levantina con Kiko Moya,
Alberto Ferruz y Ricard Camarena.

El futuro es sostenible

El futuro ligado al pasado y el futuro ligado al presente de
sostenibilidad, una de las tendencias que el congreso
donostiarra quiere poner en valor. De ello se hablara en una
ponencia multiple a cargo de chefs punteros procedentes de
todo el mundo como German Martitequi, Rodrigo de la Calle,
Rodolfo Guzman y Chele Gonzalez. De sostenibilidad ineludible
también hablard y cocinara uno de los ponentes internacionales
del congreso, que mostraran el estado mundial de 1la
gastronomia, Virgilio Martinez, que vuelve a Gastronomika tras
su en 2014.

Pol Pairet o José Andrés, el estado de la gastronomia mundial

Como presencia internacional, al peruano le acompafaran el
italiano Matias Perdomo y José Andrés, el gran referente
espafiol en América, hijo también de la revolucién gastrondmica
que sufrié este pais en este caso en la piel de elBulli. Como
coloféon, el francés Paul Pairet (Ultraviolet, Shaghai) y el
japonés Yoshihiro Narisawa (Narisawa, Tokyo) mostrardn como
pocos la evolucién de la gastronomia mundial.

Con mas e importantes nombres ailn por desvelar, Gastronomika
2018 se presenta como un espectdaculo mas alla de 1lo



imaginable, un repaso a la leyenda y un viaje al futuro. La

revolucidon que no cesa..Celebramos el principio de 1la
revoluciéon, y los nuevos horizontes gastrondmicos en el 20
aniversario del congreso de gastronomia de San Sebastian.
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