Pedro Nel Restrepo, comparte
la emocion Repsol..

El restaurante Etéreo del chef Pedro Nel Restrepo, obtuvo el
Sol de la Guia Repsol para la ciudad capitalina.

Para festejar el reconocimiento, el chef reunidé a periodistas
gastrondmicos en pequefio encuentro al que asistié el Alcalde
de Santa Cruz, José Manuel Bermidez

‘Emocidn’ fue el reflejo en el rostro de Pedro Nel Restrepo,
al recoger la estatuilla en San Sebastian.

E1l chef asequro:

“Continuamos trabajando con la misma ilusion del primer dia y
asi lo sequiremos haciendo, aun después de hacer frente a los
embistes de la pandemia”.

Santa Cruz tiene su Sol con Pedro Nel
Restrepo

Por su parte, el alcalde de Santa Cruz de Tenerife, José
Manuel Bermudez; también dedicé este logro a la ciudad
tinerfena.

Durante un desayuno informal, el jefe de cocina enumerd las
claves para verse en aquel instante mdagico del escenario
recogiendo la estatuilla.

“Meticulosidad, constancia, fortaleza del equipo, reciclaje
profesional e ilusidén, todo, como el primer dia”.

“Ademas, hacer frente con determinacién a los embates de la
pandemia, que casi nos hizo desistir en el empeno, son los
ingredientes basicos que nos acreditan“, resalté.


https://www.canariasgourmet.es/pedro-nel-restrepo-comparte-la-emocion-repsol/
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Por su parte, El alcalde, José Manuel Bermidez, manifestdé que
“desde esta semana, Santa Cruz brilla un poco mas gracias al
Sol de la Guia Repsol logrado por Pedro Nel“.



Constituye todo un reconocimiento a la calidad y el trabajo de
un equipo que, tiene mas valor audn, por el esfuerzo realizado
durante estos dos Ultimos afios a consecuencia de la pandemia.
Felicidades”.

La predileccidn gastrondmica tiene nombre
propio.
Cocina rica y siempre ajustada a la demanda gustativa de los

antojos de sus clientes, Pedro Nel Restrepo hace gala de
versatilidad culinaria en su Etéreo de Santa Cruz de Tenerife.






El chef domina el ambito de la cocina y la sala, con la
directora Olga Esanu al frente de ésta, y con un equipo
sincronizado al mas minimo detalle.

Pedro Nel aproveché esta ocasién tan especial para felicitar a
los demas cocineros canarios que obtuvieron Soles.



El Rincon de Juan Carlos, Juan Carlos y Jonathan Padrén (Tres
Soles), Adeje; La Cupula, Rubén Cabrera, Adeje; Casa Osmunda,
José Carlos Fonte, Brefia Alta, La Palma,; Tabaiba, Abraham
Ortega, y El Embarcadero, Matteo Pierazzoli, ambos en Las
Palmas de Gran Canaria; y Villa Kamezi, Playa Blanca,
Lanzarote.



