Cinco cortadores
profesionales participan en
el II Campeonato Regional
““Cortadores de Pata Canaria”

Tras un éxito de participacién en la convocatoria, solo cinco
cortadores profesionales disputaran el sabado 10 de
noviembre, en la Plaza del Cristo de La Laguna, el II
Campeonato Regional “Cortadores de Pata Canaria” Copa La
Laguna / Tacoronte-Acentejo, cuyo ganador se llevara el
anhelado “Cuchillo de 0ro” y el reconocimiento de ser el
‘Mejor Cortador de Pata Canaria’.

El II Campeonato Regional “Cortadores de Pata Canaria” Copa La
Laguna / Tacoronte-Acentejo, Unico en su categoria de
Canarias; se desarrollara en el marco del III Festival del
Cochino Negro Canario y tiene como finalidad, reconocer 1la
figura de los maestros cortadores de jamén como embajadores de
la raza porcina autéctona de Canarias, el Cochino Negro.

El presidente del jurado, Moisés Trujillo (GastrolLercaro) vy
diferentes miembros de la Asociacién de Empresarios y
Profesionales de la Gastronomia y el Sector Primario Cielo Mar
& Tierra, ya han seleccionado a los 5 concursantes titulares
del certamen, de entre 72 inscritos, decisidn dificil por el
gran nivel profesional de cada uno de ellos.
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Presidente vdel Jurado: Moisés Trujillo (GastrolLercaro),
Cortador Profesional con especializacién y profesionalizacidn
en el “Corte de Pata Canaria”.

En concreto, los cinco cortadores que participaran en este
certamen son:

De la Isla de Tenerife: Domingo Javier Alonso De Leén, Antonio
Ferrandez Lépez y Héctor Abornos. De Gran Canaria: Ivan
Gabaldon Catalan y Josué Falcon Morales.
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Cortador Héctor Albornos


https://www.canariasgourmet.es/wp-content/uploads/2018/10/hector-albornos-Copiar.jpg

Cortador Ivan Gabaldodn
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cortador Antonio Ferndandez
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Cortador Josue Falcdén Morales
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Cortador Domingo Javier Alonso
Durante el concurso, el jurado valorara aspectos como la
limpieza del area de trabajo, la rectitud, el emplatado y el
plato creativo que, hace referencia al alifo que
tradicionalmente acompafia a la pata canaria.

E1l jurado estard formado por:

e Presidente: Moisés Trujillo (GastrolLercaro), Cortador
Profesional con especializacidén y profesionalizacidén en el
“Corte de Pata Canaria”.

* Jonathan Gaspar Carballo ‘Mejor Cortador de Pata Canaria’
Vencedor del I Campeonato Regional “Cortadores de Pata
Canaria” Copa La Laguna / Tacoronte-Acentejo.

« Rafael Gonzdlez Martin, Jefe del Servicio Técnico de
Ganaderia y Pesca del Cabildo de Tenerife.

e Jonay Darias (Hotel Laguna Nivaria), Presidente de 1la
Asociacidén de Empresarios y Profesionales de la Gastronomia y
el Sector Primario, Cielo Mar & Tierra.

e Esteban Reyes, Presidente del Consejo Regulador de 1la
Denominacién de Origen Protegida de Vinos “Tacoronte-
Acentejo”.

E1l concurso estd organizado conjuntamente por la Asociacion de
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Empresarios y Profesionales de la Gastronomia y el Sector
Primario Cielo Mar & Tierra, el Cabildo de Tenerife a través
de su area de Agricultura, Ganaderia y Pesca, el Instituto
Canario de Calidad Agroalimentaria (ICCA), GastrolLercaro y es
patrocinado por la Denominacidén de Origen Tacoronte-Acento, el
Ayuntamiento de La Laguna, la Gestidén del Medio Rural de
Canarias (GMR) y Dorada Especial Extramaduracioén.

Lugar de Celebracidn: Plaza del Cristo — La Laguna
Hora: 16:30 — 19:00

Proclamacidén y entrega de premios: 20:00

ITT Festival del Cochino Canario
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