La nueva NT Binter ya esta en
el aire: productos,
restaurantes y destinos

Una nueva edicidén de la Revista NT Binter ya esta disponible
en todos los aviones de la aerolinea, en todas sus rutas y
horarios, ofreciendo a los pasajeros una experiencia Unica
durante su viaje. En esta nueva edicidén, la revista se sumerge
en el corazén de la gastronomia canaria y los destinos mas
sorprendentes, llevando a los viajeros a descubrir sabores
auténticos, tradiciones centenarias y destinos 1lenos de
historia y cultura.

Uno de los principales temas de este numero es el legado
andaluz que se respira en La Capita del Ibérico, un rincén
donde el arte de la gastronomia espafiola se fusiona con el
encanto de las tradiciones de Badajoz. Con una propuesta
culinaria centrada en los productos derivados del cerdo
ibérico, este destino se presenta como el lugar perfecto para
disfrutar de una experiencia gastrondémica Unica. Si planeas un
viaje a este destino, aseglrate de llevar hambre, porque las
delicias que ofrece este lugar te dejaran con ganas de mas. En
Badajoz, entre sus paisajes rurales y urbanos, cada rincén te
invita a disfrutar de los sabores mas auténticos.
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GASTRONOMIA I PRODUCTO CANARIO

Berros, pura clorofila
de manojos sanadores

Representante de |a ‘despensa verde’ de las
Islas, se significa por su eficacia como género
desintoxicante, depurativo y fortalecedor
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Ademds, la revista dedica una seccién al berro, un ingrediente
esencial de la cocina canaria, conocido como la despensa verde
de las Islas. En su reportaje, el reconocido periodista Fran
Belin destaca cémo este vegetal, tan humilde como versatil, se
ha convertido en un protagonista de la gastronomia local. Ya
sea en ensaladas frescas o en guisos tradicionales, el berro
aporta frescura y sabor a platos que reflejan la riqueza de la
isla.

Por otro lado, en esta edicidén también se explora el destino
internacional de Dakar, que, con su vibrante mezcla de
culturas y sabores, se posiciona como una parada de lujo para
aquellos que buscan una experiencia uUnica. Con sus
restaurantes, mercados y una cocina influenciada por las
tradiciones africanas, Dakar se consagra como un destino 5
estrellas para los viajeros que desean explorar nuevos
horizontes culinarios.
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PRIMER ANIVERSARIO

Un afio

del aterrizaje
en Madrid del
modo canario

Un destino cinco astrelas

Finalmente, NT Binter no podria dejar de lado la Fiesta del
Almendro, un evento que celebra la cosecha de este fruto tan
caracteristico de las islas. La festividad es una oportunidad
para disfrutar de los sabores autéctonos elaborados con
almendras, mientras se vive un ambiente 1lleno de cultura y
misica tradicional.

Esta edicién de la revista NT Binter es una invitacién a
explorar tanto los sabores locales como internacionales, desde
los mercados de La Frontera hasta los destinos mas exclusivos
del mundo. Asi que, en tu préximo vuelo, aseglrate de llevarte
esta guia a bordo y déjate 1llevar por un recorrido
gastronomico que hard de tu viaje una experiencia aun mas
inolvidable.

éQuieres leerla sin volar?
https://www.revistabinter.com/nt-revista/
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