
Los  10  mejores  rones  del
mundo  en  2025:  ranking,
precios  y  destilerías
imprescindibles
La  industria  del  ron  ha  experimentado  una  evolución  sin
precedentes en las últimas décadas, consolidándose como un
símbolo de sofisticación y tradición artesanal. Tras analizar
las principales clasificaciones internacionales, incluyendo el
prestigioso ranking de Forbes 2025 y estudios especializados,
emergen  diez  rones  que  encarnan  la  cúspide  de  la  calidad
global.

Estos destilados se distinguen por su maestría en procesos de
añejamiento,  complejidad  aromática  y  reconocimiento  en
competencias de alto nivel. Dos rones venezolanos —Diplomático
Reserva  Exclusiva  y  Santa  Teresa  1796—  destacan  en  este
panorama, reafirmando a Venezuela como potencia ronera junto a
Barbados y Guatemala.
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Metodología de Selección: Los Pilares de
la Excelencia Ronera
Para  determinar  los  10  mejores  rones  del  mundo,  se
consideraron  cuatro  criterios  fundamentales  respaldados  por
expertos internacionales:

Tradición e Innovación en la Producción
La dualidad entre métodos ancestrales y avances tecnológicos
define a las destilerías líderes de hoy día. El sistema de
solera —empleado por Ron Zacapa Centenario XO y Santa Teresa
1796—  permite  una  maduración  estratificada  en  barricas  de
diferentes orígenes (whisky, jerez, vino de Oporto), creando
perfiles de capas superpuestas. Por otro lado, marcas como
Flor de Caña 18 Años han revolucionado el sector con procesos
carbono neutrales y añejamiento en barricas de bourbon.

Reconocimiento Internacional
La obtención de medallas de oro en al menos cinco competencias
globales fue un requisito clave en el ranking de Forbes 2025.
Diplomático Reserva Exclusiva, por ejemplo, acumula premios en
los International Wine & Spirit Competition, San Francisco
World Spirits Competition y Rum Masters London, validando su
estatus como ícono venezolano.

Complejidad Sensorial
El  equilibrio  entre  dulzura,  acidez  y  notas  secundarias
(especias, frutas, maderas) se evaluó mediante catas ciegas.
Ron Zacapa 23 sobresale por su armonía entre chocolate negro y
cáscara de naranja, mientras que Mount Gay XO de Barbados
ofrece  un  perfil  especiado  con  toques  de  canela  y  nuez
moscada.



Herencia Cultural
Marcas como Santa Teresa 1796 integran narrativas históricas
en su identidad, vinculando sus técnicas al legado de las
haciendas  coloniales  venezolanas.  Este  factor  no  solo
enriquece la experiencia del consumidor, sino que garantiza la
preservación de métodos auténticos.

Los 10 Rones que Definen la Excelencia
Global en 2025

Diplomático Reserva Exclusiva (Venezuela)
Elaborado en la Destilería La Miel de Venezuela, este ron
combina  destilados  de  4  a  12  años  en  barricas  de  roble
americano. Su proceso de “interrupted fermentation” —una pausa
controlada  en  la  fermentación—  intensifica  los  azúcares
naturales  de  la  melaza,  dando  lugar  a  notas  de  toffee,
chocolate negro 70% y cáscara de naranja confitada. En 2022,
su  adquisición  por  Brown-Forman  (propietarios  de  Jack
Daniel’s) catapultó su distribución global, aunque mantiene
operaciones en Venezuela. Con un contenido alcohólico de 40%,
su textura aterciopelada y final persistente lo han convertido
en  referencia  para  mixólogos  en  cócteles  como  el  Old
Fashioned.



Santa Teresa 1796 (Venezuela)
Único en emplear el método de solera auténtico en Venezuela,
este  ron  madura  en  barricas  de  bourbon  y  sherry  Oloroso
durante un mínimo de 15 años. El resultado es un perfil de
nueces  caramelizadas  (pecana,  almendra)  y  especias  suaves
(cardamomo, vainilla), con un 35% de rones de hasta 35 años en
su mezcla. Su producción en la Hacienda Santa Teresa, fundada
en  1796,  incluye  prácticas  de  sostenibilidad  como  la
reutilización  de  desechos  de  caña  para  generar  energía
biotérmica.



Ron Zacapa Centenario XO (Guatemala)
Situado  a  2,300  metros  sobre  el  nivel  del  mar  en
Quetzaltenango, este ron utiliza el sistema “Sistema Solera”
con barricas que anteriormente contuvieron whiskies escoceses
y  vinos  de  Oporto.  La  altitud  ralentiza  la  oxidación,
permitiendo una extracción más gradual de taninos. Su versión
XO contiene destilados de hasta 25 años, con notas dominantes
de frutos secos (higos, dátiles) y cacao criollo. En 2024, fue
galardonado  con  el  “Best  Rum  in  the  World”  en  los
International  Spirits  Challenge.



Appleton Estate 21 Años (Jamaica)
Proveniente de la destilería más antigua de Jamaica (1749),



este ron se caracteriza por su fermentación espontánea con
levaduras  autóctonas,  que  generan  ésteres  complejos  y  un
perfil  afrutado.  Las  barricas  de  roble  americano  quemado
aportan notas de caramelo salado y tabaco, mientras que su
estancia en bodegas tropicales acelera la evaporación (3-4%
anual), concentrando los sabores.



Mount Gay XO (Barbados)
Con  registros  de  producción  desde  1703,  Mount  Gay  es
considerado la cuna del ron. Su expresión XO mezcla destilados
de hasta 15 años, utilizando agua de manantial filtrada por
coral.  El  envejecimiento  en  barricas  de  bourbon  y  cognac
produce un perfil especiado con canela, clavo y un distintivo
final  ahumado.  En  2025,  introdujo  ediciones  limitadas  con
barricas de sake japonés, ampliando su gama de sabores.



Flor de Caña 18 Años (Nicaragua)
Destilado en Chichigalpa, este ron se envejece en barricas de
roble blanco sin aditivos de azúcar o colorantes. Su clima
volcánico y proceso de fermentación lenta (7 días) desarrolla
notas de vainilla y caramelo, con un toque mineral único por
la ceniza volcánica en los suelos de cañaverales. Certificado
carbono  neutral  desde  2020,  representa  un  estándar  en
sostenibilidad  ronera.



Foursquare  Exceptional  Cask  2004
(Barbados)
Maestro ronero Richard Seale revolucionó el mercado con esta
serie de ediciones únicas. El Exceptional Cask 2004 utiliza
melaza  de  caña  negra  y  destilación  en  columnas  de  cobre,
madurando en barricas de jerez por 18 años. Con un 60% de
alcohol, ofrece intensas notas de regaliz, tabaco habano y
frutas en almíbar, siendo preferido por coleccionistas.

El Dorado 15 Años (Guyana)
Producido en Demerara, este ron emplea alambiques de madera
preservados desde el siglo XVIII. Su mezcla incluye destilados
de las legendarias stills Versailles y Port Mourant, conocidas
por su alto contenido de ésteres. Notas a ciruelas pasas, café
torrefacto y un ligero toque sulfúrico lo hacen único, con un



43% de alcohol que potencia su complejidad.

Brugal 1888 (República Dominicana)
Madurado en barricas de roble americano y español, este ron
combina melazas de caña criolla con agua de manantial de la
Sierra de Yamasá. Su paso por barricas de vino oloroso aporta
notas  de  pasas  y  dátiles,  mientras  que  el  añejamiento  en
climas  caribeños  intensifica  la  extracción  de  vainillinas.
Ganador del “Best Rum for Connoisseurs” en 2024.
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Rhum Clément XO (Martinica)
Como representante del rhum agricole, se destila directamente
de jugo de caña fresco en lugar de melaza. Envejecido 6 años
en barricas de cognac, ofrece un perfil herbáceo con menta,
hierba de limón y un toque salino por la brisa marina durante
el añejamiento. Certificado AOC Martinica desde 1996, es ícono
de la tradición francesa en el Caribe.

La Destilería Arehucas: Un Tesoro Ronero
Canario
En el ámbito global y, aunque no está en la lista de Forbes,
no  se  puede  pasar  por  alto  la  excelencia  que  aporta  la
destilería Arehucas, en Las Islas Canarias, que ha sabido
combinar la tradición centenaria con la innovación. Fundada en
1884,  Arehucas  es  un  símbolo  de  la  destilación  canaria,
reconocida por su compromiso con la calidad y la autenticidad.

Su  gama  de  rones,  que  incluyen  tanto
productos  tradicionales  como  ediciones
limitadas,  ha  sido  un  pilar  para  la
expansión  del  ron  en  mercados
internacionales. Destaca su Ron Arehucas
7 Años, que combina las características
del  ron  añejo  con  un  toque  dulce  y
afrutado que resalta las bondades de las
cañas canarias.
Además,  su  enfoque  en  la  sostenibilidad  y  el  uso  de  los
recursos  naturales  de  las  Islas  Canarias  añade  una  capa
adicional de apreciación para los consumidores más exigentes.
Sin duda, Arehucas es una destilería que refleja el alma del
ron, en un rincón del mundo que ha logrado poner en el mapa a
Canarias como una cuna de destilados excepcionales.



El Ron Capitán Kidd
Una joya de la destilería Arehucas, el que por ninguna razón
se podía dejar de mencionar, reconocido por su proceso de
envejecimiento excepcional. Este ron premium reposa durante 30
años en barricas de roble americano, lo que le otorga una
complejidad  y  suavidad  únicas.  Su  perfil  de  sabor  es  una
deliciosa  mezcla  de  dulzura  y  sofisticación,  con  marcadas
notas  de  pastelería,  especialmente  vainilla,  mantequilla  y
chocolate.

De color dorado oro viejo, su aroma revela sutiles toques de



azúcar moreno y especias, mientras que su sabor presenta un
cuerpo lleno con dulzura equilibrada, toques de miel tostada y
cereales.  El  final  es  largo  y  persistente,  dejando  una
experiencia memorable en el paladar. Destilado en 1983 y con
una graduación alcohólica de 40%, el Ron Capitán Kidd es una
verdadera expresión de la tradición de Arehucas, ideal para
los amantes de los rones más refinados.

Tendencias Globales y Desafíos Futuros
El mercado del ron premium proyecta un crecimiento del 5.8%
anual hasta 2030, impulsado por la demanda en Europa y Asia.
Sin embargo, factores como el cambio climático —que afecta los
ciclos de cultivo de caña— y la escasez de barricas de roble
americano plantean retos. Destilerías como Santa Teresa en
Venezuela  están  implementando  cañaverales  resistentes  a
sequías,  mientras  que  Appleton  Estate  en  Jamaica  explora
alternativas de envejecimiento en barricas de bambú tratado.

La denominación de origen se ha vuelto
crucial,  con  países  como  Guatemala  y
Martinica  obteniendo  reconocimientos
legales  para  proteger  sus  métodos.
Paralelamente,  la  mixología  molecular
está reinventando el consumo, utilizando
rones añejos en esferificaciones o aires
con nitrógeno líquido.
Estos diez rones representan no solo la excelencia actual,
sino  la  evolución  de  una  industria  que  fusiona  historia,
innovación  y  pasión  artesanal.  Su  selección  trasciende
preferencias personales, encarnando estándares universales de
calidad que seguirán definiendo el futuro de los espirituosos.


