La gastronomia, el gran motor
econdmico de Espana: Tenerife
acoge el debate sobre su
impacto real

La gastronomia no solo se saborea; se vive y se entiende como
un pilar fundamental para la economia y la identidad de
Espafia. La visita de Ferran Adria a la isla de Tenerife, en el
marco de la presentacidén del informe que sitdua a 1la
gastronomia como el mayor contribuyente al PIB nacional,
invita a mirar mds alléd del plato y a comprender el verdadero
alcance de este sector estratégico.

A menudo, la gastronomia se asocia Unicamente con 1la
experiencia en restaurantes o la creatividad de los grandes
chefs. Sin embargo, el ecosistema gastrondmico espafol abarca
mucho mas: desde la produccidn agricola, ganadera y pesquera,
pasando por la industria alimentaria y la distribucidn, hasta
la hosteleria y el turismo.

En 2023, este entramado genero casi
375.000 millones de euros, 1lo que
representa el 27% del PIB nacional, vy
sostuvo 7,2 millones de empleos, es
decir, el 37% del mercado Tlaboral
espanol.

En Tenerife, donde la conexidén entre el territorio y la cocina
es especialmente estrecha, el impacto de la gastronomia se
percibe en cada rincén. El producto local, desde las papas

antiguas hasta los quesos artesanos y los vinos volcanicos, no
solo define la oferta culinaria de la isla, sino que también
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impulsa la economia rural y contribuye a fijar poblacién en
zonas que, de otro modo, estarian amenazadas por 1la
despoblacidn.

EL turismo gastrondmico, cada vez mas
relevante, atrae a visitantes que buscan
autenticidad y calidad, generando un
efecto multiplicador en 1la economia
insular.

EL informe presentado por KPMG y la Real Academia de

Gastronomia subraya como la gastronomia espafola ha
evolucionado hasta convertirse en un referente internacional,
gracias a la excelencia de sus productos y la creatividad de
Sus cocineros.
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Espaina cuenta con 377 Denominaciones de
Origen, 291 restaurantes con Estrella
Michelin y 792 con Soles Repsol, cifras
que reflejan un compromiso con la calidad
y la innovacidn que trasciende fronteras.

En este contexto, Ferran Adria ha puesto sobre la mesa la
necesidad de reconocer la gastronomia como un sector
estratégico que requiere inversién, formacién y visidn de
futuro. La cocina no es solo cultura ni solo economia: es una
herramienta de cohesidén social, un motor de desarrollo
territorial y una de las principales cartas de presentacién de
Espafia ante el mundo. En Tenerife, donde la despensa local es
tan diversa como sus paisajes, el reto es seguir apostando por
la sostenibilidad, el relevo generacional y la integracidn de
toda la cadena de valor.

El panorama es claro: la gastronomia,
lejos de ser un simple complemento
turistico o una moda pasajera, constituye
uno de los grandes activos econdémicos y
culturales de Espana. Su capacidad para
generar empleo, dinamizar territorios y
proyectar 1la 1magen del pais es
indiscutible.

Pero, ademas, la cocina espafola -y en particular la canaria-
se ha convertido en la principal carta de presentacién ante el
mundo, una invitacidén irresistible para quienes buscan
experiencias auténticas y memorables.

En el archipiélago, la excelencia y diversidad de la oferta
gastrondémica no solo atraen a viajeros de todos 1los
continentes, sino que también posicionan a las islas como un



destino imprescindible para el turismo gastrondémico de
calidad.

El curso intensivo que impartira Ferran Adria en Tenerife se
celebrara del 12 al 14 de mayo de 2025 en 1la Sala de
Conferencias del Espacio Cultural CajaCanarias, en Santa Cruz
de Tenerife.

Para asistir, es recomendable contactar con la organizacién o
con CaixaBank y la Cdmara de Comercio de Santa Cruz de
Tenerife, que colaboran en la iniciativa, para conocer 1los
detalles sobre inscripciones y plazas disponibles, ya que se
trata de un curso especializado dirigido a profesionales del
sector de la restauracion.



