La Gastro Tienda
#QuédateEnCasa

Durante el Estado de Alarma y siguiendo estrictamente las
medidas higiénico-sanitarias exigidas, La Gastro

Tienda también ofrece un servicio para 1llevar de su -ya
conocida por muchos- Gastro Pizarra.

La misma, distintivo de su establecimiento, irda cambiando
segun lo que ofrece el Mercado, asi que recomendamos visitar
su perfil para mantenerse actualizado de nuevas sugerencias.

Pueden realizar sus pedido de 13:00 a 20:00 a través del
WhatsApp

Teléfono: 822 014 286 — 605 32 50 94

Direccion: Avda. Embajador Alberto de Armas, Edif. Funca local
2. San Benito. San Cristébal de La Laguna
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Sobre La Gastro Tienda

Un espacio calido y acogedor, donde se elabora una cocina
creativa y de mercado, con una carta renovada diariamente.

La Gastro Tienda se ha convertido en un auténtico referente en
el deleite de los paladares en La Laguna y un punto de reunién
de 1o mejor de la gastronomia de nuestra isla para compartir y
debatir sobre las novedades del sector de la restauracidn y
degustar los auténticos y renovados manjares que a diario
ofrece su Chef, Maria José Padron.
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Es un local pequeiito pero muy acogedor y decorado con mucha
originalidad, donde lo mejor es el alma y el carifio que ponen
sus propietarios en la elaboracidén de sus originales vy
sorprendes creaciones, en la elecciéon de los mejores caldos y
en su exquisito trato personal.
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