
La  Asociación  de  Bartenders
de  Tenerife  celebra  el  17º
Certamen  Regional  de
Coctelería
El 28 de junio, en el hotel resort Tivoli La Caleta, la
Asociación de Bartenders de Tenerife celebrará su concurso
regional de coctelería, clasificatorio para el campeonato de
España.  Este  año,  el  concurso  vuelve  a  Canarias,
específicamente a la isla de Lanzarote, donde los campeones de
cada  categoría  competirán  por  el  título  nacional.  Un  año
especialmente significativo y conmemorativo para nosotros, ya
que celebramos nuestro 60º aniversario de historia.
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Celebrando  años  de  creatividad  e
innovación
Durante  17  años  consecutivos,  el  Certamen  Regional  de
Coctelería  de  Tenerife  ha  sido  un  faro  de  creatividad  e
innovación en la industria de la coctelería en Canarias. El
evento tiene como objetivo principal fomentar la creatividad y
la innovación, desafiando a los participantes a crear los
mejores  y  más  sorprendentes  cócteles  en  sus  diversas
categorías,  incluyendo:

Mejor Bebida
Mejor Presentación
Mejor Combinación de ingredientes

Un evento con prestigio y reconocimiento
Organizado por la Asociación de Coctelería de Tenerife, este
certamen  ha  ganado  prestigio  a  lo  largo  de  los  años  por
destacar las habilidades y la originalidad de los bartenders
locales. Los ganadores recibirán premios y reconocimientos que
subrayan su contribución a la industria de la coctelería.

Invitación a la comunidad
La comunidad de Tenerife está invitada a asistir al Certamen
Regional de Coctelería y disfrutar de una amplia variedad de
cócteles innovadores. Este evento es una celebración de la
cultura de la coctelería, una oportunidad para experimentar
nuevas combinaciones de sabores y admirar el talento loca

David Arrebola Entrevista
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David Arrebola Presidente Asociación de Coctelería de Tenerife

Canariasgourmet!. – A ver David, ¿cuál es
la sensación de estar dando la bienvenida
al  décimo  séptimo  Certamen  Regional  de
Coctelería a Tenerife este 28 de junio?
David Arrebola. – Estamos muy emocionados de dar la bienvenida
al  Certamen  Regional  de  Coctelería  a  Tenerife  este  28  de
junio.  Este  evento  es  una  oportunidad  única  donde  los
talentosos  bartenders  de  la  región  pueden  mostrar  su
creatividad y habilidad en la preparación de cócteles. Este
logro  ha  sido  gracias  al  fruto  de  la  constancia  y  la
dedicación que todos en la asociación hemos puesto, destacando
nuestro compromiso continuo con los más altos estándares en el
arte de la coctelería.

Canariasgourmet!. – ¿Cuál es el objetivo
principal del certamen?
David Arrebola. – Nuestro objetivo con este certamen está
claro, no es otro que promover la excelencia en la coctelería
y elevar los estándares de servicio en la industria. Queremos
que los bartenders se sientan inspirados a innovar y a superar
sus propios límites. Esperamos que el público disfrute de las
innovadoras creaciones que presentarán los participantes y que
se lleven una experiencia inolvidable de lo que la coctelería
en Tenerife puede ofrecer.

Canariasgourmet!.  –  ¿Cómo  crees  que  el
certamen  contribuye  a  fortalecer  la
promoción  de  Tenerife  como  destino
turístico?
David  Arrebola.  –  Desde  la  asociación,  hemos  trabajado
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arduamente  para  posicionar  a  Tenerife  como  un  destino  de
referencia en la coctelería. Este certamen es parte de nuestro
compromiso continuo de fomentar el desarrollo profesional de
nuestros bartenders y darles una plataforma para brillar. Son
los eventos como este los que atraen a turistas interesados en
la gastronomía y la coctelería, lo que ayuda a promover la
isla  como  un  lugar  donde  se  pueden  vivir  experiencias
culinarias únicas y que quieran volver. Te aseguro que un buen
coctel en el momento adecuado es una gran postal.

Canariasgourmet!.  –  ¿Qué  nivel  de
competencia esperan ver en el certamen de
este año?
David Arrebola. – Estoy segurísimo de que este año veremos un
nivel excepcional de competencia. Nuestros bartenders se han
estado entrenando duro y están listos para impresionar al
jurado y al público con sus habilidades únicas. Cada año, el
nivel de creatividad y técnica sigue creciendo, y este año no
será  la  excepción.  Estoy  seguro  de  que  veremos  un  nivel
excepcional  de  competencia.  Nuestros  bartenders  han  estado
entrenando duro y están listos para impresionar al jurado y al
público con sus habilidades únicas. Cada año, el nivel de
creatividad y técnica sigue creciendo, y este año no será la
excepción. La innovación y el talento que veremos en acción
definitivamente captarán la atención de todos los presentes.
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