
‘Hincha’  el  restaurante  de
Messi donde el fútbol y la
gastronomía  se  fusionan  en
cada plato
En  la  fusión  perfecta  entre  el  mundo  del  deporte  y  la
gastronomía, encontramos un lugar que encarna esta unión de
manera excepcional: el restaurante ‘Hincha’, propiedad del
renombrado futbolista Lionel Messi.

Ubicado en el hotel MiM Andorra y bajo la dirección del chef
Nandu Jubany, este exclusivo establecimiento promete deleitar
los paladares más exigentes con una selección de platos que
reflejan los favoritos del astro argentino y su amor por la
cocina.

En Hincha, la autenticidad de la cocina argentina se fusiona
con  la  innovación  gastronómica,  creando  una  experiencia
culinaria única que no se puede pasar por alto. Acompáñanos en
este viaje para descubrir qué se come en el restaurante de
Messi y por qué se ha convertido en un destino obligado para
los amantes de la buena comida y el fútbol.

Explorando  los  sabores  estelares
del  restaurante  ‘Hincha’  junto  a
Messi y Jubany
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En Hincha, Messi se ha asociado con el reconocido chef Nandu
Jubany para crear un menú que combina la cocina auténtica de
Argentina con innovadoras reinterpretaciones gastronómicas. El
restaurante se enorgullece de utilizar ingredientes de alta
calidad  para  brindar  a  sus  comensales  una  experiencia
excepcional.

Entre los platos destacados, se encuentra el entrecot de wagyu
japonés, una opción ideal para los amantes de la carne que
buscan una experiencia gastronómica única. La carne de wagyu,
conocida por su marmoleo y sabor excepcionales, seguramente
deleitará a los paladares más exigentes.

Además, los comensales pueden deleitarse con el famoso postre
‘balón de oro’, una creación especial inspirada en los logros
y  reconocimientos  futbolísticos  de  Messi.  Este  postre
cautivador  combina  sabores  y  texturas  sorprendentes  que
reflejan la pasión y el talento del legendario jugador.
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Un  Gool  de  Sabores:  Descubriendo
los platos de ‘Hincha’
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El menú de Hincha ofrece una amplia variedad de platos que
satisfacen  todos  los  gustos.  Desde  sabrosas  empanadas
argentinas hasta auténticas parrilladas, los comensales tienen
la  oportunidad  de  explorar  los  sabores  tradicionales  de
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Argentina en un ambiente elegante y acogedor.

En cuanto a los precios, se posiciona como un restaurante de
lujo, reflejando la calidad de los ingredientes y la atención
al detalle que se encuentra en cada plato. Si bien los precios
pueden variar según la elección de los platos y las opciones
de  menú,  se  espera  que  una  comida  en  este  exclusivo
establecimiento  tenga  un  costo  acorde  con  su  propuesta
gastronómica de alto nivel.

Sabores Auténticos en ‘Hincha de la
mano del Chef Nandu Jubany

Hincha, liderado por Jubany, ofrece una carta variada que
satisface todos los gustos. Desde entrantes sencillos como
carpaccios, ensaladas, ceviches y pizzas gastronómicas de masa
madre al horno de leña, hasta las mejores carnes autóctonas de
los Pirineos preparadas al estilo argentino, acompañadas de
verduras frescas, legumbres y setas de temporada.

En la carta de Hincha, las pizzas ocupan un lugar especial,



con opciones que van desde los 15 € hasta los 29 €. También se
pueden degustar ostras, embutidos, tiraditos y tartares desde
19 €. Si buscas un buen carpaccio, puedes elegir entre el de
picaña ligeramente ahumada con macadamias fritas sobre pan
soplado o el Trio de Carpaccio de ternera joven, vaca vieja y
wagyu con parmesano y aceite de oliva.

Para los amantes de la carne, hay opciones que van desde una
hamburguesa por 18 € hasta un entrecot de wagyu japonés por
390 € el kilo. Tanto la carne como el pescado, con precios a
partir de 24,50 €, pueden acompañarse con vegetales, ensaladas
o platos de pasta.

No  podemos  pasar  por  alto  la  carta  de  postres,  donde  el
destacado Balón de Oro Hincha se lleva el protagonismo con un
precio de 24 €, como un homenaje a la trayectoria futbolística
de Messi.

Si eres un apasionado del fútbol y de la buena comida, no
puedes dejar de visitar ‘Hincha’, el restaurante de Messi.
Este lugar te brindará una experiencia culinaria inolvidable,
donde podrás saborear los platos favoritos del astro argentino
y sumergirte en la fusión perfecta entre el deporte y la
gastronomía.


