En Sevilla se celebrara 1la
Guia Michelin Espana vy
Portugal 2020

Sevilla acogera la proéxima_gala de la_Guia Michelin que se
celebrara el préximo 20 de noviembre. En esta gala se
repartiran las nuevas estrellas de 2019 para los bares vy
restaurantes de Espafia y Portugal. Esta gala coincide con el
110 aniversario de la famosa guia gastrondémica. El evento se
celebrard en el Teatro Lope de Vega y en el Casino de la
Exposicién de Sevilla.
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El Chef Angel Leén coordinard la propuesta gastrondémica

Esta gala hace crecer el interés de los comensales por
la cocina internacional en Sevilla. Este tipo de cocina, esta
cada vez mds de moda en la capital. Los bares y restaurantes
traen cada vez mas recetas innovadoras y tradicionales de
diferentes paises del mundo, enriqueciendo asi la gastronomia.
Aunque los clientes busquen cada vez mas comidas modernas e
innovadoras, la comida tradicional sigue al frente en la
mayoria de restaurantes y bares.
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La propuesta gastrondmica correra a cargo de chefs andaluces
con estrella, coordinados por Angel Leén. La publicacidn,
ademas, celebra su 110° aniversario

E1l alcalde de Sevilla, Juan Espadas, comenté lo importante que
es para la ciudad acoger eventos de este tipo, ya que la
gastronomia es una de las virtudes de la ciudad de Sevilla. La
gastronomia es un pilar basico del turismo, son muchos 1los
turistas que llegan a la ciudad con el objetivo de tapear por
los bares y restaurantes de la ciudad buscando probar nuevos o
tradicionales sabores. Sevilla combina la cocina tradicional
con la innovacidn, pudiendo degustar platos de ayer y hoy.
Probar tapas del mundo en Sevilla es posible gracias a la gran
calidad de los cocineros.

Restaurantes tan emblemdticos de la ciudad como Don Juan de
Alemanes comentaban que eventos de este tipo atraen a la
ciudad a muchos mas turistas gastrondémicos, 1o cual es algo
muy positivo para todos los bares y restaurantes de Sevilla.
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