El Restaurante El Sitio: Una
experiencila gastronomica
inolvidable en Tazacorte

ELl restaurante El Sitio en Tazacorte, es una parada
obligatoria en tu visita a La Palma si eres un amante de la
buena comida y de los sabores auténticos.

Con una amplia seleccidén de platos tradicionales canarios
puestos al dia y una cuidada presentacién, El Sitio,
reconocido con un sol en la Guia Repsol; se ha convertido en
uno de los restaurantes mds populares de la isla.

El entorno
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El restaurante esta ubicado en una casa canaria tipica del
siglo XVIII, con una decoracién rdstica y acogedora.

En esta especie de entorno palaciego con impresionantes vistas
al océano Atléantico, es donde el chef José Alberto Diaz
desarrolla una cocina de raices locales con pinceladas de
autor y algunos guinos internacionales.

La Carta
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Pero ahora vamos a la parte mas sabrosa ‘La carta del
Restaurante El Sitio’.

Primero que nada debes saber que cuentan con una carta variada
que se adapta a todos los publicos, el chef tiene un buen
manejo de los vegetales y sus posibles combinaciones.

También tiene mucha maestria en el manejo de los fondos y ya
aqui dejan ver esas pinceladas internaciones en el momento de
elaborar los caldos que engalanan muchos de sus platos.
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Bien merece una mencién el ceviche de lubina atlantica con
langostinos y sabores tropicales de la isla de La Palma, como
son el mango, la lima, la parchita y el tomatillo de arbol; la
lubina marinada en sal marina de Fuencaliente con gazpacho de
aguacate y pimienta picona o el Lomo de corzo con salsa de su
asado, remolacha, cerezas y crema de castaia.

Ademds, el restaurante cuenta con una excelente seleccidn de
vinos de la isla y de la peninsula, para acompafiar cada plato
y hacer de la experiencia una delicia para los sentidos.

Pero en El Sitio no solo se disfruta de la comida, también se
disfruta de un ambiente calido y acogedor, con un servicio
amable y atento que hace que los comensales se sientan como en
casa.

Ademas, el restaurante cuenta con una terraza exterior con
vistas al mar y a las montaflas, ideal para disfrutar de una
cena romantica o una comida en familia.

Si estas planeando una visita a La Palma, no puedes dejar de
probar la gastronomia local en El Sitio, un restaurante que
sin duda te dejara un buen sabor de boca y un recuerdo
inolvidable

El primer hotel emblematico de Canarias
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El Restaurante El Sitio se encuentra emplazado el Hotel
Hacienda de Abajo, cuya singularidad, le ha echo merecedor de
la clasificacidén como primer hotel emblematico de Canarias

Es el resultado de la cuidada rehabilitaciéon de una antigua
hacienda azucarera del siglo XVII.

Cuenta con un entorno de exuberante y rica vegetacidn, una
costa que domina un océano de aguas puras e intensamente
azules y un clima soleado y calido con noches profusamente
estrelladas.

También es de admirar la coleccidén de arte Unica que posee,
con obras auténticas traidas desde el mismo Flandes vy
Andalucia en el s.XVII.

Mas de mil trescientas obras de arte adornan la hacienda y la
mayor aportacidén de patrimonio artistico a la isla de La
Palma.
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éDonde? Calle de Unamuno, 11 — 38770 Villa y Puerto de
Tazacorte, LA PALMA, Islas Canarias (Espafna)

Informacion y Reservas: (+34) 922 40 60 00 -~
info@hotelhaciendadeabajo.com



