El oxigeno, elemento clave
para la crianza alternativa

Dentro del ambito de 1la enologia, donde cada variable puede
determinar la calidad final del vino, la correcta gestién del
oxigeno se posiciona como una de las cuestiones mas
trascendentales para los elaboradores. Considerado al mismo
tiempo aliado y enemigo, el oxigeno influye decisivamente en
la crianza, aportando estructura y estabilidad si es manejado
con pericia, pero también representando un riesgo de oxidaciodn
si su control se ve comprometido. La crianza alternativa,
mediante un enfoque preciso en la gestidon del oxigeno y el uso
de tecnologia avanzada, se ha consolidado como una estrategia
efectiva para optimizar las cualidades organolépticas del vino
y responder a las expectativas del mercado actual.

A diferencia de otros gases utilizados en enologia, como el
diéxido de carbono, el nitrdégeno o el argdon, que son inertes y
no alteran la estructura del vino, el oxigeno, una vez
solubilizado, es consumido por el propio liquido, modificando
sus propiedades organolépticas. Este proceso ocurre a través
de tres vias principales: enzimdtica, microbiolégica vy
quimica, siendo esta Ultima la predominante en la crianza,
donde los polifenoles juegan un rol clave en la interacciédn
con el oxigeno.

Crianza alternativa: i1nnovaciodn y
eficiencia en la vinificacion
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En 1la crianza alternativa, que emplea duelas, chips o
extractos vegetales en combinacidén con pequefias dosis de
oxigeno, los objetivos son diversos: mejorar la estabilidad
del color, potenciar la estructura y volumen en boca mediante
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la cesion de polisacaridos y taninos, y enriquecer el perfil
aromatico del vino con matices especiados y tostados. Ademas,
esta estrategia permite corregir defectos vegetales vy
astringencias indeseadas, logrando un perfil mas pulido vy
moderno, en consonancia con las tendencias actuales.

A pesar de sus beneficios, la adopcidén de esta metodologia
sigue encontrando reticencias en el sector. El temor a una
dosificacion errdénea o a la falta de control sobre los efectos
del oxigeno genera incertidumbre en 1los elaboradores que
prefieren la segqguridad de los métodos tradicionales. No
obstante, herramientas como la microoxigenacidn han demostrado
ser aliadas invaluables en este proceso, permitiendo una
administracidén precisa y monitorizada del oxigeno para
optimizar su efecto en el vino.

Las dosis de oxigeno a aplicar varian segin el perfil deseado,
oscilando entre 0,5 y 4 mg/L/mes para vinos con mayor
estructura, o entre 0,2 y 0,5 mg/L/mes en crianzas mas
delicadas, con una duracidén que puede extenderse desde pocos
dias hasta varios meses. La clave del éxito radica en un
analisis previo riguroso del vino de partida y un seguimiento
continuo del proceso para garantizar la consecucién de 1los
objetivos organolépticos fijados.

Microoxigenacidén: clave para la
optimizacion de la crianza
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Ademas de la cantidad y periodicidad de la adicién de oxigeno,
su solubilidad juega un papel determinante. Factores como la
temperatura, la concentracion de metales, la presencia de
antioxidantes como el dioxido de azufre o el acido ascorbico,
asi como la composicion fendlica del vino (catequinas,
procianidinas, antocianos y complejos tanino-antociano),
afectan la capacidad de consumo de oxigeno, modulando su
impacto en la crianza.

La crianza alternativa, lejos de ser un sustituto de 1los
métodos tradicionales, representa una herramienta versatil vy
efectiva para responder a las exigencias del mercado sin
renunciar a la calidad. La microoxigenacién y el uso de
extractos vegetales, aplicados con precisién y conocimiento,
permiten obtener vinos equilibrados y complejos en menor
tiempo y con menor inversidn. Para los elaboradores que aln
dudan en incorporar estas técnicas, la clave estd en la
formacién y el asesoramiento especializado, el oxigeno, bien
gestionado, no es una amenaza, sino un aliado poderoso en la
creacion de vinos de excelencia.


https://www.canariasgourmet.es/wp-content/uploads/2025/02/TRASIEGO.png

