“E1l Chile Verde pone picante
al Puerto de La Cruz”

iEl sabor auténtico de México
llegara al Puerto de la Cruz el
proximo 12 de julio con la apertura
de la segunda taqueria “El Chile
Verde” en Tenerife!

Con gran entusiasmo y pasidén por la cocina mexicana, Romina
Sanchez Sdanchez, originaria de Guadalajara, ha decidido
expandir su exitosa taqueria y traer una experiencia
gastrondémica U(nica a esta encantadora ciudad del norte de
Tenerife, como lo es Puerto de La Cruz.

Después de varios afios de éxito en su primer local en Santa
Ursula, Romina ha decidido dar el siguiente paso y abrir un
segundo Chile Verde en el Puerto de la Cruz. Conocida por sus
habilidades culinarias excepcionales y su amor por los sabores
auténticos de México, Romina se ha convertido en un nombre
reconocido en el ambito gastronémico local.

El nuevo Chile Verde

La nueva taqueria de “El Chile Verde” ha sido cuidadosamente
disefada para reflejar la calidez y el encanto de México. Los
clientes serdan recibidos en un ambiente acogedor, decorado con
elementos tipicos mexicanos, colores vibrantes y pinturas
echas a mano tradicionales.
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El espacio esta pensado para
brindar una experiencia 1nmersiva
que transportara a los comensales
directamente a 1las calles de
México.

Pero 1o que realmente hara destacar a “El Chile Verde” es su
auténtica y tradicional cocina mexicana. Romina se ha dedicado
a preservar y compartir las recetas auténticas de cada regiodn
de México, evitando cualquier connotacidon Tex-Mex, aqui las

tortillas y los nachos se cocinan como México manda, nada
industrializado en este sentido les llegara a la mesa.






Romina Sanchez

Utilizando ingredientes frescos, de la zona y de alta calidad,
cada propuesta en el menu, que refleja la tradicional taqueria
mexicana, sera una verdadera muestra de la riqueza culinaria
mexicana de la que no hay que olvidar que es Patrimonio
Cultural Inmaterial de la Humanidad por la Organizacién de las
Naciones Unidas para la Educacién, la Ciencia y la Cultura
(UNESCO) .

Desde los clasicos tacos y burritos hasta los sabrosos tamales
y enchiladas o los ya tradicionales ‘fuera de carta’, estaran
dando de paladear a los felices comensales y, (por que no? ese
postre tan solicitado, Pan de Elote.
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Los comensales podran disfrutar de una amplia variedad de
platillos tradicionales, cada uno cuidadosamente preparado
siguiendo las técnicas auténticas de la cocina mexicana.
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Cada bocado sera una explosion de
sabores, una experiencila que
transportara directamente a México
y permitira apreciar la diversidad
y la autenticidad de 1la cocina
regional.

La inauguracién del nuevo restaurante taqueria “El Chile
Verde” promete ser un evento emocionante, con la asistencia de
amigos y locales, amantes de la comida mexicana y residentes
entusiastas.

Romina Sanchez Sanchez expresé su gratitud hacia la comunidad
por su apoyo y prometié sequir ofreciendo autenticidad y
calidad en cada plato que salga de su cocina en compafiia de
Su equipo que cada vez crece mas y se hace mas cercano a
todos sus comensales.

Si estds buscando una experiencia culinaria Unica que te
transporte a través de tu paladar directamente a México, no
puedes dejar de visitar “El Chile Verde” en el Puerto de la
Cruz a partir del 12 de julio.



Juan José






Griselda

Preparate para deleitar tus sentidos con los auténticos
sabores mexicanos y sumergirte en la pasién y el amor que
Romina su equipo y su familia ha puesto en cada detalle de su
nuevo restaurante taqueria.

Las reservas se haran udnica vy
exclusivamente via telefodnica.

Preparate para satisfacer tus sentidos con los sabores
genuinos de la gastronomia mexicana y sumergirte en la pasiodn
y dedicacidén que Romina y su equipo ha depositado en cada
detalle de su flamante taqueria.


https://www.instagram.com/elchileverde_tenerife/

Nueva direccion: Calle Dr. Celestino
Cobiella Zaera. Puerto de La Cruz

Teléfonos de reservas: Santa Ursula 722
316 950 — Puerto de La Cruz 634 185 918



