Donaire, ‘Mejor Restaurante
de Canarias’

Los Premios Qué Bueno Canarias han
destacado a Donaire como el ‘Mejor
Restaurante de Canarias 2023’ por
proponer una cocina creativa con esencila
local liderada por Jesus Camacho

El restaurante, ubicado en el hotel GF
Victoria, se ha convertido en un
referente para los amantes de la alta
gastronomia en Canarias.

El Restaurante Donaire, ubicado en el hotel GF Victoria en
Costa Adeje, ha sido galardonado como ‘Mejor Restaurante de
Canarias’ en la XII Edicién de los Premios TOP10 Qué Bueno
Canarias. La ceremonia organizada por la guia gastronémica
referencia del archipiélago convocd en el Auditorio de
Tenerife Adan Martin a lideres y expertos culinarios que ponen
en valor anualmente la excelencia de la cocina canaria.

Jesls Camacho, chef de Donaire, recibid este reconocimiento
junto a Victoria Lopez, presidenta de Grupo Fedola, empresa
matriz que respalda el éxito del restaurante. Este galardodn
pone en valor el trabajo de un equipo joven y con mucho
talento que trabaja la excelencia culinaria, innovaciodn y un
servicio excepcional en Costa Adeje.


https://www.canariasgourmet.es/donaire-mejor-restaurante-de-canarias/
https://www.canariasgourmet.es/donaire-mejor-restaurante-de-canarias/
https://restaurantedonaire.com/
http://www.guiaquebueno.com/

“Es un honor increible recibir este premio”, destacd Jesus
Camacho, chef del Restaurante Donaire. “Para nosotros, este
reconocimiento representa el resultado del trabajo de todo un
equipo de cocina y sala que llevamos afos de dedicacién por lo
que hacemos, por crear una gastronomia de sabores marcados que
deja huella a todo el que nos visite”.

La evolucién en Donaire, nombre que transmite humildad vy
gallardia en la misma proporcidén, tiene como base de su
concepto la apuesta firme por el producto local acudiendo a
los productores y comerciantes de las islas que comparten la
misma pasién por ofrecer la maxima calidad.

Donaire, que también ha sido distinguido recientemente con la
recomendacién de la Guia MICHELIN por ofrecer una cocina
actual de marcadas raices canarias con presentaciones muy
delicadas y enorme protagonismo para el producto autéctono,
celebra este premio como un impulso para seguir innovando y
superando expectativas en la escena culinaria de Canarias.
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