Dabiz Munoz “E1 Mejor
Cocinero” por Acyre Madrid

Dabiz Munoz, ha sido galardonado como El Mejor
Cocinero en los Premios Gastrondémicos de 1la
Asociacion de Cocineros y Reposteros Acyre Madrid.

El Chef Dabiz Muifoz ha sido elegido por parte de la Asociacidn
de Cocineros y Reposteros Acyre Madrid como el Mejor Cocinero.

ELl chef madrilefo ha impregnado un estilo de cocina en sus
propuestas y formatos. Mufoz ha logrado reconocimiento y éxito
en cada una de sus proyectos a base de cocina de calidad.
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Dabiz Muioz “El Mejor Cocinero” por Acyre Madrid

E1l galardon del El Mejor Restaurante, recay6 en el Corral de
Moreira, regentado por los hermanos Juan Manuel y Armando del
Rey.

Los hermanos del Rey junto al chef bilbaino David Garcia han
sabido llevar a muy buenos niveles la gastronomia del ya
reconocido restaurante.
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El premio a la mejor pasteleria fue para Casa Mira, una
pasteleria y turroneria que su fundacién data del afio 1842 y
que lleg6 a ser proveedor de la Casa Real.

La sumiller Cristina de la Calle

La sumilleria también encontrdé su mejor representante en
Cristina de la Calle, quien en la actualidad oficia en Taberna
Verdejo.

El Grupo La Ancha se 1llevdé su reconocimiento a la Labor
Empresarial, este grupo cuenta con locales tanto en Madrid
como en Barcelona.
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El Chef Pedro Larumbe

Pilar Salas de la Agencia Efe ha obtenido el galardén al Mejor
Periodista Gastronémico y al cocinero Pedro Larumbe se le ha
reconocido su trayectoria en la que entre otras cosas, pionero
en llevar el huerto de Navarra a Madrid.

Por su parte el Grupo Mahou San Miguel recibidé el premio a la
promocién de la cultura y la gastronomia madrilefa. El premio
al producto madrilefio ha recaido en Loa 77, AOVE ecoldgico
de Oleum Laguna.

Grupo Pescaderias Coruiesas se llevd los honores de Innovacién
Gastrondémica. Benjamin Urdiain, el primer cocinero espafiol en
recibir tres estrellas Michelin en el restaurante Zalacain fue
quien le entreg6é el premio a Dabiz Mufioz, 1llevandose un fuerte
aplauso.

Momentos dificiles

Miriam Hernandez presidenta de Acyre Madrid, no ha querido
dejar de recordar en la 49 edicién de los premios, «el momento
dificil que vive la hosteleria azotada por la crisis econémica



de la covid y la subida de precios»

Valorando el esfuerzo del gremio para conseguir que Madrid sea
«cada vez mas visible en el mapa de la gastronomia mundial»
divulgando ademas sus productos.



