EL alcalde de Santa Ursula
acepto el Reto del Bocata

El Alcalde de Santa Ursula, Don Juan Manuel
Acosta, ha hecho un pequefio recorrido por algunos
de establecimientos participantes en el Reto del
Bocata 2021.

Con la finalidad de conocer en primera persona el avance,
alcance y por supuesto, las propuestas que se gestan en el
Reto del Bocata; el Alcalde de Santa Ursula, Don Juan Manuel
Acosta, realiza una primera parada en el muy conocido Café
Guatiboa Chinet, ubicado en La Corujera. Recibidos por Doina
Elisa, quien atendidé al grupo como siempre, de manera amable y
con ese carino especial de la gente de este municipio.



https://www.canariasgourmet.es/bocata/
https://www.canariasgourmet.es/bocata/
http://santaursula.es/
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» Chinet

En la foto de izq a der: Elisa Hernandez concejal de turismo y
comercio de Santa Ursula, Elisa e Isidro, propietarios de
Gautiboa Chinet en La Corujera y el alcalde D. Juan Manuel

Acosta

La concejal de turismo y comercio, Elisa Hernandez, también
tuvo oportunidad de degustar el “Guati Sorpresa”, una receta
de Don Isidro, encargado de los fogones del local y quien con
esta propuesta, La Corujera dice ‘presente’ hasta el dia 6 de



junio en el primer reto del Bocata de Santa Ursula.

El alcalde de Santa Ursula Don Juan Manuel Acosta acepté el
Reto del Bocata

Si algo hay que resaltar es la calidad de productos ofrecidos
en todos y cada uno de los establecimientos participantes,
ademds, de una creatividad excelente a la hora de crear estas
nuevas propuestas gastrondémicas entre dos panes, asi que, es



de esperar el rotundo éxito que ha sido este primer reto del
bocata para los locales de Santa Ursula, como para otros
municipios que han brindado sus gratas visitas al municipio.

“Guati Sorpresa”

ELl Alcalde tuvo unas palabras de reconocimiento a la labor
realizada por los 24 locales participantes, ya que comenta:
“No solo estamos hablando de unos bocatas de altisima calidad
y buen gusto a la hora de crearlos, también estamos hablando
de una implicacidén de todos los que, de una manera u otra,
viven o trabajan en Santa Ursula, ofreciendo una buena
atencién y una demostracion de unién y sana competitividad’.

“La gastronomia es un eje importante en el desarrollo
econdémico y socio cultural del municipio, es parte motora de
nuestro dia a dia, razén demas para darle la importancia que
el ayuntamiento de Santa Ursula estd dando con este tipo de
acciones.” D. Juan Manuel Acosta alcalde de Santa Ursula

El segundo establecimiento a visitar fue “Capricho Café” uno
de los primeros locales que, en cuanto a cafeteria se refiere,
dieron el paso de transformar un local tradicional, en una



cafeteria de buen gusto y una carta con platos diferentes a lo
usual en los menls
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En la foto izq a der. : Airam, uno de los creadores del Bocata
fase 3 de Capricho Café, el Alcalde Santa Ursula, Don Juan
Manuel Acosta y la concejal de turismo y comercio del norteifio
municipio, Dofa Elisa Hernandez

“Fase 3” es un bocata de pan blanco con solomillo de cerdo
finamente maridado, una propuesta muy acertada que ha tenido
una muy buena acogida por parte del publico que ha seguido y
degustando los diferentes locales en todo lo que va de Reto.



FASE 3 )
CAPRICHO CAFE

SANTAURSULA

Fase 3, solomillo de cerdo, finamente maridado

La concejal, Elisa Herndandez, también tuvo palabras de
reconocimiento y felicitaciones a todo el personal de cada uno
de los locales participantes, ya que, comenta: “el éxito de un
evento de esta clase se basa en la unién de un equipo y eso,
hay que reconocerlo y darle su justo lugar, asi que, mis
palabras de felicitaciones a todos”



SANTAURSULA

El Bodegon de Ana. En la foto: de izq a der: El alcalde Don
Juan Manuel Acosta, Fran y Ana propietarios del local y 1la
concejal de turismo y comercio, Elisa Herndandez
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La Gltima parada, no podia ser un lugar mas emblematico para
resumir la cocina tradicional del municipio de_Santa Ursula,
El Bodegdén de Ana, podemos decir que es un templo de cocina de
tradicién, asi que, como era de esperar el bocata del bodegdn
es “El de carne de Fiesta” un monumento gastronémico, toda 1la
tradicidon de un plato como la carne de fiesta entre dos panes
con mojo rojo picén y, Ana y Fran esa pareja al frente del
bodeg6n lucieron muy orgullosos este bocata lleno de tradicién
y buenos sabores.



http://santaursula.es/evento/el-reto-del-bocata/
https://www.canariasgourmet.es/actualidad/

EL DE CARNE DE FIESTA
EL BODEGON DE ANA
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SANTAURSULA

Antes de marcharse del Bodegén de Ana, el alcalde subrayd: “La
gastronomia es un eje importante en el desarrollo econémico y
socio cultural del municipio, es parte motora de nuestro dia a
dia, razén demas para darle la importancia que el ayuntamiento
de Santa Ursula estd dando con este tipo de acciones.”



