
36  quesos  canarios  en  el
podium  de  los  mejores  del
mundo
Son 36 los quesos canarios premiados en el World Cheese Awards
2017.  Los  galardones  obtenidos  por  las  producciones  del
Archipiélago  en  este  concurso  internacional  celebrado  en
Londres, se reparten en cuatro superoros, siete oros, nueve
platas y 16 bronces.

Los quesos premiados con superoro fueron: curado de cabra La
Gloria; curado de cabra con orégano de Quesería Montesdeoca,
Bolaños Isla Bonita ahumado y Bolaños de oveja Lomo del Palo,
ambos de Quesos Bolaños.

Los  oros  recayeron  en  Maxorata  curado  pimentón  de  Grupo
Ganaderos  de  Fuerteventura;  semicurado  ahumado  queso  Flor
Valsequillo, de la SAT Queso Flor Valsequillo; curado Finca
Fuente Morales; Curado Lomo Gallego; Queso Vulcano, de Finca
de  Uga;  Maxorata  curado  pimentón  y  Maxorata  semicurado
pimentón,  ambos  de  Grupo  Ganaderos  de  Fuerteventura.  Esta
última empresa obtuvo además otro oro por su queso curado
Tobar del Oso, que no es elaborado en Canarias.

A estos premios hay que sumarles las medallas de plata, que
reconocieron la calidad del El Tofio tierno ahumado y Selectum
semicurado  pimentón,  de  Grupo  Ganaderos  de  Fuerteventura;
Cortijo Las Hoyas curado de oveja; curado de oveja con romero,
curado mezcla Ron añejo y mezcla curado con canela, los tres
de  Quesería  Montesdeoca;  Madrelagua  curado  pimentón;
semicurado con pimentón Lomo Gallego, de Chacón e Hijo; y
queso semicurado Angelita.

Los bronces fueron para Maxorata tierno y El Tofio curado
pimentón,  de  Grupo  Ganaderos  de  Fuerteventura;  semicurado
Tinache de la Asociación de Queserías Artesanales de Lanzarote
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(AQUAL); semicurado con pimentón Caprican; Bolaños Pajonales
pimentón, Pajonales curado de cabra, y Bolaños Fagagesto duro,
de Quesos Bolaños; semicurado pimentón de cabra, semicurado de
cabra ahumando, semicurado de vaca, curado de vaca y queso de
cabra untable, los cinco de Quesería Montesdeoca; semicurado
de cabra con gofio El Isorano, de Quesería El Guanche; Cortijo
de Galeote curado de oveja; curado mezcla artesanal Guedes; y
queso Bodega Finca de Uga.

Por  islas,  los  galardones  se  distribuyen  en  16  premios
obtenidos  por  quesos  elaborados  en  Gran  Canaria,  diez  en
Tenerife, siete en Fuerteventura y tres en Lanzarote. Quesería
Montesdeoca ha sido la empresa canaria más distinguida al
conseguir un total de 9 premios.

El  listado  completo  de  producciones  galardonadas  puede
consultarse en el siguiente enlace: Resultado Oficial.

https://gff.co.uk/wp-content/uploads/2014/02/WCA17-RESULTS-at-18_11_17-1400.pdf

